ЕВРАЗИЯ ЭКОНОМИКАЛЫК КОМИССИЯСЫ
КЕҢЕШ


ЧЕЧИМ


2016-жылдын «18» октябры 		    № 162    	                          Москва шаары

Евразия экономикалык бирлигинин «Балыктын жана балык продукцияларынын коопсуздугу жөнүндө» техникалык регламенти жөнүндө 

Евразия экономикалык бирлигинин 2014-жылдын 29-майындагы Келишиминин 52-беренесине жана Евразия экономикалык жогорку кеңешинин 2014-жылдын 23-декабрындагы Чечими менен бекитилген, Евразия экономикалык комиссиясынын Иш регламентинин № 1 тиркемесинин 29-пунктуна ылайык, Евразия экономикалык комиссиясы чечим кылат:
1. Евразия экономикалык бирлигинин тиркелген «Балыктын жана балык продукцияларынын коопсуздугу жөнүндө» техникалык регламенти (ЕАЭБ ТР 040/2016) кабыл алынсын.
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1. Евразия экономикалык бирлигинин «Балыктын жана балык продукцияларынын коопсуздугу жөнүндө» техникалык регламенти (ЕАЭБ ТР 040/2016) ветеринардык дары-дармектердин, жаныбарларды чоңойтуучу стимуляторлордун (анын ичинде гормондуу дары-дармектердин) (жаныбарлардан алынган аквакультуралык азык-түлүк продукцияларындагы дары каражаттарынын (левомицетинден (хлорамфениколдон), тетрациклин тобунан жана бацитрацинден тышкары, анын ичинде микробдорго каршы каражаттардын) калдыктарынын курамын контролдоо бөлүгүндөгү 15-пунктунан башкасы аларды колдонуу тууралуу жасап чыгаруучу берген маалыматтын негизинде мамлекеттер аралык тийиштүү стандарттарды иштеп чыккандан кийин күчүнө кирген, изилдөө (сыноо) жана өлчөө эрежелерин жана усулдарды, анын ичинде аталган талаптарды колдонуу жана аткаруу үчүн зарыл болгон үлгүлөрдү тандап алуу эрежелерин камтыган, ошондой эле Евразия экономикалык бирлигинин мүчө-мамлекеттеринин мыйзамдарына ылайык аттестацияланган (аныкталган) жана бекитилген жана аларды Евразия экономикалык бирлигинин алкагында техникалык жөнгө салуу жөнүндө Протоколдун 4-пункту менен белгиленген стандарттардын тизмегине киргизүү
2017-жылдын 1-сентябрынан тартып күчүнө кирери белгиленсин (Евразия экономикалык бирлигинин 2014-жылдын 29-майындагы Келишимдин № 9тиркемеси).
	Бул Чечим расмий жарыяланган күндөн календарлык 30 күн өткөндөн кийин күчүнө кирет.

Евразия экономикалык комиссиясынын Кеңешинин мүчөлөрү:

          Армения                    Беларусия                       Казакстан                   Кыргыз                     Россия 
Республикасынан     Республикасынан        Республикасынан      Республикасынан    Федерациясынан    

 В.Габриелян         В.Матюшевский            А.Мамин             О.Панкратов         И.Шувалов




































КАБЫЛ АЛЫНДЫ

Евразия экономикалык комиссиясынын
 Кеңешинин 2016-жылдын 
18-октябрындагы № 162 чечими менен

Евразия экономикалык бирлигинин 
«Балыктын жана балык продукцияларынын коопсуздугу жөнүндө»
ТЕХНИКАЛЫК РЕГЛАМЕНТИ
(ЕАЭБ ТР 040/2016)

Ушул техникалык регламент 2014-жылдын 29-майындагы Евразия экономикалык бирлиги жөнүндө Келишимдин 52-беренесине ылайык иштелип чыккан.
Ушул техникалык регламент Евразия экономикалык бирлигинин (мындан ары – Бирлик) аймагында сатыкка чыгарылган балык азык түлүк продукцияларынын Бирликтин аймагындагы коопсуздук талаптарын жана аны менен байланышкан өндүрүү, сактоо, жеткирүү, сатуу жана утилдештирүү процесстеринин талаптарын, ошондой эле аны эркин ташууну камсыздоо үчүн балык азык-түлүк продукцияларын маркалоо жана таңгактоо талаптарын милдеттүү түрдө колдонуу жана аткаруу талаптарын белгилейт.
Эгер балык азык түлүк продукцияларынын коопсуздук талаптарын жана аны менен байланышкан өндүрүү, сактоо, жеткирүү, сатуу жана утилдештирүү процесстеринин талаптарын, ошондой эле балык азык-түлүк продукцияларын маркалоо жана таңгактоо талаптарын милдеттүү түрдө колдонуу жана аткаруу талаптарын белгилеген балык азык түлүк продукцияларына карата Бирликтин башка техникалык регламенттери (Бажы бирлигинин техникалык регламенттери) кабыл алынган учурда, анда балык азык түлүк продукцияларынын коопсуздук талаптары жана аны менен байланышкан өндүрүү, сактоо, жеткирүү, сатуу жана утилдештирүү процесстеринин талаптары, ошондой эле балык азык-түлүк продукцияларын маркалоо жана таңгактоо талаптары Бирликтин бардык техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенттеринин) аларга колдонулган талаптарына ылайык келүүгө тийиш. 



1. Колдонуу чөйрөсү
1. Ушул техникалык регламент адамдын өмүрүн жана ден соолугун, жаныбарларды жана өсүмдүктөрдү, курчап турган чөйрөнү коргоо, балык азык түлүк продукцияларын колдонууга жана коопсуздугуна карата керектөөчүлөрдү адаштырган аракеттерди алдын алуу максатында иштелип чыккан.
2. Ушул техникалык регламент Бирликтин аймагында сатыкка чыгарылган балык азык түлүк продукцияларына колдонулат. 
	Ушул техникалык регламенттин техникалык жөнгө салуу объектилери төмөндө аталгандар болуп саналат:
а)	суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон жана аквакультуралык объектилерден алынган, өсүмдүк жана жаныбар тектүү, кайра иштетилген же кайра иштетилбеген түрдөгү балык азык түлүк продукциялары, алардын ичинде төмөнкүдөй түрлөрү:
тирүү балык жана сууда жашоочу омурткасыздар;
чийки балык (жаңы кармалган), жаңы кармалган сууда жашоочу омурткасыздар, жаңы кармалган сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр, чийки балыр (жаңы) жана сууда өскөн өсүмдүктөр (жаңы);
кайнатылып-тоңдурулган сууда жашоочу омурткасыздар, балырлар жана башка сууда өскөн өсүмдүктөр;
муздатылган балык азык-түлүк продукциялары;
чала тоңдурулган балык азык-түлүк продукциялары; 
тоңдурулган балык азык-түлүк продукциялары;
зыянсыздандырылган балык азык-түлүк продукциялары;
какталган балык азык-түлүк продукциялары;
кургатылган балык азык-түлүк продукциялары;
кургатылып-какталган балык азык-түлүк продукциялары;
маринаддалган балык азык-түлүк продукциялары;
туздалган балык азык-түлүк продукциялары;
ысык ышталган балык азык-түлүк продукциялары;
муздак ышталган балык азык-түлүк продукциялары;
чала ышталган балык азык-түлүк продукциялары;
абада кургатылган балык азык-түлүк продукциялары;
балдардын тамагы үчүн балык азык-түлүк продукциялары, анын ичинде өсүмдүк-балык негизиндеги кошумча азык продукциялары, балык-өсүмдүк негизиндеги кошумча азык продукциялары, балыктын негизинде жасалган кошумча азык продукциялары;
балыктан жасалган даяр тамактар;
балыктан жасалган чала бышырылган даяр тамактар;
балык азык-түлүк продукцияларынан жасалган фарш;
балык консервалары;
накта балык консервалары;
май кошулган накта балык консервалары;
жарым консерваланган балык;
пресервалар;
кара икра;
тазаланбаган икра;
бүртүктүү икра;
балыктын зыянсыздандырылган икрасы;
паюс икрасы;
тазаланып туздалган икра;
балык икрасынан жасалган азыктар;
балыктын, сууда жашоочу омурткасыздардын жана сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдүн азык-түлүк майы;
балык азык-түлүк продукцияларынан алынган гидролизат;
балыкка окшош жасалган азык-түлүк продукциялары;
б) балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү, сактоо, ташуу, сатуу жана утилдештирүү процесстери.
Ушул Техникалык регламент Бирликтин аймагында колдонуу жана аткаруу үчүн милдеттүү болгон балык азык-түлүк продукцияларын маркалоо жана таңгактоо талаптарын, Бажы бирлигинин Комиссиясынын 2011-жылдын 9-декабрындагы № 881 Чечими менен кабыл алынган «Тамак-аш азыктарын маркалоо» (ББ ТР 022/2011) техникалык регламентин (мындан ары - Бажы бирлигинин «Тамак-аш азыктарын маркалоо» техникалык регламенти (ББ ТР 022/2011), жана Бажы бирлигинин Комиссиясынын 2011-жылдын 16-августундагы № 769 Чечими менен кабыл алынган Бажы бирлигинин «Таңгактоонун коопсуздугу» техникалык регламентин (ББ ТР 005/2011) толуктоочу жана аларга каршы келбеген талаптарды белгилейт.
	3. Ушул Техникалык регламент төмөнкүлөргө колдонулбайт:
а)	балыкты, сууда жашоочу омурткасыздарды, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдү жана башка сууда жашоочу жаныбарларын, ошондой эле балырларды жана башка суу өсүмдүктөрүн багуу жана өстүрүү (жетилтүү) процесстери;
б)	адистештирилген балык азык-түлүк продукцияларын (балдар тамагы үчүн балык азык-түлүк продукцияларынан тышкары);
в)	балыктын, сууда жашоочу омурткасыздардын, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдүн жана башка сууда жашоочу жаныбарларынын, ошондой эле балырлардын жана башка суу өсүмдүктөрүнүн негизинде жасалган тамакка биологиялык активдүү кошулмалар жана тамак кошулмалары;
г)	Бирликтин аймагында жүгүртүүгө чыгаруу үчүн арналган, өндүрүштүк эмес даярдалган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү, сактоо, ташуу жана утилдештирүү процесстери;
д)	жарандар тарабынан үй шартында жана (же) жеке көмөк чарбада өндүрүлгөн балык азык-түлүк продукцияларын, ошондой эле жеке керектөө үчүн гана арналган жана Бирликтин аймагында жүгүртүүгө арналбаган мындай азык-түлүк продукцияларын өндүрүү, сактоо, ташуу жана утилдештирүү процесстери;
е)	кургакта да, сууда да жашоочулардан жана сойлоочулардан жасалган азык-түлүк продукциясы;
ж)	азык-түлүк эмес балык продукциясы.

I. Негизги түшүнүктөр

	4.Ушул Техникалык регламентти колдонуу максаттары үчүн Бажы бирлигинин Комиссиясынын 2011-жылдын 9-декабрындагы № 880 Чечими менен кабыл алынган «Тамак-аш азыктарынын коопсуздугу жөнүндө» (ББ ТР 021/2011) техникалык регламенти (мындан ары - Бажы бирлигинин «Тамак-аш азыктарынын коопсуздугу жөнүндө» техникалык регламенти (ББ ТР 021/2011), Бажы бирлигинин «Тамак-аш азыктарын маркалоо» (ББ ТР 022/2011) техникалык регламенти менен белгиленген түшүнүктөр, ошондой эле төмөнкүнү билдирген түшүнүктөр колдонулат:
«кайнатылып-тоңдурулган сууда жашоочу омурткасыздар» -
белоктун толук коагуляциясына чейин алдын ала кайнатылган жана минус 18 °Сдан ашпаган температурага чейин тоңдурулган сууда жашоочу омурткасыздар;
«кайнатылып-тоңдурулган балырлар жана башка сууда өскөн өсүмдүктөр» - чоюлган тыгыз консистенцияга чейин кайнатылган жана минус 18°Сдан ашпаган температурага чейин тоңдурулган балырлар жана башка сууда өскөн өсүмдүктөр;
«чийки балыр (жаңы) жана сууда өскөн өсүмдүктөр» - суудан алынган жана суудан чыкканда аларга таандык түсүн, жытын, ткандардын серпилгичтигин жана суу кабыгын сактаган чийки балыр жана башка сууда өскөн өсүмдүктөр;
«какталган балык азык-түлүк продукциялары» - алдын ала туздалган балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан кактоо процессинде жасалган, ным 30 пайыздан кем эмес салмактык үлүштө болгон, тыгыз консистенцияга жана жетилген продукциянын касиеттерине ээ балык азык-түлүк продукциялары;
«балык азык-түлүк продукцияларынан алынган гидролизат» - балыктын, сууда жашоочу омурткасыздардын, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдүн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардын ткандарынан, ошондой эле балырлардан жана башка сууда өскөн өсүмдүктөрдөн гидролиз процессинде жасалган балык азык-түлүк продукциялары;
«глазирдөө» - ичилүүчү сууга же тамак-аш кошулмалары эритилген же ансыз таза суу менен суулаганда же ага салганда тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларынын бетинде муздан коргоочу катмардын пайда болуу процесси;
«катуу кургатылган балык азык-түлүк продукциялары» - балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан жасалган азык-түлүк продукциясынын бетинде ткандагы ширенин жоголушу, ал тоңдурулган азык-түлүк продукциянын бетинин бозорушу, ак жана (же) сары тактардын болушу, ал тактар булчуң ткандарынын калыңдыгына өткөндүктөн тышкы көрүнүшүн бузбастан механикалык жол менен алынбагандыгы менен көрүнөт;
«тирүү балык» - табигый же ага жакындаштырылган жашоо чөйрөдө кадимки табигый дене, жаак, бакалоор канатчалардын кыймылы менен сүзүп жүргөн балык;
«сууда жашоочу тирүү омурткасыздар» - жашоосун камсыз кылган шарттардагы механикалык таасирлерге карата ар бир өзүнө мүнөздүү реакциялары бар ийне терилүүлөр, моллюскалар, рак сыяктуулар;
«балыктын, сууда жашоочу омурткасыздардын жана сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдүн азык-түлүк майы» -	 балыктын, сууда жашоочу омурткасыздардын жана сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдүн май камтыган чийки затынан тамак кошулмаларын жана (же) жыт бергичтерди кошуп же кошпостон жасалган балык азык-түлүк продукциялары;
«бүртүктүү икра» - лосось же осетр түркүмдөрүндөгү балыктардын икранын данынан тамак тузу же тамак кошулмалары менен тамак тузунун аралашмасы менен өсүмдүк майын кошуп же кошпостон жасалган балык азык-түлүк продукциялары;
«өндүрүүчү» - жеке ишкер катары катталган юридикалык жак же жеке жак, анын ичинде балык азык-түлүк продукцияларын өзүнүн атынан өндүргөн же өндүрүп саткан жана анын Бирликтин техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенттеринин) талаптарына ылайык келишине жооптуу чет элдик өндүрүүчү;
«балык икрасынан жасалган азыктар» - балыктын, моллюскалардын жана ийне терилүүлөрдүн икрасынын бүтүн же бөлүктөргө кесилген ястыктарынан же балыктын дан икрасынан колдонууга даяр жасалган азык-түлүк продукцияларынын курам бөлүктөрүн (тамак-аш ингредиенттерин) кошуу менен жасалган балык азык-түлүк продукциялары;
«икранын даны» - балыктын, моллюскалардын жана ийне терилүүлөрдүн ястыктын бириктирүүчү тканынан ажыратылган икрачалары;
«ястык икрасы» - балыктын, моллюскалардын жана ийне терилүүлөрдүн бүтүн же бөлүктөргө кесилген ястыктарынан жасалган муздатылган, тоңдурулган, туздалган, ышталган же кургатылган түрлөрү;
«балыкка окшош жасалган азык-түлүк продукциялары» - окшоштурулуп жаткан азыктын органолептикалык көрсөткүчтөрүн элестеткен балык азык-түлүк продукциялары (мисалы, «икранын аналогу», «түзүмдөштүрүлгөн азык», «краб таякчалары»);
«маринаддалган балык азык-түлүк продукциялары» - балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан, ошондой эле балырлардан жана башка суу өсүмдүктөрүнөн тамак тузу, кум шекер, татымалдар жана тамак кычкылдыгынын аралашмасы менен жасалган балык азык-түлүк продукциялары;
«тоңдурулган балык азык-түлүк продукциялары» - балык, сууда жашоочу омурткасыздар, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр жана башка сууда жашоочу жаныбарлар, ошондой эле балырлар жана башка суу өсүмдүктөрү, анын ичинде азыктын калыңдыгында минус 18 °С ашпаган температурага чейин тоңдурулган алардан жасалган продукциялар;
«митенин болушу (мите менен жабыркоо)» - балык азык-түлүк продукцияларында митенин болушу, митенин же анын калдыктарынын топтолушу, көрүп жана (же) көзөмөлдүн башка ыкмаларын пайдалануу менен көзөмөл кылганда аларды балыктын, сууда жашоочу омурткасыздардын, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдүн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардын булчуң тканынан айырмалоого мүмкүндүк берген тышкы көрүнүшкө, түскө жана өлчөмгө ээ;
«накта балык консервалары» - балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан, ошондой эле балырлардан жана башка суу өсүмдүктөрүнөн негизги курам бөлүктөргө татымалдар кошулуп же кошулбастан жасалган, жылчыксыз жабылган таңгакта, курам бөлүктөрү алдын ала жылытып иштетилбестен, зыянсыздандырылган балык азык-түлүк продукциялары;
«май кошулган накта балык консервалары» - балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан, ошондой эле балырлардан жана башка суу өсүмдүктөрүнөн алдын ала жылытып иштетилбестен, өсүмдүк майы, же чочконун майы, же боордун майы кошулуп жасалган, майда тунмасынын салмактык үлүшү ченемделбеген, жылчыксыз жабылган таңгакта, зыянсыздандырылган балык азык-түлүк продукциялары;
«кайра иштетилбеген балык азык-түлүк продукциялары» - балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан, ошондой эле балырлардан жана башка суу өсүмдүктөрүнөн жасалган, кайра иштетилбеген (иштетилбеген) балык азык-түлүк продукциялары;
«жаныбарлардан кайра иштетилбеген балык азык-түлүк продукциялары» - балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан жасалган, кайра иштетилбеген (иштетилбеген) балык азык-түлүк продукциялары;
«муздатылган балык азык-түлүк продукциялары» - ткандагы ширенин тоңушуна жетпеген температурада муздатылган балык, сууда жашоочу омурткасыздар, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр жана башка сууда жашоочу жаныбарлар, ошондой эле балырлар жана башка суу өсүмдүктөрү, ошондой эле азыктын калыңдыгы 5 °С ашпаган температурага чейин муздатылган алардан жасалган продукция;
«пастерлөө» - чектелген жарактуулук мөөнөттүн ичинде белгилүү бир сактоо температурада продукциянын коопсуздугун жана микробиологиялык туруктуулугун камсыздаган аны 60 °Сден 100 °Сге чейин температурада жылуулуктан иштетип өткөрүү;
«балыктын пастерленген икрасы» - тамак тузу же тамак кошулмалары менен тамак тузунун аралашмасы менен иштетилген, жылчыксыз жабылган, пастерленген балыктын икранын данынан жасалган балык азык-түлүк продукциялары;
«пастерленген балык азык-түлүк продукциялары» - гарнир, соус, коюу сорпо кошулган же кошулбастан жасалган, жылчыксыз жабылган таңгакча, пастерленген балык азык-түлүк продукциялары;
«паюс икрасы» - тамак тузунун каныккан жылытылган эритиндисинде даярдалган икранын данынан андан ары бир өңчөй масса болгуча пресстелген балык азык-түлүк продукциялары; 
«кайра иштетилген балык азык-түлүк продукциялары» - балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан, ошондой эле балырлардан жана башка суу өсүмдүктөрүнөн жасалган, кайра иштетилген (иштетилген) балык азык-түлүк продукциялары;
«жаныбарлардан кайра иштетилген балык азык-түлүк продукциялары» - жаныбарлардан алынган кармалган суу биологиялык ресурстарынан жана кайра иштетилген (иштетилген) жаныбарлардан алынган аквакультуралык азык-түлүк продукцияларынан жасалган балык азык-түлүк продукциялары;
 «кайра иштетүү (иштетүү)» - жылытып иштетүү (тоңдуруу жана муздатуудан тышкары), ыштоо, консервалоо, жетилтүү, туздоо, кургатуу, маринаддоо, концентрациялоо, экстракция, экструзия же ушул процесстерди айкалыштыруу;
«сууда өскөн жаныбарлардан алынган азык-түлүк продукциялары» - толук эркин эмес кармоо, өстүрүү шарттарында же жасалма жашоо чөйрөсүндө кармалган (ууланган) балык, сууда жашоочу омурткасыздар, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр жана башка сууда жашоочу жаныбарлар;
«сууда өскөн өсүмдүктөрдөн алынган азык-түлүк продукциялары» - толук эркин эмес кармоо, өстүрүү шарттарында же жасалма жашоо чөйрөсүндө алынган (тутулган) балырлар жана башка суу өсүмдүктөрү;
«өсүмдүк-балыктын негизиндеги кошумча азык-түлүк продукциялары» - өсүмдүк курам бөлүктөрдөн (мөмө, жемиш, ун, талкан) жана азыктын жалпы салмагынын 8ден 18 пайызга чейин булчуң тканы түзгөн балыктын түрлөрүнөн жасалган жаш балдардын тамагы үчүн арналган балдар тамагы үчүн балык азык-түлүк продукциялары;
«балыктын негизиндеги кошумча азык азык-түлүк продукциялары» - азыктын жалпы салмагынын 40 пайызынан жогору булчуң тканы түзгөн балыктын түрлөрүнөн жасалган жаш балдардын тамагы үчүн арналган балдар тамагы үчүн балык азык-түлүк продукциялары;
«балык-өсүмдүк негизиндеги кошумча азык-түлүк продукциялары» - өсүмдүк курам бөлүктөрдү (мөмө, жемиш, ун, талкан) кошуп жана азыктын жалпы салмагынын 18ден 40 пайызын булчуң тканы түзгөн балыктын түрлөрүнөн жасалган жаш балдардын тамагы үчүн арналган балдар тамагы үчүн балык азык-түлүк продукциялары;
«балык азык-түлүк продукциялары» - балык (анын ичинде тирүү балык жана чийки балык (жаңы), сууда жашоочу омурткасыздар балык (анын ичинде тирүү жана жаңы сууда жашоочу омурткасыздар), сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр (анын ичинде тирүү жана жаңы сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр) жана башка сууда жашоочу жаныбарлар, ошондой эле балырлар (анын ичинде чийки балырлар (жаңы) жана башка суу өсүмдүктөрү (анын ичинде жаңы суу өсүмдүктөрү), анын ичинде адам тамакка колдонууга арналган кайра иштетилбеген же кайра иштетилген (иштетилген) түрдөгү алардан жасалган продукциялар;
«ысык ышталган балык азык-түлүк продукциялары» - алдын ала туздалган балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан ысык ыштоо процессинде жасалган жана ышталган азыктын түсү, жыты жана даамы бар, толук бышырылган балык азык-түлүк продукциялары;
«балдардын тамагы үчүн балык азык-түлүк продукциялары» - балдар тамагы үчүн арналган (8 айдан 3 жашка чейинки жаш балдар үчүн, 3 жаштан 6 жашка чейин мектепке чейинки балдар үчүн, 6 жаштан өйдө мектеп курагындагы балдар үчүн), баланын организминин физиологиялык муктаждыктарына жооп берген жана тиешелүү курактагы баланын ден соолугуна зыян келтирбеген балык азык-түлүк продукциялары;
«өсүмдүктөн жасалган кошумча азык-түлүк продукциялары» - өсүмдүк тегиндеги кармалган суу биологиялык ресурстарынан жана өсүмдүк тегиндеги өсүмдүктөн алынган аквакультуралык азык-түлүк продукцияларынан жасалган балык азык-түлүк продукциялары;
«муздак ышталган балык азык-түлүк продукциялары» - алдын ала туздалган балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан түтүн менен, түтүнсүз же аралаш ыкмалары менен муздак ыштоонун процессинде жасалган жана ышталган азыктын түсү, жыты жана даамы бар балык азык-түлүк продукциялары;
«чала ышталган балык азык-түлүк продукциялары» - алдын ала туздалган балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан түтүн менен, түтүнсүз же аралаш ыкмалары менен муздак ыштоо процессинде жасалган жана бир аз ышталган азыктын жыты жана даамы бар балык азык-түлүк продукциялары;
«чала тоңдурулган балык азык-түлүк продукциялары» - ичиндеги ткандын ширесинин тоңуу температурасынан төмөн 1 °С же 2 °С температурага чейин тоңдурулган балык, сууда жашоочу омурткасыздар, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр жана башка сууда жашоочу жаныбарлар, ошондой эле балырлар жана башка суу өсүмдүктөрү;
«жарым консерваланган балык» - жылчыксыз жабылган таңгакта, жылуулукка туруштук бербеген, спора жаратпоочу микрофлоранын өлүшүн камсыз кылган, спора жаратпоочу микрофлоранын санын азайткан жана азыктын өндүрүүчү тарабынан коюлган жарактуулук мөөнөтүнүн ичинде 6 °С ашпаган сактоо температурасында азыктын микробиологиялык туруктуулугуна жана коопсуздугуна кепилдик берген балык азык-түлүк продукциялары;
«пресервалар» - туздуу балык азык-түлүк продукциялары, анын камтылышы балык үчүн таза салмагынын 65 пайыздан кем эмести түзөт, сууда жашоочу омурткасыздар, икра, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр жана башка сууда жашоочу жаныбарлар, ошондой эле балырлар жана башка суу өсүмдүктөр үчүн – 55 пайыз, тамак тузунун 8 пайыздан ашпаган салмактык үлүшү менен, тамак кошулмаларын, гарнирлерди, соустарды, коюу сорпону кошуп же кошпостон, тыгыз жана (же) жылчыксыз жабылган керектөөчү таңгагында өндүрүүчү тарабынан белгиленген шарттарга ылайык сакталууга тийиш;
«өткөрүлгөн туздалган икра» - балыктын (осетр жана лосось түркүмүндөгү балыктарды кошпогондо), моллюскалардын, ийне терилүүлөрдүн тамак тузу же тамак тузу менен тамак кошулмаларынын аралашмасы менен иштетилген икранын данынан жасалган балык азык-түлүк продукциялары;
«абада кургатылып-какталган балык азык-түлүк продукциялары» - алдын ала туздалган балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан белгиленген салмактык үлүштөгү нымдуулукка чейин кургатып-ыштоо процессинде жасалган, жетилген азыктын бир аз тыгыз ширелүү консистенциясы жана касиеттерине ээ балык азык-түлүк продукциялары;
«тазалоочу-бөлүштүрүүчү борбор» - тирүү экиге ачылма моллюскаларды биологиялык тазалоо, ылгоо жана таңгактоо үчүн керек убакытка салып турган акма таза же ичилүүчү суусу бар орнотмо;
«чийки балык (жаңы)» - жашоо чөйрөсүнүн температурасынан ашпаган температурада турган же муздатылган жансыз балык;
«кулинариялык балык азыгы» - тамак курам бөлүктөрүн жана (же) тамак кошулмаларын кошуп же кошпостон жасалган, жылуулук менен иштетилгенден кийин же ансыз колдонууга даяр балык азык-түлүк продукциялары;
«балык консервалары» - балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан, ошондой эле балырлардан жана башка суу өсүмдүктөрүнөн жасалган, салмактык үлүшү нетто салмагынан 50 пайыздан кем эмести түзгөн, тамак кошулмаларын жана жыт бергичтерди, соустарды, гарнирлерди, коюу сорпону кошуп же кошпостон, жылчыксыз жабылган таңгакта, зыянсыздандырылган балык азык-түлүк продукциялары;
«балыктын калдыктары» - балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү үчүн жараксыз чийки зат (азык-түлүк) же балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү процессинде пайда болгон ушул продукциянын пайдаланылбаган калдыктары;
«балыктан кулинариялык жарым фабрикат» - тамак курам бөлүктөрүн жана (же) тамак кошулмаларын кошуп же кошпостон, даяр болууга жеткирбестен кулинариялык иштетүүнүн бир же андан көп баскычынан өткөн балык азык-түлүк продукциялары;
«сууда жашоочу жаңы омурткасыздар» - суудан алынган, али тирүү, жашоо чөйрөсүнүн температурасынан ашпаган температурада кармалган же муздатылган рак сыяктуулар, моллюскалар жана ийне терилүүлөр;
«сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр» - жашоо белгилерисиз, жашоо чөйрөсүнүн температурасынан ашпаган температурада турган же муздатылган сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр;
«балык азык-түлүк продукцияларынын жеке менчик ээси» - менчик укугуна ээ, балык азык-түлүк продукцияларынын ээси, башкаруучу же пайдалануучунун ролундагы жеке же юридикалык жак;
«туздалган балык азык-түлүк продукциялары» - татымалдарды, алардын маңыздарын, кум шекерди, тамак кошулмаларын кошуп же кошпостон тамак же деңиз тузу менен иштетилген балык азык-түлүк продукциялары;
«консерваларды зыянсыздандыруу» - чектелүү жарактуулук мөөнөттүн ичинде өндүрүүчү тарабынан белгиленген сактоо, ташуу жана сатуу шарттарында консервалардын өндүрүштүк зыянсыздандырууну камсыз кылган 100 °С жогору температурада продукцияны жылуулук менен иштетүү;
«кургатылган балык азык-түлүк продукциялары» - алдын ала туздалган балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан, ошондой эле балырлардан жана башка сууда өскөн өсүмдүктөрдөн 20 пайыздан ашпаган нымдын салмактык үлүшүнө чейин кургатуу процессинде жасалган балык азык-түлүк продукциялары;
«кургатылып-какталган балык азык-түлүк продукциялары» - алдын ала туздалган балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдөн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардан 20дан жогору 30 чейинки пайыздагы нымдын салмактык үлүшүнө чейин кургатуу-ыштоо процессинде жасалган балык азык-түлүк продукциялары;
«жаныбарлардан алынган сууда жашоочу кармалган биологиялык ресурстар» - табигый жашоо чөйрөсүнөн алынган (кармалган) балык, сууда жашоочу омурткасыздар, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр башка сууда жашоочу жаныбарлар;
«өсүмдүк тегиндегилерден алынган сууда өсүүчү биологиялык ресурстар» - табигый жашоо чөйрөсүнөн алынган (кармалган) балырлар жана башка суу өсүмдүктөр;
«өндүрүүчү тарабынан ыйгарым укук берилген жак» - Бирликке мүчө мамлекеттин мыйзамдарында белгиленген тартипте анын аймагында жеке ишке катары катталган юридикалык же жеке жак, келишимдин негизинде өндүрүүчү менен, анын ичинде чет элдик өндүрүүчү менен Бирликтин аймагына балык азык-түлүк продукцияларын ылайыктуулугун баалоодо жана жүгүртүүгө чыгарууда ушул өндүрүүчүнүн атынан иш-аракет кылат, ошондой эле ушул техникалык регламенттин жана Бирликтин ага карата колдонулган башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенттери) талаптарына балык азык-түлүк продукцияларынын ылайык келбеши үчүн жоопкерчилик тартат; 
«балык азык-түлүк продукциясынын фаршы» - балыктан, сууда жашоочу омурткасыздардан, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөр жана башка суу жаныбарларынан бир тектүү массага чейин майдалоо процесси менен даярдалган балык азык-түлүк продукциясы;
«фикотоксиндер» - айрым балырлар жана микробалырлар тарабынан чыгарылган жана моллюскалардын (головоногийден тышкары) жана крабдардын ички органдарында топтолууга жөндөмдүү табигый уулуу заттар;
«таза суу» - деңиз же таза суу, анын ичинде жугушсуздандырылган (тазартылган) суу, ал микроорганизмдерди, зыяндуу, радиоактивдүү заттарды жана уулуу планктонду балык азык-түлүк продукцияларынын коопсуздугуна зыян келтирүүгө жөндөмдүү санын камтыбайт.

II. Балык азык-түлүк продукцияларын далдаштыруу

	5. Балык азык-түлүк продукцияларын далдаштыруу төмөнкү ыкмалардын бирөөсү же бир нечеси менен жүргүзүлөт:
	а)  аталышы боюнча ыкма – балык азык-түлүк продукцияларынын керектөө таңгагында, транспорттук таңгакта жана (же) коштомо документте көрсөтүлгөн аталышын ушул техникалык регламентте белгиленген балык азык-түлүк продукцияларынын белгилүү бир түрүн аныктоодо көрсөтүлгөн аталышы менен салыштыруу жолу аркылуу;
б)	көрүнөө ыкма - балык азык-түлүк продукцияларынын тышкы көрүнүшүн ушул техникалык регламентте жана (же) ага ылайык продукция жасалган документте мындай балык азык-түлүк продукцияларын аныктоодо көрсөтүлгөн белгилери менен салыштыруу аркылуу;
в) органолептикалык ыкма - балык азык-түлүк продукцияларынын органолептикалык көрсөткүчтөрүн ушул техникалык регламентте жана (же) ага ылайык продукция жасалган документте мындай балык азык-түлүк продукцияларын аныктоодо көрсөтүлгөн белгилери менен салыштыруу аркылуу;
г) аналитикалык ыкма - балык азык-түлүк продукцияларынын морфологиялык, физикалык, химиялык, биохимиялык жана микробиологиялык көрсөткүчтөрүн ушул техникалык регламентте жана (же) ага ылайык продукция жасалган документте мындай балык азык-түлүк продукцияларын аныктоодо көрсөтүлгөн белгилерге ылайык келишин текшерүү жана балыктын, сууда жашоочу омурткасыздардын, сууда жашоочу сүт эмүүчүлөрдүн жана башка сууда жашоочу жаныбарлардын, ошондой эле балырлардын жана башка сууда өскөн өсүмдүктөрдүн түрүн далдаштыруу ыкмаларын колдонуу менен чыныгы табигый үлгүлөрүнө көрсөткүчтөрдүн окшоштугун белгилөө аркылуу;
6. Органолептикалык ыкма эгер балык азык-түлүк продукцияларын аталышы боюнча ыкмасы жана көрүнөө ыкмасы менен далдаштыруу мүмкүн эмес болгон учурда колдонулат.
7. Аналитикалык ыкма эгер балык азык-түлүк продукцияларын аталышы боюнчаыкмасы, көрүнөө жана органолептикалык ыкмалары менен далдаштыруу мүмкүн эмес болгон учурда колдонулат.

III. Бирликтин аймагында балык азык-түлүк продукцияларынын жүгүртүүнүн тартиби

8. Балык азык-түлүк продукциялары ушул техникалык регламенттин талаптарына жана ага карата колдонулган жана ушул техникалык регламенттин XI бөлүмүнө ылайык баалоодон өткөн Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин башка техникалык регламенттеринин) талаптарына ылайык келген учурда Бирликтин аймагына жүгүртүүгө чыгарылат.
9. Бирликтин аймагына жүгүртүүгө чыгарууда жаныбарлардан алынган кайра иштетилбеген балык азык-түлүк продукциялары Бирликке мүчө мамлекеттин (мындан ары – мүчө мамлекет) ыйгарым укуктуу органы тарабынан берилген ветеринардык тастыктама жана товарды коштомо документтер менен коштолот.
Мүчө мамлекеттер арасында жүгүртүлгөн, ветеринардык контролдо (көзөмөлдө) болгон, үчүнчү өлкөлөрдөн ташылып келген же Бирликтин аймагында өндүрүлгөн жаныбарлардан алынган кайра иштетилген балык азык-түлүк продукциялары эпизоотиялык саламаттыгын ырастаган ветеринардык-санитардык экспертиза жүргүзүүсүз мүчө мамлекеттин ыйгарым укуктуу органы тарабынан берилген ветеринардык тастыктама менен коштолот.
Жүгүртүүдөгү өсүмдүк тегиндеги балык азык-түлүк продукциялары мындай продукцияны байкоону камсыз кылган товар коштоочу документтер менен коштолууга тийиш. 
Жаныбарлардан алынган балык азык-түлүк продукцияларынын ар бир партиясы ветеринардык контролдо (көзөмөлдө) болот, жөнөтүүчү өлкөнүн компетенттүү органы тарабынан берилген ветеринардык тастыктама болгондо Бирликтин аймагына ташылып кирет.
10. Ушул техникалык регламенттин талаптарына жана ага карата колдонулган Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин башка техникалык регламенттеринин) талаптарына ылайык келген жана шайкештигин баалоодон өткөн балык азык-түлүк продукциялары Бирликтин рыногунда продукцияны айлантуунун бирдиктүү белгиси менен маркаланат.
11. Ушул техникалык регламенттин талаптарына жана ага карата колдонулган Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин башка техникалык регламенттеринин) талаптарына ылайык келбеген балык азык-түлүк продукцияларын, анын ичинде жарактуулук мөөнөтү өткөн балык азык-түлүк продукцияларын Бирликтин аймагында жүгүртүүгө жол берилбейт.
12. Ушул техникалык регламенттин талаптарына жана ага карата колдонулган Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин башка техникалык регламенттеринин) талаптарына ылайык келбеген балык азык-түлүк продукциялары, анын ичинде жарактуулук мөөнөтү өткөн балык азык-түлүк продукциялары, ошондой эле балык азык-түлүк продукцияларынын менчик ээси аны байкоону камсыз кылуу үчүн чыккан тегин ырастай албаса, балык азык-түлүк продукциялары менчик ээси тарабынан же мүчө мамлекеттин ыйгарым укуктуу мамлекеттик контролдоо (көзөмөлдөө) органдарынын тапшырмасы боюнча жүгүртүүдөн алынууга тийиш.

IV. Балык азык-түлүк продукцияларынын
коопсуздугунун талаптары

13. Балык азык-түлүк продукциялары ушул бөлүмдө белгиленген коопсуздук талаптарына, № 1 – 6 тиркемелерине ылайык коопсуздук талаптарына, ошондой эле Бажы бирлигинин «Азык-түлүк продукцияларынын коопсуздугу жөнүндө» техникалык регламенттин (ББ ТР 021/2011) талаптарына ылайык келүүгө тийиш.
14. Балык азык-түлүк продукциялары мүчө мамлекеттердин ыйгарым укуктуу органдары тарабынан суудагы биологиялык ресурстардын коопсуздугуна жүргүзүлгөн пландык мониторингдин маалыматтарына ылайык коопсуз улоо (кармоо) райондордон жана ветеринардык жактан саламат чарбалардан (ишканалардан) чыккан аквакультуралык объекттерден алынган (кармалган) суудагы биологиялык ресурстардан жасалууга тийиш. Мониторингдин маалыматтары мүчө мамлекеттердин ыйгарым укуктуу органдарынын расмий сайттарында «Интернет» маалымат-телекоммуникациялык тармакка жайгаштырылууга тийиш.
15. Аквакультуралык азык-түлүк продукцияларында табигый же синтетикалык гормондук заттар жана генетикалык модификацияланган организмдер болбошу керек.
Жаныбарлардан алынган аквакультуралык азык-түлүк продукцияларында болушу аларды (левомицетинден (хлорамфениколдон) тетрациклин тобунан жана бацитрацинден тышкары) колдонуу жөнүндө өндүрүүчү (ыйгарым укуктуу жак, импорттоочу) тарабынан Бирликтин аймагында жүгүртүүгө чыгарууда берген маалыматтын негизинде контролдонуучу ветеринардык дары-дармектердин, жаныбарларды чоңойтуучу стимуляторлордун (анын ичинде гормондуу дары-дармектердин), дары-дармектердин (анын ичинде микробдорго каршы каражаттардын) калдыктарынын болушунун максималдуу уруксат берилген деңгээли ушул техникалык регламенттин №2 тиркемесинде белгиленген деңгээлдерден ашпоого тийиш.
16. Бирликтин аймагында жүгүртүүгө төмөнкү балык азык-түлүк продукцияларына жол берилбейт:
а)	Diodontidae (эки тиштүү, кирпи балыктар), Molidae (ай балыктар), Tetraodontidae (төрт тиштүү) жана Canthigasteridae (аска тиш) түркүмүндөгү уулуу балыктардан өндүрүлгөндөр;
б)	органолептикалык көрсөткүчтөрү боюнча керектөөчү касиеттерге ылайык келбегендер;
в)	азыктын калыңдыгы минус 18 °С температурада тоңдурулгандар;
г)	сактоо мезгилинде эритилгендер;
д)	адамдын ден соолугу үчүн кооптуу биотоксиндердин (фикотоксиндердин) болушу.
17. Уктоо белгилери бар тирүү балык чийки балык (жаңы кармалган) катары сатылууга же кайра иштетүүгө жөнөтүлүүгө тийиш. Осетр түркүмүндөгү тирүү балык уктоонун биринчи белгилеринде тез арада ичин жарууга жөнөтүлүүгө тийиш.
Чала кыймылдаган, жашоонун айрым белгилери сакталган, жаракат алган, чөгүндү, кум, мунай продукциялары, балырлар, үлүл кабыкчалары менен булганган рак сыяктууларды, моллюскаларды жана ийне терилүүлөрдү, түлөгөн абалдагы жана жумшак калкандуу рак сыяктууларды, ошондой эле толук эмес моллюскаларды жана ийне терилүүлөрдү сатууга жол берилбейт.
Жашоонун айрым белгилери сакталган чала кыймылдаган рак сыяктууларды тез арада муздатууга, бөлүүгө, кайнатууга жана (же) тоңдурууга жөнөтүү керек.
Деңиз кирпилери, рак сыяктуулар, карын буттуу жана кош капкактуу моллюскалар тирүү түрүндө гана сатууга жана кайра иштетүүгө жөнөтүлүүгө тийиш.
Тирүү трепанг кармалгандан кийин тез арада иштетилүүгө тийиш.
Тирүү устрицалар кайрылган калканы менен төмөн коюлууга тийиш, тирүү деңиз гребешогу томпок калканы менен төмөн коюлууга тийиш.
Тирүү кош капкактуу моллюскалар бекем жабылууга же бир аз ачылууга тийиш, бирок каккылаганда жабылууга тийиш.
Тирүү рак сыяктуулар, ийне терилүүлөр жана моллюскалар механикалык таасирди билүүгө тийиш.
Тирүү кош капкактуу моллюскалар жүгүртүүгө чыгаруунун алдында бөлүштүрүүчү-тазалоочу борбордо көпкө чейин кармалууга тийиш.
Тирүү кош капкактуу моллюскалар сатууга таңгакталгандан кийин кайталап сууга салууга же суу себүүгө болбойт.
18. Өзүнүн айрым бөлүктөрүндө адамдын ден соолугу үчүн кооптуу объекттерди камтыган балыкты бөлүп, мындай бөлүктөрүн алып салып, андан ары утилдештирүү керек. 
19. Суудан кармалган биологиялык ресурстарда жана жаныбарлардан алынган аквакультуралык балык азык-түлүк продукцияларында мителердин болушу (митеден жабыркашы) изилденүүгө тийиш. Балыктардын, рак сыяктуулардын, моллюскалардын жана аларды кайра иштетүүнүн продукцияларынын коопсуздугунун паразитологиялык көрсөткүчтөрү ушул техникалык регламенттин №3 тиркемесинде белгиленди.
Адамдын ден соолугу үчүн кооптуу тирүү мителер жана алардын тукумдары табылган учурда суудан кармалган жаныбарлар тектүү биологиялык ресурстар жана жаныбарлардан алынган аквакультуралык балык азык-түлүк продукциялары тиешелүү ыкмалар менен зыянсыздандырылышы керек.
Адамдын ден соолугу үчүн кооптуу тирүү мителер жана алардын тукумдары тирүү балыктан, сууда жашоочу тирүү омурткасыздарда, чийки балыкта (жаңы кармалган), сууда жашоочу жаңы кармалган сүт эмүүчүлөрдө, сууда жашоочу жаңы кармалган омурткасыздарда, муздатылган жана тоңдурулган жаныбарлар тектүү балык азык-түлүк продукцияларында табылган учурда мындай продукция жүгүртүүгө чыгарылганга чейин продукциянын бардык бөлүктөрү минус 20 °С ашпаган температураг чейин 24 сааттан кем мөөнөткө же минус 35 °С 15 сааттан кем эмес тоңдурулууга тийиш, ошондой эле балык азык-түлүк продукцияларынын коопсуздугун кепилдеген зыянсыздандыруунун башка жолдору колдонулууга тийиш.
20. Тамакка колдонулуучу бөлүктөрүндө мителер көрүнүп турган балык азык-түлүк продукцияларын сатууга жол берилбейт.
21. Жаныбарлар тектүү кайра иштетилбеген балык азык-түлүк продукцияларынын органолептикалык көрсөткүчтөрүн баалоодо кайсы пикирлер болгон учурда жалпы азоттун көрсөткүчтөрүнүн учуу негиздерине аныктоо жүргүзүлөт.
Балык азык-түлүк продукциялары жалпы азоттун көрсөткүчтөрүнүн учуу негиздеринин төмөнкү чектүү ченемдеринен ашканда өнөр жай иштетүү жана тамакка колдонуу үчүн жараксыз деп эсептелет:
Scorpaenidae (скорпен) түркүмүндөгү түрлөр үчүн 100 г этке 25 мг азот;
Hippoglossus spp. (палтус) түрүн кошпогондо, Pleuronectidae (камбал) түркүмүндөгү түрлөр үчүн 100 г этке 30 мг азот;
Балыктын башка түрлөрү үчүн 100 г этке 35 мг азот.

VI. Балык азык-түлүк продукциясынын 
процессине коюлган талаптар

22.	Балык азык-түлүк продукциясынын процесси ушул техникалык регламенттин талаптарына жана Бажы бирлигинин “Азык-түлүк продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин талаптарына ылайык келген талаптарга ылайык келүүсү зарыл (ББ ТР 021/2011).
23.	Балык азык-түлүк продукциясынын процесси жүзөгө ашырылган өндүрүш жайларын уюштурууга коюлган талаптар Бажы бирлигинин “Азык-түлүк продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин 14-беренесинде белгиленген. (ББ ТР 021/2011).
24.	Өндүрүштүк, кабыл алуу-транспорттук жана балык кармоо кемелеринде (мындан ары – кеме) жүзөгө ашырылган өндүрүш процесстерин уюштурууга коюлган атайын талаптар ушул техникалык регламенттин VII бөлүмүндө белгиленген.
25.	Балык азык-түлүк продукциясынын процессинде анын коопсуздугу төмөнкүлөр менен камсыздалышы зарыл:
а) балык азык-түлүк продукциясынын өндүрүшүнүн бардык этаптарындагы технологиялык процесстер жана аларды жүзөгө ашыруу режимдери менен;
б) жүргүзүлгөн балык азык-түлүк продукциясынын контаминациясына (булгануусу) жол бербеген технологиялык процесстердин ылайыктуу ырааттуулугу менен;
в) технологиялык жабдыктардын иштеринин контролу;
г) балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүгө, таңгактоого жана таңгактоо материалдарына арналган азык-түлүк чийки затын сактоо талаптарын аткаруу;
д) балык азык-түлүк продукциясынын өндүрүш процессинде колдонулган өндүрүш жайларын, технологиялык жабдыктарды жана инвентарды балык азык-түлүк продукцияларын булгоого жол бербеген абалда кармоо;
е) өндүрүш жайларын санитардык тазалоо, дезинфекциялоо, дезинсекциялоо жана дератизациялоо, балык азык-түлүк продукциясынын өндүрүшүнүн процессинде колдонулган технологиялык жабдыкты жана инвентарды санитардык тазалоо жана дезинфекциялоо ыкмаларын жүргүзүү убактысы. Санитардык тазалоо, дезинфекциялоо, дезинсекциялоо жана дератизациялоо балык азык түлүк өндүрүмүнүн контаминация (булгануу) тобокелин жокко чыгарууга жетиштүү болгон мезгилде жүргүзүлүүсү зарыл. Санитардык тазалоо, дезинфекциялоо, дезинсекциялоо жана дератизациялоо мезгили өндүрүмдү даярдоочу тарабынан белгиленет;
ж) ушул техникалык регламенттин талаптарынын сакталышын тастыктаган документацияны жана жазууларды жүргүзүү жана сактоо;
з) балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү процессинде коопсуздукту сактоо тутумун иштетүү (өндүрүштүк контрол);
и) балык азык-түлүк продукцияларын көзөмөлдөө.
26.	Тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү процессинде колдонулган жабдыктар төмөнкүлөрдү камсыз кылуусу зарыл:
а) балык азык-түлүк продукциясынын температурасынын минус 18 °С тан жогору болбогон температурага түшүүсү;
б) тоңдурулган балык азык-түлүк продукциясынын трюмда, цистернада же контейнерде сактоодо температурасынын минус 18 °С тан жогору болбоосун кармоо.
27.	Иштетилбеген балык азык-түлүк продукцияларын бөлүүгө арналган аянт ичүүчү суу же таза менен камсыз болушу керек.
28.	Музду тоңдуруу жана даярдоо үчүн ичүүчү жана таза суу колдонулат. Муз контаминациядан (булгануудан) корголуусу зарыл.
29.	Чийки балыкты (жаңы), жаңы кармалган сууда сүзүүчү сүт эмүүчүлөр, чийки балырды (жаңы), жаңы сууда өскөн өсүмдүктөрдү жана сууда сүзүүчү омурткасыздарды өндүрүүдө төмөнкү талаптар сакталуусу зарыл:
а) өндүрүү процессинде балыктын, ийне терилүүлөрдүн, моллюскалардын, рак сыяктуулардын, сууда сүзүүчү сүт эмүүчүлөрдүн жана башка сууда жашаган жаныбарлардын, ошондой эле балырдын жана башка сууда өскөн өсүмдүктөрдүн контаминацияга (булгануусуна) жол бербөө жана аларды түз тийиген күндүн нурунан жана атмосфералык таасирлерден сактоо, ошондой эле балык азык түлүк өндүрүмүн сактоодогу ылайыктуу температуралык шартты камсыз кылуу зарыл;
б) адамдын ден соолугу үчүн коркунучтуу тирүү мителер жана алардын личинкалары табылган, кармалган уулуу балыктар, балыктар топурак же мунай заттары менен булганган учурда ушул техникалык регламенттин жана Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенттери) талаптарына ылайык келбеген балык азык-түлүк продукциясынын жүгүртүүгө чыгуу мүмкүнчүлүгүнүн алдын алган чаралар көрүлүүсү зарыл.
30.	Муздатылган жана чала тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө төмөнкү талаптар сакталууга тийиш:
а) Тон балык, чатырканат, макрель, марлин, кылыш тумшук балык жана кемирчектүү балыктар кармалгандан кийин тез аранын ичинде кансыздандырылышы керек;
б) осетр тукумунун балыгы (стерляддан башкасы) кансыздандырылышы, бөлүнүшү, анын ичи жана сфинктери тазаланышы керек;
в) маринка, илиша, көкчаарлар жана күрөктиштер ичтери жарылып, тазаланышы (ичи, икрасы, урук бези жана кара чел кабыгы кылдаттык менен тазаланышы жана жок кылынышы), ири мүрөккептин, илишанын жана күрөктиштин башы алынышы жана жок кылынышы зарыл;
г) 53 см дан узун жаян балыгы ичи жарылып, тазаланышы зарыл (ичи, икрасы, урук бези жана кара чел кабыгы кылдаттык менен тазаланышы зарыл);
д) 30 см дан узун чортон балыгы ичи жарылып, тазаланышы зарыл (ичи, икрасы, урук бези жана кара чел кабыгы кылдаттык менен тазаланышы зарыл).
31.	Тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө төмөнкү талаптар сакталуусу зарыл:
ири мүрөккептер жана сегиз буттар бөлүнүүсү зарыл, ири мүрөккептердин башын азык түлүктө колдонууга жол берилбейт
	лангусттардын башын алууда аналдык көзөнөгү дагы алынуусу зарыл;
	бөлүнгөн кукмаринин таажысы жана аналдык көзөнөгү алынуусу зарыл;
тоңдуруу өндүрүмдүн температурасы минус 18 °С тан жогору температурага жеткенге чейин жүргүзүлүшү зарыл.
тоңдурулган балык азык-түлүк продукциясынын коопсуздугун камсыз кылган шартта, шамалданчу же шамал өтүүчү, абанын температурасы минус 10 °С тан жогору болбогон жайда табигый шартта тоңдурууну жүргүзүүгө уруксат берилет. Табигый тоңдурууда абанын температурасы минус 18 °С тан жогору болсо, балык 18 °С тан жогору болбогон температурада тоңдурулат.
Балык азык-түлүк продукцияларын тоңдурууга арналган муздаткыч камералары термометр жана (же) камерадагы абанын температурасын автоматтык контролдоо каражаты, ошондой эле температураны жазуу каражаты менен жабдылат.
Тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларын өлчөп ороодо бирден бөлүү үчүн анын температурасын 2°С тан жогору болбогон температурага чейин жогорулатууга мүмкүнчүлүк берилет.
Тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларын терең кургатуу өндүрүмдүн оордугунун же өлчөмүнүн 10%нан ашпоосу зарыл.
32.	Промыслолук балыктардын жана сууда сүзүүчү омурткасыздардын негизги түрүнөн тоңдурулган балык азык-түлүгүнүн булчуң тканындагы нымдуулуктун оордугунун үлүшү № 7 тиркемеге ылайык нымдуулукту сактоо ченемдеринен ашпоосу зарыл.
33.	Балыктан тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө бул өндүрүмгө кошулган глазурдун өлчөмү глазурь кошулган өндүрүмдүн өлчөмүнүн 5% жогору болбошу зарыл.
Бөлүнгөн же тазаланган рак сыяктуулардан жана аны иштетүүдөн алынган тоңдурулган балык азык түлүк өндүрүмүн өндүрүүдө бул өндүрүмгө кошулган глазурдун өлчөмү глазурь кошулган өндүрүмдүн өлчөмүнүн 7% жогору болбошу зарыл.
Бөлүнбөгөн рак сыяктуулардан тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө бул өндүрүмгө кошулган глазурдун өлчөмү глазурь кошулган өндүрүмдүн өлчөмүнүн 14% жогору болбошу зарыл.
Башка балык өндүрүмүнөн жасалган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө бул өндүрүмгө кошулган глазурдун өлчөмү глазурь кошулган өндүрүмдүн өлчөмүнүн 8% жогору болбошу зарыл.
Балык азык-түлүк продукцияларын глазирлөөдө же глазирлөө үчүн эритмени даярдоодо колдонулган суу мүчө мамлкекеттин мыйзамдарында белгиленген ичүүчү сууга болгон талаптарга же микробиологиялык ченемдерге жана гигиеналык талаптарга ылайык келген таза сууга коюлган талаптарга жооп бериши керек.
34.	Туздалган жана маринаддалган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө ушул техникалык регламенттин талаптарына жана Бажы бирлигинин “Азык түлүк өндүрүмүнүн коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин (ББ ТР 021/2011) талаптарына ылайык келген кайрадан иштетилбеген балык азык-түлүк продукциясы колдонулушу зарыл. 
Туздалган жана маринаддалган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө салмагы 1 кг дан жогору болгон көлмө балыгы туздоодон мурун бөлүнүшү керек.
Тынч океандагы лосось тукумунун балыктарынан (ыраакы чыгыш) балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө тамакка салынуучу туздун салмагынын үлүшү 5 % дан аз болгон жана сиг тукумундагы балыктардан балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө тамакка салынуучу туздун салмагынын үлүшү 8% аз гана тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларында колдонулушу зарыл.
35.	Ак амурдан, карптан жана макообалыктан ысык ышталган жана муздак ышталган, ошондой эле чала ышталган балык азык-түлүк продукциясы алар бөлүнгөндөн кийин гана даярдалышы зарыл.
Ысык ышталган жана муздак ышталган, ошондой эле чала ышталган даяр балык азык-түлүк продукциясы 20 °С тан ашпаган температурада муздатылуусу, таңгакталуусу жана муздаткыч камерасына жөнөтүлүүсү зарыл.
36.	Икраны өндүрүүдө төмөнкү талаптар сакталуусу зарыл:
а) деңиз таракчаларынын жана деңиз кирписинин икрасы тирүү деңиз таракчаларынан жана тирүү деңиз кирписинен алынган икрадан гана өндүрүлүүсү зарыл;
б) балыктын икрасы таза идиштерге чогултулуусу жана муздатылган абалда сакталуусу зарыл;
в) икраны алуудан аны пастерлөөгө чейинки убакыт эки сааттан ашпоого тийиш;
	г) осетр тукумундагы балыктардын икрасы уктоонун белгиси жок тирүү балыктардан гана алынган икралардан өндүрүлүүсү зарыл;
д) идиштен икраларды бөлүштүрүү же транспорттук таңгактан керектөөчү таңгагына алмаштыруу анын коопсуздугун камсыз кылган шартта жүргүзүлүүсү зарыл;
е) керектөөчү таңгагынан кайрадан таңгактоого жол берилбейт.
37. Кургатылган, кургатылып-какталган, какталган жана абада кургатылган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө ушул техникалык регламенттин талаптарына жана Бажы бирлигинин “Азык түлүк продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин (ББ ТР 021/2011) талаптарына ылайык келген кайрадан иштетилбеген балык азык түлүк продукциясы колдонулушу зарыл.
Ак амурдан жана макообалыктан кургатылган, кургатылып-какталган, какталган жана абада кургатылган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү алар бөлүнгөндөн кийин жүргүзүлөт.
38. Балык консерваларын жана пресерваларды өндүрүүдө ушул техникалык регламенттин талаптарына жана Бажы бирлигинин “Азык түлүк продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин (ББ ТР 021/2011) талаптарына ылайык келген балык азык түлүк продукциясы колдонулушу зарыл.
Балык консерваларын жана пресерваларды өндүрүүдө колдонулган компоненттер Бажы бирлигинин “Азык түлүк продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин (ББ ТР 021/2011) талаптарына жана Бирликтин башка техникалык регламенттеринин талаптарына ылайык келүүсү зарыл.
Бузулган же контаминация (булганган) белгилери бар компоненттерди колдонууга жол берилбейт.
Балык консерваларын өндүрүүдө төмөнкү талаптар сакталуусу зарыл:
Балык консервалары жылуулук менен иштетүү режими алардын ушул техникалык регламенттин № 1 тиркемесинин 5-таблицасында көрсөтүлгөн микробиологиялык көрсөткүчтөр боюнча талаптарга ылайык келүүсүн камсыз кылуусу зарыл;
Балык азык-түлүк продукцияларын бөлүп таңгактоодон жайгаштырууга чейинки убакыт 30 мүнөттөн, бөлүп таңгактоодон стерилизациялоого чейинки убакыт 60 мүнөттөн ашпоосу зарыл;
Таңгакты жайгаштыруу процессинде жылуулук менен иштетүү учурунда же андан кийин кайрадан булгануусунун алдын алууга жете турган герметикалык баскыч камсыздалуусу зарыл;
Жылуулук менен иштетилгенден кийин балык консервалары белгилүү балык консервасы үчүн техникалык документацияда өндүрүүчү тарабынан белгиленген сактоо температурасына чейин муздатылуусу зарыл;
балык консерваларын жүгүртүүгө чыгаруу термастаттык сыноонун жыйынтыгынан кийин жана бузулган банкаларды бракка чыгаргандан кийин жүргүзүлүүсү зарыл.
Балык консерваларынын коопсуздугун камсыз кылуу үчүн аларды өндүрүү процессинде төмөнкүлөр болуусу зарыл:
Балыктык боорунан табигый балык консерваларын өндүргөн жайда өндүрүш көзөмөлүн жүзөгө ашырган лабораториялык жабдык жана персонал болуусу;
стерилизация үчүн контролдук-ченөөчү жана автоматтык контролдук-каттоочу приборлордун жабдыктары менен жабдуу;
консерванын аталышын, таңгактоонун өлчөмүн, стерилизация үчүн жабдыктын номерин, кайнатуу номерин, алмашуу номерин, өндүрүлгөн балык консервасынын жарамдуулук мөөнөтүнүн 6 айынан ашкан мөөнөттүн ичинде стерилизациялануу датасын көрсөтүү менен стерилизациялоо процессинин параметрлерин каттоонун жыйынтыктарын сактоо.
39. Бир жашка чейинки балдарга арналган балык азык-түлүк продукциясы өндүрүү атайын өндүрүш объекттеринде же атайын цехтерде, атайын технологиялык линияларда же жалпы колдонуудагы балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү боюнча технологиялык жабдыктар менен жумуш убактысынын алмашуусунун башында же башка убакта аны жуугандан жана дезинфекциялагандан кийин жүргүзүлөт.
1 жаштан 3 жашка чейинки, мектепке чейинки жана мектеп жашындагы балдарга арналган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү атайын өндүрүш объекттеринде же атайын цехтерде, атайын технологиялык линияларда же жалпы колдонуудагы балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү боюнча технологиялык жабдыктар менен жумуш убактысынын алмашуусунун башында же башка убакта аны жуугандан жана дезинфекциялагандан кийин жүргүзүлөт.
Бардык жаш топторундагы балдар үчүн консерваланган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө аны өндүрүүчүнүн кампасында микробиологиялык стабилдүүлүгүн жана коопсуздугун аныктоо үчүн кармалуу убактысы 21 күндөн аз болбоосу зарыл.
40. Эрте жаштагы балдарга арналган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө изилдөө үчүн кармалган балыктардан алынган кайрадан иштетилбеген балык азык-түлүк продукцияларын колдонууга жол берилбейт.
Эрте жаштагы, мектепке чейинки жана мектеп жашындагы балдарга арналган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө кайрадан тоңдурулган кайра иштетилбеген балык азык-түлүк продукцияларын колдонууга жол берилбейт.
Жаш балдарга арналган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө фосфатты, даам күчөткүчтөрдү (ароматтар), бензой, сорбин кислоталарын жана алардын туздарын, ошондой эле курамында фосфат, даам күчөткүчтөр (ароматтар) бензой, сорбин кислоталары, алардын туздары жана эфирлер, ошондой эле боектор бар комплекстүү азык-түлүк кошумчаларын колдонууга жол берилбейт.
Жаш балдарга арналган балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө төмөндөгүдөй азык-түлүк сырьесун колдонууга жол берилбейт:
генетикалык жактан модификацияланган организмдерди камтыган;
жаныбарлардын өсүүсүнүн стимуляторлорун, анын ичинде гормоналдык каражаттарды колдонуу менен өстүрүлгөн;
калдык сандагы антимикробдук каражаттарды камтыган.
41. Эрте жаштагы балдарга арналган консерваланган балык азык-түлүк продукциясы төмөнкү өлчөмдөн ашпаган герметикалык керектөөчү таңгагына бөлүштүрүлүшү зарыл:
а) балыктан жасалган жем азык-түлүк продукциясы – 0,13 кг;
б) балык-өсүмдүктөн жана өсүмдүк-балыктан жасалган жем азык-түлүктөрү – 0,25 кг.
42. Балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдөн чыккан балык калдыктары суу өтпөгөн маркаланган идиште топтолуп жана топтолгон соң өндүрүш жайларынан чыгарылуусу зарыл.
Балык калдыктары идиште, чийки жана даяр продукциядан өзүнчө муздатылган камераларда сакталышы керек. Калдыктарды муздатпастан жабык идиштерде 2 сааттан ашпаган убакытка сактоого жол берилет.

VII. Кемелерде жүргүзүлгөн өндүрүш процессине коюлган атайын талаптар

43. Кемелерде төмөнкүлөр болушу зарыл:
суудагы биологиялык ресурстарды бортко кабыл алуу үчүн даярдалган, продукцияны түз тийген күн нурунан жана атмосфералык таасирлерден, жылытуучу элементтердин таасирлеринен жана башка булгануусуна себеп боло турган булактардан коргогон, жууганга жана дезинфекциялоого ыңгайлуу кабыл алуу аянты;
балыкты кабыл алуу аянтынан иштетүү аянтына берүүгө арналган, өндүрүш процессин уюштуруу үчүн жетиштүү түрдө кеңдикте, жууганга жана дезинфекциялаганга ыңгайлуу жана продукциянын кандай абалда болбосун булгануусунун алдын алуу үчүн курулган система;
даяр продукцияны сактоо үчүн аянт;
таңгактоочу материалдарды сактоочу орун;
балык калдыктарын утилдештирүү үчүн атайын жабдык жана (же) балык калдыктарын сактоо үчүн камера;
жайгашуусу суу менен жабдуу тутумунун ортосундагы байланышты жок кыла турган суу тосуучу система;
өндүрүш процессине катышкан персонал кол жуучу жабдык.
Чийки балык жана чийки сууда сүзүүчү сүт эмүүчүлөр 8 сааттан ашык сакталган кемелер зарыл учурда балык азык-түлүк продукциясынын техникалык документациясында белгиленген убакыттын ичинде муз менен же муздатылган ичүүчү же таза суу менен муздатылган муздатуучу жай, цистерна же контейнерлер менен жабдылуусу зарыл.
44. Кемелерде балык азык-түлүк продукциясынын трюм, агын суу, түтүн, отун, мунай зат жана майлоочу материалдар, ошондой эле интенсивдүү суу агындысы менен болгон байланышын жок кылууну камсыздоо зарыл.
45. Кемеде балык азык-түлүк продукциясы байланышкан жайлар, жабдыктар жылмакай, жууганга жана дезинфекциялаганга ыңгайлуу коррозиондук-туруктуу материалдан жасалуусу зарыл. Бетинин жабдуусу катуу, уулуу эмес жана азык-түлүк продукцияларына арналган материалдардан жасалуусу зарыл.
46. Суудан алынган биологиялык ресурстарды 24 сааттан ашык сактоого арналган кемелер тийиштүү трюмдар, цистерналар же контейнерлер менен жабдылуусу зарыл.
47. Трюмдар машиналык бөлүмдөрдөн жана экипажга арналган жайлардан суудан алынган биологиялык ресурстардын булгануусунун алдын алган тосмолор менен тосулуусу зарыл. Трюмдар, цистерналар жана контейнерлер суудан алынган биологиялык ресурстарды алардын коопсуздугун жана зарыл учурда эриген суудан алыс болуусун камсыз кылган тийиштүү шартта сакталуусун камсыз кылат.
48. Таза деңиз суусу менен муздатылган суудан алынган биологиялык ресурстарды муздатуу үчүн жабдылган кемелерде цистерналар бүтүндөй цистерна боюнча бир калыпта температураны кармап турууну камсыз кылган жабдыктар менен жабдылуусу зарыл.
49. Суудан алынган биологиялык ресурстар муз менен же муздатылган суу менен кармалган убакыттан кийин 1 сааттан кеч эмес муздатылуусу зарыл.
Эгер кеменин түзүлүшү суудан алынган биологиялык ресурстарды алар кармалгандан кийин 1 саат ичинде муз же муздатылган суу менен муздатууга мүмкүнчүлүк бербесе, анда суудан алынган биологиялык ресурстарды музу жок түшүрүүгө уруксат берилет (тийиштүү температуралык шарттарда). Мындай продукция кармалгандан кийин 12 сааттан кеч эмес анын температурасын 1 °С дан 4 °С ка чейин кармоо менен түшүрүү зарыл.
Суудан алынган биологиялык ресурстарды суу менен муздатууда аларды кеменин бортунда 3 суткадан ашык эмес убакытта таза муздатылган сууда сактоо зарыл.
50. Кемелерде продукциянын канаттуулар, курт-кумурскалар жана башка жаныбарлар тарабынан булгануусуна жол бербей турган шарттар менен камсыздалышы керек.
51. Тоңдурулган балык азык-түлүк өндүрүшү жүргүзүлгөн кемелерде төмөнкүлөр болушу зарыл:
а) температураны минус 18 °С тез аранын ичинде төмөндөтүү үчүн күчү жеткен муздатуучу жабдык;
б) тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларын минус 18 °С температурада трюмдарда сактоо үчүн муздатуучу жабдык. Трюмдар термометрлер жана (же) абанын температурасын автоматтык түрдө контролдогон каражаттар менен, ошондой эле температураны жазуу каражаттары менен жабдылат.
52. Өндүрүүчүлөр балык азык-түлүк продукцияларын сактоо, ташуу жана балык азык-түлүк продукцияларын сатуу процесстерин ушул техникалык регламенттин жана Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенттери) талаптарына жооп бере турган шартта жүргүзүлүшү зарыл.
54. Балык азык-түлүк продукцияларын сактоо, ташуу, сатуу жана утилдештирүү процесстери ушул техникалык регламенттин жана Бажы бирлигинин “Азык-түлүк продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин талаптарына ылайык келиши керек (ББ ТР 021/2011).
55. Балык азык-түлүк продукцияларын сактоо, ташуу жана сатуу процессине катышкан материалдар продукция менен байланышта болгон материалдардын коопсузудугуна коюлган талаптарга ылайык келүүсү зарыл.
56. Балык азык-түлүк продукцияларын сактоо, ташуу жана сатуу процессинде тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларын эритүүгө жол берилбейт.
57. Балык азык-түлүк продукцияларын сактоодо өндүрүүчү тарабынан белгиленген сактоо шарттары төмөнкү талаптарды эске алуу менен сакталышы керек:
а) муздатылган балык азык-түлүк продукциясы 5 °С тан жогору эмес, бирок ткань суусу тоңгонго чейинки температурада сакталышы керек;
б) тоңдурулган балык азык-түлүк продукциясы минус 18 °С тан жогору эмес температурада сакталуусу зарыл;
в) чала тоңдурулган балык азык-түлүк продукциясы минус 3 °С тан минус 5 °С ка чейинки температурада сакталышы зарыл;
г) тирүү балык жана тирүү сууда сүзүүчү омурткасыздар жарамдуулук мөөнөтүн чектебестен алардын жашоосун камсыз кыла турган шартта кармалуусу зарыл. Аларды кармоого арналган идиш суунун сапатын өзгөртпөй турган материалдан жасалуусу зарыл.
58. Муздатуучу камераларда балык азык-түлүк продукциясы бийиктиги полдон 8 – 10 см дан жогору болгон стеллаждардагы же текчелердеги штабелдерге жайгаштырылат. Продукция дубалдардан жана муздатуу приборлорунан 30 смдан жакын эмес аралыкта жайгаштырылат. Штабелдердин ортосунда продукцияга тоскоолдуксуз өтүүгө мүмкүн болгон аралыктар калтырылат.
59. Балык азык-түлүк продукцияларын сактоого арналган муздатуучу камералар термометрлер жана (же) камерадагы абанын температурасын автоматтык түрдө контролдогон, ошондой эле температураны жазуу каражаттары менен жабдылат.
60. Балык азык-түлүк продукциясы сактоо процессинде түрлөрү, максаттары (сатуу же кайра иштетүү (иштетүү)) жана термикалык абалы (муздатылган, чала тоңдурулган, тоңдурулган) боюнча бөлүнөт.
61. Балык азык-түлүк продукцияларын түшүрүү жана жүктөө учурунда муздатуу камераларындагы абанын температурасынын жогорулашы 5 °С ка чейин, балык азык-түлүк продукцияларын сактоо, ташуу жана сатуу процессинде абанын температурасы 2 °С тан ашпоого тийиш.
62. Муздатылган, чала тоңдурулган жана тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларын транспорттук каражатка жана (же) контейнерге жүктөгөнгө чейин муздатылбаган жайда сактоого жол берилбейт.
63. Балык азык-түлүк продукцияларын ташууга арналган транспорттук каражаттар жана контейнерлер белгиленген температуралык режимди сактоого жана каттоого мүмкүнчүлүк берген каражаттар менен жабдылат.
64. Балык азык-түлүк продукцияларын транспорттук жана (же) керектөөчү таңгагы жок ташууга жол берилбейт.
65. Транспорттук каражаттардын жана контейнерлердин жүк жүктөлчү бөлүмдөрү алардын продукцияны булгоочу булак болуусуна жол бербей турганга зарыл болгон мезгилде үзгүлтүксүз жуулууга жана дезинфекцияланууга тийиш.
66. Чекене жана дүң соода жүргүзүүчү мекемелерде мурун вакуумдун алдында же модификацияланган атмосфера шартында таңгакталган балык азык-түлүк продукцияларын вакуумдун алдында же модификацияланган атмосфера шартында кайрадан таңгактоого жол берилбейт.

IX. Балык азык-түлүк продукцияларын таңгактоого жана маркалоого коюлган талаптар

68. Балык азык-түлүк продукцияларына арналган таңгак ушул техникалык регламенттин талаптарына жана Бажы бирлигинин “Азык түлүк продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин (ББ ТР 021/2011) талаптарына ылайык келүүсү зарыл.
69. Балык азык-түлүк продукцияларын таңгактоо продукциянын контаминациясына (булгануусуна) жол берилбеген шартта жүргүзүлүүсү зарыл.
70. Балык азык-түлүк продукциясынын таңгагы төмөнкүдөй болууга тийиш:
а) продукциянын жарамдуулук мөөнөтү бүткөнгө чейин балык азык-түлүк продукциясынын коопсуздугун жана органлептикалык көрсөткүчтөрүнүн өзгөрүлбөстүгүн камсыз кылуусу зарыл;
б) азык-түлүк продукциясы менен байланышта болгон материалдарга коюлган талаптарга ылайык материалдардан жасалуусу зарыл;
в) балык азык-түлүк продукциясынын коопсуздугун камсыз кылган шартта өзүнчө жайда сакталуусу зарыл. Кемелер үчүн таңгакты анын коопсуздугун камсыз кылган шарттар трюмдарда сактоого уруксат берилет.
71. Муз менен муздатылган балык азык-түлүк продукцияларын сактоо үчүн колдонулган таңгак эриген суунун агындысын токтотууну камсыз кылуусу зарыл.
72. Балык азык-түлүк продукцияларын маркалоо Бажы бирлигинин “Азык-түлүк продукцияларын маркалоо” техникалык регламентинин талаптарына ылайык келүүсү зарыл (ББ ТР (022/2011).
Балык азык-түлүк продукцияларын маркалоодо камтылган маалымат орус тилинде жана Бажы бирлигинин “Азык-түлүк продукцияларын маркалоо” техникалык регламентинин (ББ ТР (022/2011) 4-беренесинин 4.8-бөлүгүнүн 3-пунктунда көрсөтүлгөн учурдан сырткары аймагында балык азык-түлүк продукциясы сатылган мүчө мамлекеттин мамлекеттик тилинде киргизилет.
Ушул регламенттин 73-пунктунда жана Бажы бирлигинин “Азык-түлүк продукцияларын маркалоо” техникалык регламентинин  (ББ ТР (022/2011) 4-беренесинин 4.4-бөлүмүнүн 13-пунктунда каралган таңгакталуусу керектөөчүнүн жанында жүргүзүлө турган балык азык-түлүк продукциясы жөнүндө маалымат бул продукцияны негиздүү тандоо мүмкүнчүлүгүн камсыз кылган түрдүү ыкмалар менен керектөөчүгө жеткирилет.
73. Таңгакталган балык азык-түлүк продукцияларын маркалоо төмөнкү маалыматтарды камтуусу зарыл:
а) төмөнкүлөрдү камтыган балык азык-түлүк продукциясынын аталышын:
балык азык-түлүк продукциясынын түрүнүн аталышы (мисалы, “балыктан жасалган кулинардык жарым фабрикат”, “балык консервасы”);
суудан алынган биологиялык ресурстун же аквакультуранын объектисинин түрүнүн зоологиялык аталышы (мисалы, “гренланд кара палтусу”);
балык азык-түлүк продукцияларын бөлүү түрү (мисалы, “треска филеси”, “минтай далысы”, “сельд эти”);
иштетүү түрү (мисалы, “пастерленген”, “маринаддалган”, “калыбына келтирилген”).
Имитацияланган балык азык-түлүк продукциясы үчүн имитациялоо тууралуу маалымат аталышта же аталыш үчүн колдонулган шрифттен жана анын көлөмүнөн айырмаланбаган шрифтте аталышка тире коюу менен көрсөтүлөт;
б) кайрадан иштетилбеген балык азык-түлүк продукциясы үчүн – балык кармалган районго тиешелүүлүгү же аквакультура объектилери жөнүндө маалымат;
в) балык азык-түлүк продукциясынын курамы жөнүндө маалымат;
г) аталышы жана өндүрүүчүнүн дареги же жеке ишкер-өндүрүүчүнүн фамилиясы, аты, атасынын аты жана дареги, аталышы жана өндүрүүчүнүн ыйгарым укук берилген жагынын дареги (болгон учурда), импортердун аталышы жана дареги;
д) балык азык-түлүк продукциясы өндүрүлгөн күн (өндүрүлгөң эжерде таңгакталбаган продукция үчүн таңгакталган күн кошумча көрсөтүлөт).
Продукция даярдалган жерде таңгакталбаган балык азык-түлүк продукцияларын маркалоо (балык азык-түлүк продукцияларын таңгактоо чекене соода уюмдары тарабынан жүргүзүлгөн учурдан сытркары) балык азык-түлүк продукцияларын андан ары сатуу үчүн же башка юридикалык жактын же жеке ишкердин буйрутмасы боюнча таңгактоону ал өндүрүлбөгөн жерде жүргүзгөн өндүрүүчү жана юридикалык жак же жеке ишкер тууралуу маалыматты камтууга тийиш;
е) балык азык-түлүк өндүрүмүнүн жарамдуулук мөөнөтүн (тирүү балыктан жана тирүү сууда сүзүүчү омурткасыздардан);
ж) балык азык-түлүк продукцияларын сактоо шарттарын;
з) таза салмагы (тоңдурулган глазирленген балык азык-түлүк продукциясы үчүн – тоңдурулган глазурсуз балык азык-түлүк продукциясынын нетто салмагы);
и) ионизациялаган нурданууну колдонуу жөнүндө маалымат (колдонууда);
к) балык азык-түлүк продукциясынын керектөөчү таңгагында модификацияланган газ чөйрөсүнүн курамы (колдонууда);
л) балык консерваларынан сырткары вакуумдун болушу (колдонууда);
м) балык азык-түлүк продукциясын колдонуу боюнча сунуштар, эгер бул сунуштарды колдонуусуз кыйынчылык туулса же керектөөчүнүн ден соолугуна зыян келтирсе, бул балык азык-түлүк продукциясынын даамдык өзгөчөлүктөрүнүн төмөндөшүнө же жоготуусуна алып келсе;
н) балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө нересттик өзгөрүүгө ээ балыкты колдонуу;
о) балык азык-түлүк продукцияларын тоңдуруу жөнүндө маалымат;
п) пайыздардагы глазурдун салмагынын үлүшү (тоңдурулган глазурланган балык азык-түлүк продукциясы үчүн);
р) азык-түлүктүн баалуулугунун көрсөткүчтөрү (кайрадан иштетилген балык азык-түлүк продукциясы үчүн);
с) балык азык-түлүк продукцияларындө гендик-модификацияланган организмдерди колдонуу менен алынган компоненттер жөнүндө маалымат;
т) Бирликтин рыногунда продукцияны жүгүртүүнүн бирдиктүү белгиси.
74. Балык азык-түлүк продукциясынын аталышы, өндүрүлгөн күнү, жарамдуулук мөөнөтү, аны сактоо шарттары, балык азык-түлүк продукциясынын курамында аллергендер жөнүндө маалымат алынуусу кыйынчылык туудурган керектөөчү таңгагына жана (же) этикеткага жазылуусу зарыл. Калган маалыматтар керектөөчү таңгагына жана (же) этикеткага, ар бир таңгакка тиркеле турган баракчага жазылат.
75. Жаш балдарга арналган балык азык-түлүк продукцияларын маркалоо продукциянын эрте жаштагы балдарга арналган азык-түлүккө же мектепке чейинки жана мектеп жашындагы балдарга арналган азык-түлүк продукцияларына тиешелүү экендиги жөнүндө маалыматты камтуусу зарыл.
Өсүмдүк-балыктын, балыктын жана балык-өсүмдүктүн негизинде жасалган кошумча азык азык-түлүк продукцияларын маркалоо бул продукцияны эрте жаштагы балдардын тамактануусуна кошууга сунушталган мөөнөттү кошумча камтуусу зарыл:
трескадан, хектен, судактан, лосось, минтай, пикши, пилангес тукумунун жана башка океан, деңиз жана көлмө балыктарынын негизинде жасалган  жем азык-түлүк продукциясы – 8 айдан жогору;
пюре сыяктуу балык консервалары (бөлүктөрүнүн өлчөмү 1,5 мм га чейин, бөлүктөрдүн 20 пайызынын 3 мм га чейин болуусуна жол берилет) – 8 айдан жогору;
ири бөлүнгөн балык консервасы (бөлүктөрүнүн өлчөмү 3 мм га чейин, бөлүктөрдүн 20 пайызынын 8 мм га чейин болуусуна жол берилет) – 9 айдан жогору.
76. Төмөнкү балык азык-түлүк продукцияларын маркалоо төмөнкү кошумча маалыматтарды камтууга тийиш:
а) тирүү балык: осетр тукумунун балыктары – “балыкты уктатууга даярдоодо тез аранын ичинде ичин жарып тазалоо, таажысын алуу” сөздөрү;
б) тоңдурулган балык азык-түлүк продукциясы:
в) тоңдурулган балык азык-түлүк продукцияларынан алынган балык азык-түлүк продукциясы – “тоңдурулган сырьедон өндүрүлгөн” сөздөрү;
г) өндүрүү процессинде ыштоочу каражаттар колдонулган ысык жана жана муздак ышталган, ошондой эле чала ышталган балык азык-түлүк продукциясы – ыштоочу каражаттардын колдонулганы жөнүндө маалымат;
д) балык кулинардык азык-түлүк – “керектөөгө даяр продукция” сөздөрү;
е) имитацияланган балык азык-түлүк продукциясы – имитация жөнүндө маалымат;
ж) балык кулинардык жарым фабрикаттар – “кулинардык жарым фабрикат” сөздөрү;
з) балык консервалары – банкалардын үстүнө так түшүрүү же өчпөс боек менен шарттуу белгилер коюлат;
продукция өндүрүлгөн күн: күнү – эки цифра (“9” цифрасына чейин алдына “0” цифрасы коюлат), ай – эки цифра (“9” цифрасына чейин алдына “0” цифрасы коюлат), жыл – акыркы эки цифра;
ассортимент белгиси (бирден үч белгиге чейин – “Р” тамгасынан башка тамгалар жана цифралар) жана мекеме-өндүрүүчүнүн номери (бирден үч белгиге чейин – цифралар жана тамгалар);
алмашуу номери (бир номер) жана балык өнөр-жайынын индекси (“Р” тамгасы).
Продукциянын өндүрүлгөн күнүн, ассортименттик белгисин, мекеме-өндүрүүчүнүн номерин, алмашуу номерин жана балык өнөр-жайынын индексин киргизүүдө алардын ортосунда бир же эки белгилик аралык коюлат.
Литографирацияланган банкаларды маркалоодо банканын капкагына литографияда жок реквизиттер продукциянын өндүрүлгөн күнү башка реквизиттердин алдында болуу шартында киргизилет;
и) икра:
икра алынган балыктын түрү;
лосось тукумунун балыктарынын тоңдурулган икрадан өндүрүлгөн бүртүк икра – “тоңдурулган сырьедон өндүрүлгөн”;
осетр тукумунун гибрид балыктарынан алынган икра – гибриддин аталышы же суудагы биологиялык ресурстардын айкалышуусу (мисалы, “орус-ленс осетринин бүртүк икрасы” сөзү).
77. Транспорттук таңгакка алынган балык азык-түлүк продукцияларын маркалоо Бажы бирлигинин “Азык-түлүк продукцияларын маркалоо” техникалык регламентинин талаптарына ылайык келүүсү зарыл (ББ ТР 022/2011).

X. Балык азык-түлүк продукциясынын коопсуздук талаптарына ылайык келүүсүн камсыз кылуу

78. Балык азык-түлүк продукциясынын ушул техникалык регламентке ылайык келүүсү анын талаптарын, Бажы бирлигинин “Азык-түлүк продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин жана Бирликтин күчү бул продукцияга тиешелүү болуп саналган башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенттери) талаптарын сактоо жолу менен камсыз кылынат.
79. Изилдөө (сыноо) жана өлчөө ыкмалары ушул техникалык регламенттин талаптарын колдонуу жана аткаруу, продукциянын ылайыктуулугун баалоону өткөрүү үчүн зарыл болгон үлгүлөрдү тандоо эрежесин, изилдөө (сыноо) жана өлчөө ыкмаларын жана эрежелерин камтыган стандарттардын тизмесине ылайык стандартта белгиленет.

XI. Балык азык-түлүк продукциясынын ылайыктуулугун баалоо

80. Балык азык-түлүк продукцияларын Бирликтин аймагына жүгүртүүгө чыгарууда ылайыктуулук баасынан өтүүгө тийиш.
81. Ушул техникалык регламенттин 84-пунктунда көрсөтүлгөн продукциядан сырткары балык азык-түлүк продукциясынын ушул техникалык регламенттин жана күчү бул продукцияларга тиешелүү болуп саналган Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенттери) талаптарына ылайыктуулугун баалоо төмөнкүдөй формада жүргүзүлөт:
а) жаш балдарга арналган балык азык-түлүк продукцияларынан сырткары балык азык-түлүк продукциясынын, жаңы түрдөгү балык азык-түлүк продукциясынын, жаныбарлардан алынган кайрадан иштетилбеген балык азык түлүк продукциясынын (анын ичинде тирүү балык жана сууда сүзүүчү омурткасыздар) ылайыктуулугун баалоо;
б) жаш балдарга арналган жаныбарлардан алынган кайрадан иштетилбеген балык азык-түлүк продукцияларынан сырткары жаңы түрдөгү балык азык-түлүк продукцияларын жана жаш балдарга арналган балык азык-түлүк продукцияларын Бажы бирлигинин “Азык-түлүк продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин жоболоруна ылайык мамлекеттик каттоо (ББ ТР 021/2011);
в) жаныбардан алынган, тирүү балыктан жана тирүү сууда сүзүүчү омурткасыздардан кайрадан иштетилбеген балык азык-түлүк продукцияларын ветеринардык-санитардык экспертизадан өткөрүү.
82. Балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү, сактоо, ташуу, сатуу жана утилдештирүү процесстеринин ушул техникалык регламенттин жана күчү бул продукцияларга тиешелүү болгон Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык талаптарына ылайык келүүсүн баалоо мамлекеттик контролдоо (көзөмөл) формасында ушул регламенттин 83-пунктунда көрсөтүлгөн балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү процесстеринен сырткары ушул техникалык регламенттин жана күчү бул продукцияларга тиешелүү болгон Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык талаптарын) сактоо менен менен жүргүзүлөт.
83. Жаныбардан алынган аквакультура жана кармалган жаныбардан алынган сууда сүзүүчү биологиялык ресурстар продукцияларын өндүрүү жана кайрадан иштетүү процесстеринин ылайыктуулугун баалоо Бажы бирлигинин “Азык-түлүк продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин (ББ ТР 021/2011) жоболоруна ылайык өндүрүш объекттерин мамлекеттик каттоо формасында жүргүзүлөт.
84. Тамак-аш ишканаларынын (коомдук тамактануу) кызмат көрсөтүүдө сатууга арналган балык азык-түлүк продукциясынын жана өнөр-жайлык эмес даярдалган балык азык-түлүк продукциясынын, ошондой эле көрсөтүлгөн балык азык-түлүк продукцияларын сатуу процесстеринин ылайыктуулугун баалоо ушул техникалык регламенттин жана күчү тиешелүү болуп саналган Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенттери) талаптарын сактоо менен мамлекеттик көзөмөл (контролдоо) формасында жүргүзүлөт.
85. Өнөр-жайлык эмес өндүрүүдөгү жаныбардан алынган балык азык-түлүк продукциясынын ушул техникалык регламенттин жана күчү тиешелүү болуп саналган Бирликтин башка техникалык регламенттеринин талаптарына ылайыктуулугун баалоо (Бажы бирлигинин техникалык регламенти) ветеринардык-санитардык экспертиза формасында жүргүзүлөт.
86. Кайрадан иштетилбеген жаныбарлардан алынган, тирүү балык, тирүү сууда сүзүүчү омурткасыздар балык азык-түлүк продукцияларына ветеринардык-санитардык экспертиза жүргүзүү жана анын жыйынтыктарын каттоо Бажы бирлигинин “Азык-түлүк продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” техникалык регламентинин ветеринардык-санитардык бөлүгүнө ылайык жүргүзүлөт.
87. Балык азык-түлүк продукциясынын ылайыктуулугун тастыктоо 3д, 4д же 6 д схемасы боюнча декларациялоо формасында жүргүзүлөт.
88. Балык азык-түлүк продукциясынын ылайыктуулугун декларациялоодо мүчө мамлекеттердин аймагында анын мыйзамдарына ылайык катталган юридикалык же физикалык жак өндүрүүчү, сатуучу же ыйгарым укуктуу өндүрүүчү жак катары кайрыла алат.
89. Сериялык түрдө чыгарылган балык азык-түлүк продукциясынын ылайыктуулугун декларациялоо 3д жана 6д, балык азык-түлүк продукциясынын партиясы 4д схемасы боюнча жүргүзүлөт.
90. балык азык-түлүк өндүрүмүнүн ылайыктуулугун декларациялоодо төмөнкүлөр кайрылуучу боло алат:
а) 3д жана 6д схемасы үчүн – өндүрүүчү (өндүрүүчү тарабынан ыйгарым укук берилген жак);
б) 4д схемасы үчүн – өндүрүүчү (өндүрүүчү тарабынан ыйгарым укук берилген жак) же сатуучу.
91. Балык азык-түлүк продукциясынын ылайыктуулугун декларациялоо схемасын тандоо кайрылуучу тарабынан жүзөгө ашырылат.
92. 3д, 4д жана 6д схемалары боюнча балык азык түлүк продукциясынын ылайыктуулугун декларациялоо кайрылуучу тарабынан жеке далилдеринин жана Бирликтин ылайыктуулукту баалоо боюнча бирдиктүү каттоо органдарына киргизилген аккредитацияланган сыноо лабораторияларынын (борборлорунун) катышуусунда алынган далилдердин негизинде жүргүзүлөт.
93. Балык азык-түлүк продукциясынын ылайыктуулугун
 декларациялоодо кайрылуучу төмөнкүлөрдү аткарат:
а) балык азык-түлүк продукциясынын ушул регламенттин талаптарына ылайык келүүсүн тастыктаган документтерди, анын ичинде төмөнкүлөрдү түзөт жана талдайт:
юридикалык жак же жеке ишкер катары мамлекеттик каттоодон өткөнүн тастыктаган документтердин көчүрмөсүн;
ага ылайык балык азык-түлүк продукциясы даярдалган документ (болгон учурда);
ушул техникалык регламенттин жана күчү тиешелүү болуп саналган Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенттери) талаптарын сакталуусун тастыктаган балык азык-түлүк продукцияларын изилдөө протоколдору;
келишим (жеткирип берүү келишими) же товардын коштомо документациясы (4д схемасы үчүн) (болгон учурда);
ветеринардык-санитардык эскпертизанын жыйынтыгы боюнча жаныбарлардан алынган кайрадан иштетилбеген балык азык-түлүк продукциясынын коопсуздугун тастыктаган документ;
сапат жана коопсуздук менеджментинин тутумуна тастыктама (тастыктаманын көчүрмөсү) (6д схемасы үчүн);
балык азык-түлүк продукциясынын ушул техникалык регламенттин жана күчү тиешелүү болгон Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенти) талаптарына ылайык келүүсүн тастыктоого негиз болгон кайрылуучунун тандоосу боюнча башка документтер (болгон учурда);
б) ушул техникалык регламенттин III бөлүмүнө ылайык балык азык-түлүк продукциясынын идентификациясын жүргүзөт;
в) өндүрүш контролунун жүргүзүлүшүн камсыз кылат жана балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүү процесси анын ушул техникалык регламенттин талаптарына ылайык келүүсүн камсыз кылуусу үчүн бардык керектүү чараларды көрөт (3д жана 6д схемалары үчүн);
г) сапат жана коопсуздук менеджментинин тутумунун функциясынын туруктуулугун камсыз кылуу боюнча бардык зарыл чаралардын алдын алат (6д схемасы үчүн);
д) Евразия экономикалык комиссиясынын 2012-жылдын 25-декабрындагы № 293 Чечими менен бекитилген бирдиктүү форма жана эрежелер боюнча таризделген ылайыктуулук жөнүндө декларацияны кабыл алат;
е) Бирликтин рыногунда продукцияны жүгүртүүнүн бирдиктүү белгисин коет.
94. Ылайыктуулукту тастыктоо жол-жоболору аяктагандан кийин кайрылуучу төмөнкүлөрдү камтыган документтердин топтомун түзөт:
а) ушул техникалык регламенттин 93-пунктунун “а” пунктчасында каралган документтер;
б) Бирликтин ылайыктуулукту баалоо боюнча бирдиктүү каттоо органдарына киргизилген аккредитацияланган сыноо лабораторияларында (борборлор) өткөрүлгөн изилдөөлөрдүн (сыноолордун) протоколу (протоколдору);
в) ылайыктуулугу жөнүндө катталган декларацияны.
95. Ылайыктуулук жөнүндө декларация Евразия экономикалык комиссиясынын 2013-жылдын 9-апрелиндеги № 76 Чечиминде каралган тартипте катталууга тийиш.
96. Ылайыктуулук жөнүндө декларациянын жарамдуулук мөөнөтү 3д боюнча балык азык-түлүк продукцияларын декларациялаган учурда 3 жылдан ашык болбойт, 6д схемасы боюнча 5 жылдан ашык болбойт. Балык азык-түлүк продукциясынын партиясы үчүн ылайыктуулук жөнүндө декларациянын жарамдуулук мөөнөтү (4д схемасы) кайрылуучу тарабынан белгиленет, бирок балык азык-түлүк продукциясынын жарамдуулук мөөнөтүнөн көп болбойт.
97. Менеджмент тутумун тастыктамалоо боюнча орган тарабынан сапат жана коопсуздук менеджментинин тутумунун функциясынын туруктуулугун инспекциялык контролдоо жүргүзүлөт (6д схемасы).
98. Ушул техникалык регламенттин 94-пунктунда көрсөтүлгөн документтердин топтому кайрылуучуда төмөнкү мөөнөттө сакталат:
а) сериялык түрдө чыгарылган партияга – декларация күчүн жоготкон күндөн тарта 5 жылдан көп эмес;
б) продукциянын партиясына – балык азык-түлүк продукциясынын партиясы сатылган күндөн баштап 5 жылдан көп эмес.

XII. Бирликтин рыногунда балык азык-түлүк продукцияларын жүгүртүүнүн бирдиктүү белгиси менен маркалоо

99. Ушул техникалык регламенттин жана күчү тиешелүү болгон Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенти) талаптарына ылайык келген жана ушул техникалык регламенттин жоболоруна ылайык ылайыктуулукту баалоо жол-жоболорунан өткөн балык азык-түлүк продукциясы Бирликтин рыногунда продукцияны жүгүртүүнүн бирдиктүү белгиси менен маркаланат.
100. Бирликтин рыногунда продукцияны жүгүртүүнүн бирдиктүү белгиси менен маркалоо Бирликтин аймагында балык азык-түлүк продукцияларын жүгүртүүгө чыгаруунун алдында жүргүзүлөт.
101. Бирликтин рыногунда продукцияны жүгүртүүнүн бирдиктүү белгиси ар бир балык азык-түлүк продукцияларына (керектөөчү жана транспорттук таңгакка, ярлыкка же этикеткага) анын жарамдуулук мөөнөтүн так жана ачык түшүрүлүүсүн камсыз кылган түрдүү ыкмалар менен жазылат.
Бирликтин рыногунда продукцияны жүгүртүүнүн бирдиктүү белгиси ар бир балык азык-түлүк продукцияларына жазууга мүмкүнчүлүк болбогон учурда аны коштомо кагаздарга түшүрүүгө жол берилет.
102. Бирликтин рыногунда балык азык-түлүк продукцияларын жүгүртүүнүн бирдиктүү белгиси менен маркалоо балык азык-түлүк продукциясынын ушул регламенттин жана күчү тиешелүү болгон Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенти) талаптарына ылайык келүүсүн күбөлөндүрүп турат.

XIII. Ушул техникалык регламенттин талаптарын сактоого болгон мамлекеттик контрол (көзөмөл)

103. Балык азык-түлүк продукцияларына карата жана аны өндүрүү, сактоо, ташуу, сатуу жана утилдештирүү процесстерине коюлган ушул техникалык регламенттин талаптарынын сакталуусуна мамлекеттик контрол (көзөмөл) мүчө мамлекеттин мыйзамдарына ылайык жүзөгө ашырылат.

XIV. Жактоочу эскертүү

104. Мүчө мамлекеттердин ыйгарым укуктуу органдары ушул техникалык регламенттин жана күчү тиешелүү болгон Бирликтин башка техникалык регламенттеринин (Бажы бирлигинин техникалык регламенти) талаптарына ылайык келбеген балык азык-түлүк продукциясынын Бирликтин аймагына жүгүртүүгө чыгарылуусун чектөө жана тыюу салуу, ошондой эле жүгүртүүдөн алуу боюнча бардык чараларды көрүүгө милдеттүү.
Бул учурда мүчө мамлекеттин ыйгарым укуктуу органы башка мүчө мамлекеттердин ыйгарым укуктуу органдарына тийиштүү чечимдин кабыл алынуусун аны кабыл алуунун себептерин көрсөтүү жана бул чечимди кабыл алуу зарылчылыгын түшүндүргөн далилдерди берүү менен кабар берүүгө милдеттүү.
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Мезофилдик аэробдуу
жана факультативдик-анаэробдук микроорганизмдердин саны (МАФАнМС),
КТБ/г, көп эмес
	
1 х 103
	
кайнатылып-тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы -  түзүмдөшкөн азыктар
(“краб таякчылары” ж.б.)
осетр балыгынын дандуу пастерленген икрасы 

	
	5 х 103
	башка балыктардын пастерленген икрасы
деңиздик өндүрүүнүн суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон кургатылган  балык азык-түлүк продукциясы -мидиялардан жасалган гидролизат
кошкапкалуу моллюскалар (мидиялар, устрицалар, гребешок ж.б.) деңиз капустасынан жасалган  тирүү джемдер
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2х 104
	
ысык ышталган, анын ичинде тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы

муздак ышталган  балык азык-түлүк продукциясы  (анын ичинде тоңдурулган)
тазаланбаган

термикалык иштетүүдөн өткөн, тоңдурулгандарды кошо эсептегенде, - балык жана фарш азыктары, пасталар, паштеттер, бышырылган, куурулган, кайнатылган, сорпосунда муздатылган ж.б., ошондой эле ун компоненти менен (пирожоктор, пельмендер ж.б.) 

кулинария азыктары  аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинария азыктары, - даам чыгаргычтары жок  балыктан жана деңиз продукцияларынан жасалган салаттар

термикалык иштетүүдөн өткөн кулинардык икра продукциясы

осетр тукумуна кирген балыктардын банкадагы дандуу, паюстук икралары

икрага окшош, анын ичинде белоктук бышырылып-тоңдурулган  

балык азык-түлүк продукциясы - моллюскалардын этинен жасалган тамактар
кайнатылып-тоңдурулган  

балык азык-түлүк продукциясы – тез тоңдурулган, түштөнүүгө жана ысылык үчүн даяр балык тамактары, балык менен куймактар, анын ичинде вакуум алдында таңгакталган балык салмасы

кайнатылып-тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы  – рак сыяктуулар, моллюскалардын эти, кош капкалуу моллюскалардын этинен жасалган тамактар, креветкалардын, крабдардын, крилдин  этинен жасалган тамактар

деңиз омурткасыздарынан какталган, кургатылган балык продукциясы
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3 X 104
	
муздак ыштоонун, анын ичинде тоңдурулган, тазаланган (анын ичинен тууралган (кесимдер, сервировкалоочу))  балык азык-түлүк продукциясы 
 

	
	7,5 х 104
	муздак ыштоонун  балык азык-түлүк продукциясы, анын ичинде тоңдурулган, муздак ышталган (анын ичинде тууралган) балык азыктары

	
	5 х 104
	чийки балык (жаңы) жана тирүү балык  
муздатылган, бир аз тоңдурулган жана тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы -
өзгөчө кондициядагы фарш
термикалык иштетилген балыктын пресервалары
тазаланган балыктан татымалданган жана атайын туздалган тузу аз пресервалар
кош капкалуу моллюскалардын этинен жасалган пресервалар
тазаланган, бир аз ышталган, тузу аз балык, анын ичинде вакуум алдында таңгакталган деңиз балыгынын филеси
какталган, абада кургатылган, кургатылган балык
термикалык иштетүүдөн өткөн кулинария азыктары,
көп компоненттүү азыктар, анын ичинде тоңдурулган (солянкалар, пловдор,
ысылыктар, жашылчалар менен быктырылып бышырылган деңиз продукциялары), килкилдеген продукция (килкилдек, килкилдеткен балык ж.б.)
аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинария азыктары, - балыктан жана деңиз продукцияларынан жасалган даам чыгаргычтары (майонез, соус ж.б.) бар салаттар  
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1 X 105
	муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган урук суюктугу жана ястык икрасы
осетр тукумуна кирген балыктардын аз туздалган жана туздалган ястык икрасы
туздалып тоңдурулган ястыктардан  дандуу лосось балыктарынын икрасы
рак сымалдуу жана башка омурткасыз тирүү кош капкалуу 
моллюскалар (мидиялар, устрицалар, гребешок ж.б.) муздатылган,
бир аз тоңдурулган жана тоңдурулган
деңиз өндүрүшүнүн суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон кургатылган 
 балык азык-түлүк продукциясы - кургак мидия сорпосу, сорпо кубиктери
жана пасталар, обочолонгон белок
чийки балырлар (жаңы) жана жаңы суу өсүмдүктөрү, балырлар жана башка тоңдурулган жана кургатылган деңиздин суу өсүмдүктөрү
муздатылган, бир аз тоңдурулган жана тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы  -
балык, балык филеси, атайын тазаланган балык, тамак-аш балык фаршы,
калыпталган,  анын ичинде ун компонеттери менен  фарш азыктары 
муздатылган, бир аз тоңдурулган жана тоңдурулган рак сымалдуу жана башка омурткасыздар
балыктардын тоңдурулган боору жана баштары
тазаланган жана тазаланбаган балыктан татымалданган жана атайын туздалган пресервалары
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                                                                    2 х 105
	
тазаланбаган балыктын татымалданган жана атайын туздалган тузу аз пресервалары
белоктук паста- пресервалары
муздак ышталган азыктык балык продукциясы, анын ичинде тоңдурулган, -
балык ассортиси, сөөксүз балыктык фарш,  татымалдары менен азыктар
туздалган, татымалданган, маринаддалган, анын ичинде тоңдурулган, -
тазаланбаган, туздалган жана аз туздалган тазаланган балык, анын ичинде консерванттары жок, куймаларды, курчутмаларды, гарнирлерди, өсүмдүк майларын (анын ичинде лосось тукумунун балыктарынын) кошулган, тууралган филе

туздалган урук суюктугу
лосось тукумуна кирген балыктардын бүртүктүү туздалган банкадагы, челектеги икрасы

башка балыктардын икрасы – эленген, ястыктуу туздалган, сүрсүтүлгөн, какталган

өсүмдүк майлары, куймалар, соустар кошулган, гарнирлер менен жана гарнири жок (анын ичинде лосось тукумунун балыктарынын) тазаланган балыктын пресервалары

өсүмдүк майлары, куймалар, соустар кошулган, гарнирлер менен жана гарнири жок башка суудагы биологиялык ресурстарды  кармагандан пресервалар

аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинария азыктары, - тууралган туздуу балык, паштеттер, пасталар, селедка, икра, крил ж.б.  майлар



6
	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3
	

	
	
	
кулинариялык икра өндүрүмү – аралаштырылгандан кийин термикалык иштетүүдөн өтпөгөн көп компоненттүү тамактар
	

	
	5 х 105
	балык паста-пресервалары
бышырууну талап кылган балык менен кургак сорполор
	

	Ичеги таякча тобунун бактериялары
(колиформалар) (ИТТБ), продукциянын (г) массасында жол берилбейт
	1
	термикалык иштетүүдөн өткөн балыктын пресервалары
ысык ыштоонун, анын ичинде тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы , 
термикалык иштетүүдөн өткөн, тоңдурулган - балык жана фарш азыктары, пасталар, паштеттерди, быктырылып бышырылган, куурулган, кайнатылган, куймаларда ж.б., ошондой эле ун компоненти менен (пирожоктор, пельмендер ж.б.) кошуп эсептелген кулинария азыктары 
аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинария азыктары, -  даам чыгаргычтары жок балык жана деңиз продукцияларынан жасалган салаттар
термикалык иштетүүдөн өткөн кулинардык икра продукциясы - түзүмдөшкөн азыктар
(“краб таякчылары” ж.б.), моллюскалардан жасалган тамактар
осетр тукумуна кирген балыктардын –  банкадагы дандуу, паюстук, пастерленген дандуу, аз туздалган жана ястыктуу туздалган  икрасы 
лосось тукумуна кирген балыктардын дандууү туздалган – банкадагы, челектеги, тоңдурулган ястыктуу икрасы



	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
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0,1
	пастерленген башка балыктардын икрасы

тирүү кош капкалуу моллюскалар (мидиялар, устрицалар, гребешок ж.б.) 

деңиз омурткасыздардан какталган азыктык балык продукциясы

деңиз өндүрүшүнүн суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон кургатылган балык азык-түлүк продукциясы – мидиялардан гидролизат, мидиялардан белоктук-углеводдук концентраты

деңиздин кургатылган балырлары жана суу өсүмдүктөрү

деңиз капустасынан жасалган джемдер

муздак ышталган азыктык балык өндүрүмү, анын ичинде тоңдурулган, -
тазаланган, тазаланбаган (анын ичинде тууралган (кесимдер, сервировкалык)), муздак ышталган сөөксүз  балыктык (балычный) азыктар (анын ичинде тууралган)

тууралган бир аз ышталган, тузу аз балык, анын ичинде вакуум астында таңгакталган деңиз балыгынын филеси

туздалган, жакшы жыттанган, тазаланбаган маринаддалган балык (анын ичинде тоңдурулган) 

какталган, абада кургатылган, кургатылган балык

белоктук паста-пресервалары

кошкапкалуу моллюскалардын этинен пресервалар

термикалык иштетүүдөн өткөн кулинария азыктары, - килкилдетилген продукция (килкилдек, килкилдеткен балык ж.б.)
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	аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинария азыктары, - даам чыгаргычтары менен (майонез, соус, ж.б.) балык жана деңиз продукцияларынан жасалган салаттар 
кулинардык икра өндүрүмү – аралаштыргандан кийин термикалык иштетүүдөн өтпөгөн көп компоненттүү тамактар
кайнатылып-тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы - тез тоңдурулган даяр туштөнүү жана ысылык балык тамактары, балык менен куймак, балык салмасы, анын ичинде вакуум астында таңгакталган рак сыяктуулар, моллюскалардын эти, кош капкалуу моллюскалардын этинен жасалган тамактар, креветкалардын, крабдардын, крилдердин этинен жасалган тамактар
туздалган урук суюктугу
башка балыктардын икрасы (осетр жана лосось тукумдарына кирген балыктардан башкасы) – туздалган эленген, тузу аз ястыктуу, ышталган, какталган
икрага окшогон, анын ичинде белоктук түрлөрү
муздатылган, бир аз тоңдурулган , тоңдурулган кош капкалуу моллюскалар (мидиялар, устрицалар, гребешок ж.б.) 
деңиз өндүрүшүнүн суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон кургатылган 
азыктык балык продукциясы – кургак  мидия сорпосу, сорпо кубиктери жана пасталар, обочолонгон белок
чийки балырлар (жаңы), деңиздин жаңы суу өсүмдүктөрү
балырлар жана тоңдурулган деңиздин башка суу өсүмдүктөрү
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	0,01
	чийки балык (жаңы) жана тирүү балык
рак сыяктуулар жана тирүү башка омурткасыздар, муздатылган, бир аз тоңдурулган жана тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы -өзгөчө кондициядагы фарш
тазаланган жана тазаланбаган балыктан жасалган жакшы жыттанган жана атайын туздалган пресервалар
тазаланган балыктын өсүмдүк майлар, куймалар, соустар кошулган, гарнирлери менен жана гарнирлери жок (анын ичинде лосось тукумуна кирген балыктар) пресервалар
өсүмдүк майлары, куймалар, соустар кошулган, гарнирлери менен жана гарнирлери жок башка суудагы биологиялык ресурстарды  кармоодон  пресервалар
балык паста-пресервалары
муздак ышталган азыктык балык продукциясы, анын ичинде тоңдурулган, -
балык ассортиси, сөөксүз балыктык фарш, татымалдар менен азыктар
туздалган, татымалданган, маринаддалган, анын ичинде тоңдурулган, - тазаланган, туздалган жана тузу аз балык, анын ичинде консерванттары жок, ошондой эле куймалар, курчутмалар, гарнирлер, өсүмдүк майы (анын ичинде лосось тукумуна кирген балыктардан) кошулган филе, тууралган балык   

термикалык иштетүүдөн өткөн кулинария азыктары, -
көп компоненттүү азыктар, анын ичинде тоңдурулган (солянкалар, пловдор,
ысылыктар, жашылчалар менен бүктүрүлүп бышырылган деңиз продукциялары)
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S. aureus, өндүрүмдүн (г) массасында жол берилбейт
	


0,001



















1
	аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинария азыктары, - тууралган туздалган балык, паштеттер, пасталар
муздатылган, бир аз тоңдурулган жана тоңдурулган балык
муздатылган, бир аз тоңдурулган жана тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы –

балыктын филеси, атайын тазаланган балык, азыктык балык өндүрүмүнөн жасалган фарш, калыпталган фарш азыктары, анын ичинде ун компоненттери менен муздатылган, бир аз тоңдурулган жана тоңдурулган рак сыяктуулар жана башка суу омурткасыздары
бышырууну талап кылган балык менен кургак сорполор
аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинария азыктары, -селедка, икра, крил ж.б. майлары
муздатылган, бир аз тоңдурулган жана тоңдурулган  урук суюктугу жана ястыктуу икра
тоңдурулган боор жана балыктын баштары
тазаланбаган жана тазаланган балыктан татымалданган жана атайын туздалган пресервалар
өсүмдүк майлары, куймалар, соустар кошулган тазаланган балыктан, гарнирлери менен жана гарнирлери жок (лосось тукумуна кирген балыктардан) пресервалар
термикалык иштетүүдөн өткөн балыктардын пресервалары
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	өсүмдүк майлары, куймалар, соустар кошулган, гарнирлери менен жана гарнирлери жок башка суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон пресервалар
ысык ышталган, анын ичинде тоңдурулган азыктык балык продукциясы
муздак ышталган азыктык балык продукциясы, анын ичинде тоңдурулган, тазаланбаган, тазаланган (анын ичинде тууралган (кесимдер, сервировкалык)) сөөксүз балыктык азыктар, балык ассортиси, сөөксүз балыктык фарш, татымалдары менен азыктар
термикалык иштетүүдөн өткөн – балык, фарш азыктары, пасталар, паштеттер, быктырылып бышырылган, куурулган, кайнатылган, куймалардагы ж.б., ун компоненттери менен (пирожоктор, пельмендер ж.б.), анын ичинде тоңдурулган, көп компоненттүү азыктар, анын ичинде тоңдурулган (солянкалар, пловдор, ысылыктар, жашылчалар менен быктырылып бышырылган деңиз продукциялары), килкилдеткен өндүрүм (килкилдек, килкилдеткен) кулинардык азыктар 
термикалык иштетүүдөн өткөн кулинардык икра өндүрүмү
аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинария азыктары, - балыктан жасалган салаттар жана даам чыгаргычтары жок деңиз продукциялары
кайнатылып-тоңдурулган азыктык балык өндүрүмү – түзүмдөштүрулгөн азыктар (“краб таякчалары” ж.б.), моллюскалардын эти, моллюскалардын этинен жасалган тамактар, креветкалардын, крабдардын, крилдердин этинен продукция
осетр тукумуна кирген балыктардын икрасы – банкадагы дандуу, паюстук, пастерленген дандуу, ястыктуу чала туздалган жана туздалган 
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	лосось тукумуна кирген балыктардын туздалган дандуу – банкадагы, челектеги, тоңдурулган ястыктардан икра
башка балыктардын – эленген туздалган, чала туздалган ястыктуу, ышталган,
какталган, пастерленген икрасы
икрага окшош, анын ичинде белоктук  түрлөрү
деңиз өндүрүшүнүн суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон кургатылган 
азыктык балык продукциясы - кургак  мидия сорпосу, сорпо кубиктери жана пасталар, обочолонгон белок, мидиялардан гидролизат, мидиялардан белоктук-углеводдук концентрат
муздатылган, бир аз тоңдурулган жана тоңдурулган азыктык балык продукциясы -
өзгөчө кондициядагы фарш
кош капкалуу моллюскалардын этинен жасалган пресервалар
бир аз ышталган, тузу аз тазаланган балык, анын ичинде вакуум астында таңгакталган деңиз балыгынын филеси
туздалган, татымалданган, маринаддалган, анын ичинде тоңдурулган, - тазаланган туздалган тузу аз, анын ичинде консерванттары жок балык, ошондой эле куймалар, курчутмалар, гарнирлер, өсүмдүк майлары (анын ичинде лосось тукукмуна кирген балыктардын) кошулган филе, кесилген балык
аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинария азыктары, - балыктан жасалган салаттар жана даам чыгаргычтары менен (майонез, соус, ж.б.) деңиз продукциялары,  туздалган тууралган балык, паштеттер, пасталар, селедка, икра, криль ж.б. май

	
	0,1
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0,01
	кулинардык икра өндүрүмү – аралаштырылгандан кийин термикалык иштетүүдөн өтпөгөн көп компоненттүү тамактар
кайнатылып- тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы – тез тоңдурулган даяр түштөнүү жана ысылык балык тамактары, балык менен куймак, балык салмасы, анын ичинде вакуум астында таңгакталган тирүү, муздатылган, бир аз тоңдурулган жана тоңдурулган рак сыяктуулар 

кошкапкалуу моллюскалар (мидиялар, устрицалар, гребешок ж.б.)  

туздалган урук суюктугу

балык паста-пресервалары, белоктук паста-пресервалары

чийки балык (жаңы) жана тирүү балык

муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган
тирүү, муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган
рак сыяктуулар жана башка суу омурткасыздар
муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы -балык филеси, атайын тазаланган балык, азыктык балык фаршы, калыптанган, анын ичинде ун компоненти менен фарш азыктары
муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган урук суюктуктары жана ястыктуу икра
тоңдурулган боор жана балыктын баштары
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V. parahaemolyticus, КТБ/г, көп эмес


























V. parahaemolyticus, өндүрүмдүн (г/см3) массасында жол берилбейт
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25
	деңиз балыгынан ышталган  балык азык-түлүк продукциясы , анын ичинде тоңдурулган, - тазаланбаган, тазаланган (анын ичинде тууралган(кесимдер, сервировкалык))
деңиз балыгынын филесин кошуп эсептегенде, тазаланган бир аз ышталган, тузу аз, анын ичинде вакуум астында таңгакталган балык
чийки деңиз балыгы (жаңы) жана тирүү деңиз балыгы
деңиз балыгынан муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган  балык 
азык-түлүк продукциясы – балык филеси, атайын тазаланган балык, азыктык балык фаршы, фарш, анын ичинде ун компоненти менен азыктар,  өзгөчө кондициядагы фарш
муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган деңиз балыгынын урук суюктугу жана ястыктуу икра
тоңдурулган боор жана балыктын баштары
тирүү, муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган рак сыяктуулар жана башка суу омурткасыздары
муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган кош капкалуу моллюскалар (мидиялар, устрицалар, гребешок ж.б.) 
тирүү кош капкалуу моллюскалар (мидиялар, устрицалар, гребешок ж.б.) 



	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3
	

	
Enterococcus уруусуна кирген бактериялар,  продукциянын (г/см3) массасында жол берилбейт
 
Enterococcus уруусуна кирген бактериялар,
КТБ/г, көп эмес 






















Сульфитредуцирующие клостридии,
өндүрүмдүн (г) массасында жол берилбейт

	
0,1
              1х 103






               2х 103





1


	
тирүү кош капкалуу моллюскалар (мидиялар, устрицалар, гребешок ж.б.)



бышырылып тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы – тез тоңдурулган даяр түштөнүү жана ысылык балык тамактары, балык менен куймак, балык салмасы, анын ичинде вакуум астында (порциялык кесимдердин продукциядарүндө) таңгакталган рак сыяктуулар (порциялык кесимдердин продукциядарүндө), моллюскалардын эти, моллюскалардын этинен жасалган тамактар (порциялык кесимдердин өнүдөрүндө), креветкалардын, крабдардын, крилдин этинен жасалган продукция

кайнатылып-тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы – түзүмдөшүлгөн азыктар(“краб таякчалары” ж.б.), рак сыяктуулар (фарштык продукцияда), моллюскалардын эти, моллюскалардын этинен жасалган тамактар (фарштык продукциядө), креветкалардын, крабдардын, крилдин этинен жасалган продукция (фарш продукцияларында)

термикалык иштетүүдөн өткөн балыктын пресервалары

какталган балык

термикалык иштетүүдөн өткөн кулинария азыктары, - балык жана фарш азыктары, пасталар, паштеттер, бышырылган, куурулган, кайнатылган
куймаларда ж.б., ун компоненти менен (пирожоктор, пельмендер ж.б.), анын ичинде тоңдурулган, көп компоненттүү, анын ичинде тоңдурулган (солянкалар, пловдор, ысылыктар, жашылчалар менен быктырылып бышырылган деңиз продукциялары) 
азыктар вакуум астында таңгакталган бышырылып тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы түзүмдөшүлгөн азыктар (“краб таякчалары” ж.б.), рак сыяктуулар, моллюскалардын эти, моллюскалардын этинен жасалган тамактар, креветкалардын, крабдардын, крилдин этинен жасалган продукция





	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
	0,1
	осетр тукумуна кирген балыктардын – банкадагы дандуу, паюстук, чала туздалган жана туздалган икрасы
лосось тукумуна кирген балыктардын – банкадагы, челектеги тоңдурулган ястыктардан икра
башка балыктардын – туздалаган эленген, ястыктуу чала туздалган, ышталган,
какталган, пастерленген икрасы 
кургатылган суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон азыктык балык продукциясы – вакуум астында таңгакталган мидиялардан алынган белоктук-углеводдук концентрат
муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы  -өзгөчө кондициядагы фарш
белоктук паста пресервалар
икранын окшош, анын ичинде белоктук түрлөрү
 ысык ышталган вакуум астында таңгакталган, анын ичинде тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы 
муздак ышталган вакуум астында таңгакталган, анын ичинде тоңдурулган,-тазаланбаган, тазаланган (анын ичинде тууралган (кесимдер, сервировкалык)), муздак ышталган (анын ичинде тууралган) сөөксүз балыктык азыктар, балык ассортиси, сөөксүз балыктык фарш, татымалдары менен азыктар



	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
	0,01
	тазаланып бир аз ышталган, тузу аз, анын ичинде вакуум астында таңгакталган деңиз балыгынын филеси
туздалган, татымалданган, маринаддалган, анын ичинде тоңдурулган, вакуум астында таңгакталган – тазаланбаган, тазаланган туздалган жана тузу аз, анын ичинде консерванттары жок балыктар, ошондой эле филе, куймалар, курчутмалар, гарнирлер, өсүмдүк майы (анын ичинде лосось тукумуна кирген балыктардан) кошулган тууралган балык
абада кургатылган, кургатылган, вакуум астында таңгакталган балык

кайнатылып-тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы – тез тоңдурулган даяр түштөнүү жана ысылык балык тамактары, балык менен куймак, балык салмасы, анын ичинде вакуум астында таңгакталган 
тирүү кош капкалуу моллюскалар (мидиялар, устрицалар, гребешок ж.б.) 

деңиз омурткасыздардан алынган какталган жана кургатылган азыктык балык продукциясы

вакуум астында таңгакталган муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы  – балык филеси, атайын тазаланган балык, азыктык балык фаршы, калыпталган фарш, анын ичинде ун компоненти менен азыктар

тазаланбаган, тазаланган балыктан даярдалган татымалдалган жана атайын туздалган пресервалар

тазаланбаган, тазаланган балыктан даярдалган татымалданган жана атайын туздалган тузу аз пресервалар




	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	












Көк дат,
продукциянын (г) массасында жол берилбейт

Көк дат,
КТБ/г, көп эмес
	0,1
10
	өсүмдүк майы, куймалар, соустар кошулган, гарнирлери менен жана гарнирлери жок (анын ичинде лосось тукумуна кирген балыктардан) пресервалар
балык паста-пресервалары
башка суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон, өсүмдүк майы, куймалар, соустар кошулган, гарнирлери менен жана гарнирлери жок пресервалар
деңиз өндүрүшүнүн суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон кургатылган 
азыктык балык өндүрүмү - кургак  мидия сорпосу, сорпо кубиктери жана пасталар, обочолонгон белок
осетр тукума кирген балыктардын дандуу пастерленген икрасы

башка балыктардын пастерленген икрасы


тазаланбаган, тазаланган балыктан даярдалган татымалдалган жана атайын туздалган пресервалар
тазаланбаган, тазаланган балыктан даярдалган татымалданган жана атайын туздалган тузу аз пресервалар
өсүмдүк майы, куймалар, соустар кошулган, гарнирлери менен жана гарнирлери жок (анын ичинде лосось тукумуна кирген балыктардан) пресервалар
балык паста-пресервалары, белоктук паста-пресервалары

өсүмдүк майы, куймалар, соустар кошулган башка суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон, гарнирлери менен жана гарнирлери жок пресервалар
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Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү 

	1
	2
	3

	
	
	
кош капкалуу моллюскалардын этинен пресервалар

	
	50
	какталган балык

	
	
	аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинардык азыктар,  - даам бергичтер менен (майонез, соус ж.б.) балыктардан жана деңиз продукцияларынан жасалган салаттар

	
	
	лосось тукумуна кирген балыктардын - банкадагы дандуу, паюстук, ястыктуу, чала туздалган жана туздалган икрасы

	
	
	лосось тукумуна кирген балыктардын туздалган дандуу- банкадагы, челектеги, тоңдурулган ястыктардан  икралар

	
	
	башка балыктардын икрасы – эленип туздалган, ястыктуу  чала туздалган, ышталган, какталган, 

	
	
	икранын окшош, анын ичинде белоктук түрлөрү

	
	100
	деңиздин кургатылган балырлары жана башка суу өсүмдүктөрү

	Ачыткычтар, продукциянын (г) массасында жол берилбейт
	0,1
	осетр тукумуна кирген балыктардын пастерленген, дандуу икрасы

пастерленген башка балыктардын икрасы

	Ачыткычтар, КТБ/г, көп эмес
	50
	осетр тукумуна кирген балыктардын банкадагы дандуу, паюстук икрасы

икранын окшош, анын ичинде белоктук түрлөрү



	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
	
100






















200


300
	
тазаланбаган, тазаланган балыктан даярдалган татымалданган жана атайын туздалган пресервалар

тазаланбаган, тазаланган балыктан даярдалган татымалданган жана атайын туздалган тузу аз пресервалар

өсүмдүк майы, куймалар, соустар кошулган, гарнирлери менен жана гарнирлери жок (анын ичинде лосось тукумуна кирген балыктардан) тазаланган балыктын пресервалары

башка суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон, өсүмдүк майы, куймалар, соустар кошулган, гарнирлери менен жана гарнирлери жок пресервалар

кош капкалуу моллюскалардын этинен даярдалган пресервалар

балык паста-пресервалар, белоктук паста-пресервалары
какталган балык

аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинардык азыктар,  - даам бергичтер менен (майонез, соус ж.б.) балыктардан жана деңиз продукцияларынан жасалган салаттар

осетр тукумуна кирген балыктардын ястыктуу чала туздалган жана туздалган икрасы 

осетр тукумуна кирген балыктардын тоңдурулган ястыктардан дандуу туздалган икрасы

лосось тукумуна кирген балыктардын банкадагы, челектеги дандуу туздалган икрасы 

башка балыктардын  - эленген туздалган, ястыктуу чала туздалган, ышталган, какталган икрасы
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Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	Суммаланган көк дат жана ачыткычтар,КТБ/г, көп эмес
















Proteus уруусунун бактериялары,
продукциянын (г) массасында жол берилбейт
	
100
















0,1









1
	кургатылган, абада кургатылган балык

деңиз омурткасыздардан алынган какталган жана кургатылган азыктык балык продукциясы
бышырууну талап кылган балык менен кургак сорполор

термикалык иштетүүдөн өткөн, тоңдурулгандарды кошо эсептегенде – балык жана фарш азыктар, пасталар, паштеттер, бышырылган,
куурулган, кайнатылган, куймалардагы ж.б.анын ичинде ун компоненти менен 
(пирожоктор, пельмендер ж.б.) 

кулинардык азыктар аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинардык азыктар,  - даам бергичтер менен (майонез, соус ж.б.) балыктардан жана деңиз продукцияларынан жасалган салаттар, тууралган туздалган балык, паштеттер, пасталар,  селедка, икра, крил ж.б майлары 
аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинардык икра продукциясы – көп компоненттүү тамактар
тирүү кош капкалуу моллюскалар (мидиялар, устрицалар, гребешок ж.б.) 



	 2-таблица
Башка  балык азык-түлүк продукциясы коопсуздугунун микробиологиялык ченемдери

	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
Мезофилдик аэробдуу
жана факультативдик-анаэробдук микроорганизмдердин саны (МАФАнМС),
КТБ/г, көп эмес
	
1 х 103






2,5 х 103
	
балыктын  килкилдеги (килкилдеткен балык)

балыктан тамактар – кайнатылган, быктырылып бышырылган, куурулган, бышырылган балык

керектөөчүнүн таңгагындагы, анын ичинде вакуум астында таңгакталган 

балыктан даярдалган кулинардык азыктар

	
	
	балыктан даярдалган тамактар – балыктын котлета массасынан тамактар (котлеталар, зразалар, шницелдер, томат соусундагы фрикаделькалар), бышырылган азыктар, пирогдор

	
	
1 х 104
	
даам чыгаргычы жок балык кошулган салаттар

кайнатылган, маринаддалып куурулган балык

	
	

	муздак сорполор - борщтор, балык менен жашыл щилер (даам чыгаргычы жок каймак менен)

	
	5 х 104
	даам чыгаргычтары менен (майонез, соустар ж.б.) балык кошулган салаттар 

	

Ичеги таякчалар тобунун бактериялары (колиформалар) (ИТТБ), өндүрүмдүн (г) массасында жол берилбейт
	

1
	балыктын  килкилдеги (килкилдеткен балык)

кайнатылган, маринаддалып куурулган балык


балык тамактары – кайнатылган, быктырылып бышырылган, куурулган, бышырылган балык,балыктан даярдалган тамактар – балыктын котлета массасынан тамактар (котлеталар, зразалар,шницелдер, томат соусундагы фрикаделькалар), бышырылган азыктар, пирогдор

	
	
	



	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	









Е. coli, продукциянын (г) массасында жол берилбейт




S. aureus, продукциянын (г) массасында жол берилбейт
	



0,1


0,01


0,1





1











0,1
	
керектөөчүнүн таңгагындагы, анын ичинде вакуум астында таңгакталган балыктан даярдалган даяр кулинардык азыктар

даам чыгаргычтары жок, даам чыгаргычтар менен (майонез, соустар ж.б.) балык кошулган салаттар 

муздак сорполор - борщтор, балык менен жашыл щилер (даам чыгаргычы жок каймак менен)

даам чыгаргычтары жок, даам чыгаргычтары менен (майонез, соустар ж.б.) балык кошулган салаттар 

муздак сорполор - борщтор, балык менен жашыл щилер (даам чыгаргычы жок каймак менен)

балыктын  килкилдеги (килкилдеткен балык)

кайнатылган, маринаддалып куурулган балык

балык тамактары – кайнатылган, быктырылып бышырылган, куурулган, бышырылган балык,балыктан даярдалган тамактар – балыктын котлета массасынан тамактар (котлеталар, зразалар, шницелдер, томат соусундагы фрикаделькалар), бышырылган азыктар, пирогдор

керектөөчүнүн таңгагындагы, анын ичинде вакуум астында таңгакталган балыктан даярдалган кулинардык азыктар

муздак сорполор - борщтор, балык менен жашыл щилер (даам чыгаргычы жок каймак менен)

даам чыгаргычтары жок, даам чыгаргычтары менен (майонез, соустар ж.б.) балык кошулган салаттар 
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Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
Proteus уруусуна кирген бактериялар, продукциянын (г) массасында жол берилбейт
	
0,1
	
даам чыгаргычтары жок, даам чыгаргычтары менен (майонез, соустар ж.б.) балык
кошулган салаттар  

	
	
	балыктын  килкилдеги (килкилдеткен балык)


	
	
	кайнатылган, маринаддалып куурулган балык


	
	
	балык тамактары – кайнатылган, быктырылып бышырылган, куурулган, бышырылган балык,балыктан даярдалган тамактар – балыктын котлета массасынан тамактар (котлеталар, зразалар, шницелдер, томат соусундагы фрикаделькалар), бышырылган азыктар, пирогдор
рыбы - рыба отварная припущенная, тушеная, жареная, запеченная,
блюда из рыбной котлетной массы (котлеты, зразы, шницели, фрикадельки
с томатным соусом), запеченные изделия, пироги

	
	
	муздак сорполор - борщтор, балык менен жашыл щилер (даам чыгаргычы жок каймак менен)


	
	
	керектөөчүнүн таңгагындагы, анын ичинде вакуум астында таңгакталган балыктан даярдалган кулинардык азыктар


	
Сульфитредукциялоочу клостридиялар,
продукциянын (г) массасында жол берилбейт
	
0,1
	керектөөчүнүн таңгагындагы, анын ичинде вакуум астында таңгакталган балыктан даярдалган кулинардык азыктар


	Ачыткычтар, КТБ/г, көп эмес
	200
	даам чыгаргычтары бар (майонез, соустар ж.б.) жана  консерванттары менен балык
кошулган салаттар

	
	500
	даам чыгаргычтары менен (майонез, соустар ж.б.) балык кошулган салаттар 

	Көк дат, КТБ/г, көп эмес
	50
	даам чыгаргычтары менен (майонез, соустар ж.б.) балык кошулган салаттар 



[bookmark: bookmark2]3-таблица
	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
Мезофилдик аэробду  жана факультативдик-анаэробдук микроорганизмдердин саны (МАФАнМС), КТБ/г, көп эмес

	
1 х 103
	
кайнатылып-тоңдурулган азыктык балык продукциясы -  түзүмдөшкөн азыктар
(“краб таякчылары” ж.б.)


	











Ичеги таякчалар тобунун бактериялары (колиформалар) (ИТТБ), өндүрүмдүн (г) массасында жол берилбейт
	1 х 104


2 х 104


5  х 104


1





	термикалык иштетүүдөн өткөн кулинардык азыктар, тоңдурулгандарды кошо эсептегенде,  - бышырылган, кайнатылган балык жана фарш азыктары
аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинардык азыктар, - балыктан жана деңиз продукцияларынан даам чыгаргычтары жок салаттар
кайнатылып-тоңдурулган азыктык балык продукциясы – тез тоңдурулган, анын ичинде вакуум астында таңгакталган даяр түшкү балык тамактары
суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон  жарым фабрикаттар
термикалык иштетүүдөн өткөн кулинардык азыктар, тоңдурулгандарды кошо эсептегенде,  - бышырылган, кайнатылган балык жана фарш азыктары
аралаштырылгандан кийин жылуу иштетүүдөн өтпөгөн кулинардык азыктар, - балыктан жана деңиз продукцияларынан даам чыгаргычтары жок салаттар 

кайнатылып-тоңдурулган азыктык балык продукциясы -  түзүмдөшкөн азыктар
(“краб таякчылары” ж.б.)

бышырылып-тоңдурулган азыктык балык продукциясы -  түзүмдөшкөн азыктар
(“краб таякчылары” ж.б.)

	



Балдардын тамактануусу (мектепке чейинки жана мектеп курагындагы балдар) үчүн балык азык-түлүк продукциясынын коопсуздугунун микробиологиялык ченемдери

	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
	
	

	
S. aureus, продукциянын (г) массасында жол берилбейт

















Proteus уруусунун бактериялары, өндүрүмдүн (г) массасында жол берилбейт
Сульфитредукциялоочу  клостридиялар өндүрүмдүн (г) массасында жол берилбейт
	
0,1


0,01

1








0,1


0,01

0,1


1
	
бышырылып тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы  – тез тоңдурулган, анын ичинде вакуум астында таңгакталган даяр түшкү балык тамактары

суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон жарым фабрикаттар

термикалык иштетүүдөн өткөн кулинардык азыктар, тоңдурулгандарды кошо эсептегенде,  - бышырылган, кайнатылган балык жана фарш азыктары

аралаштырылгандан кийин жылуулук иштетүүдөн өтпөгөн кулинардык азыктар, - балыктан жана деңиз продукцияларынан даам чыгаргычтары жок салаттар

кайнатылып-тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы - түзүмдөшкөн азыкта
(“краб таякчылары” ж.б.)

бышырылып тоңдурулган азыктык балык продукциясы – тез тоңдурулган, анын ичинде вакуум астында таңгакталган даяр түшкү балык тамактары

суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон жарым фабрикаттар

аралаштырылгандан кийин жылуу иштетүүдөн өтпөгөн кулинардык азыктар, - балыктан жана деңиз продукцияларынан даам чыгаргычтары жок салаттар

термикалык иштетүүдөн өткөн кулинардык азыктар, тоңдурулгандарды кошо эсептегенде,  - бышырылган, кайнатылган, анын ичинде балык жана фарш азыктары

кайнатылып-тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы -  түзүмдөшкөн азыктар(“краб таякчылары” ж.б.)




	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	











  V. parahaemolyticus, КТБ/г, көп эмес

Enterococcus уруусуна кирген бактериялар, КТБ/г, көп эмес





Суммаланган көк дат жана ачыткычтар,
КТБ/г, көп эмес
	
0,1





0,01

100

1х 103



2х 103


100
	
суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон жарым фабрикаттар

кайнатылып-тоңдурулган азыктык балык продукциясы – тез тоңдурулган, анын ичинде вакуум астында таңгакталган даяр түшкү балык тамактары

суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон жарым фабрикаттар

вакуум астында таңгакталган, суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон жарым фабрикаттар

деңиз балыгынан жарым фабрикаттар

бышырылып тоңдурулган азыктык балык продукциясы – тез тоңдурулган, анын ичинде вакуум астында таңгакталган,  порциялык кесимдерден турган даяр түшкү балык тамактары

бышырылып-тоңдурулган  балык азык-түлүк продукциясы -  түзүмдөшкөн (“краб таякчылары” ж.б.) фарш азыктары

термикалык иштетүүдөн өткөн кулинардык азыктар, тоңдурулгандарды кошо эсептегенде,  - бышырылган, кайнатылган, анын ичинде балык жана фарш азыктары
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4-таблица

	
Көрсөткүчү
	Уруксат берилген деңгээли
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
Мезофилдик аэробду жана факультативдик-анаэробдук микроорганизмдердин саны (МАФАнМС), КТБ/г, көп эмес



	
5 х 104
	
муздатылган, бир аз тоңдурулган, тоңдурулган чийки балык (жаңы)

	Ичеги таякчалар тобунун бактериялары (колиформалар) (ИТТБ), өндүрүмдүн (г) массасында жол берилбейт
	0,01
	

	S. aureus, өндүрүмдүн (г) массасында жол берилбейт
	0,01
	


Балдардын тамагы үчүн балык азык-түлүк продукцияларын өндүрүүдө пайдаланылуучу азык-түлүк (тамак-аш) чийки затынын жана компоненттеринин негизги түрлөрүнүн коопсуздугунун микробиологиялык ченемдери

5-таблица

	

Консервалар тобу
	
Өнөр жайлык стерилдүүлүккө коюлуучу талаптар
	

Эскертүү

	
	Консервалардан табылуучу микроорганизмдердин тобу
	
Баалоонун критерийи
	

	1
	2
	3
	4

	
Балдардын тамагы үчүн “А” тобундагы толук консервалар
	
В. Cereus жана В. polymyxa тобунун спора пайда кылуучу мезофилдик аэробдук жана факультативдик-анаэробдук микроорганизмдери
В. Subtilis тобунун спора пайда кылуучу мезофилдик аэробдук жана факультативдик-анаэробдук микроорганизмдери

С. вotulinum жана (же) С. рerfringens мезофилдик клостридиялары 

мезофилдик клостридиялар (В. botulinum жана (же) С. рerfringens башкасы)

спора пайда кылбаган микроорганизмдер,
анын ичинде сүт-кычкыл козу карындар жана (же) көк дат козу карындары, жана (же) ачыткычтар
спора пайда кылуучу термофилдик
анаэробдук, аэробдук жана факультативдик-анаэробдук микроорганизмдер
	
жол берилбейт
1 г (см3) продукцияда



11 клеткадан көп эмес
1 г (см3) продукцияда
жол берилбейт

10 г (см3 ) продукцияда
1 клеткадан көп эмес

10 г (см3 ) продукцияда
жол берилбейт

1 г (см3 ) продукцияда





жол берилбейт
1 г (см3) продукцияда
	
балыктан, балыктын боорунан жана суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон  айнек, алюминий жана калай идиштеги консервалар


Консерваланган балык азык-түлүк продукциясынын коопсуздугунун микробиологиялык көрсөткүчтөрү



30
	
Консервалар тобу
	Өнөр жайлык стерилдүүлүккө коюлуучу талаптар
	
Эскертүү

	
	Консервалардан табылуучу микроорганизмдердин тобу
	Баалоонун критерийи
	

	1
	2
	3
	4

	
	
	

	
“А” тобундагы толук консервалар
	
В. Cereus жана polymyxa тобунун спора пайда кылуучу мезофилдик аэробдук жана факультативдик-анаэробдук микроорганизмдери
В. Subtilis тобунун спора пайда кылуучу мезофилдик аэробдук жана факультативдик-анаэробдук микроорганизмдери, С. вotulinum жана (же) С. рerfringens мезофилдик клостридиялары   
мезофилдик клостридиялар (botulinum жана (же) С. Perfringens башкасы)

спора пайда кылбаган микроорганизмдер,
анын ичинде сүт-кычкыл козу карында жана анын ичинде сүт кычкыл,
жана (же) көк дат козу карындары, жана (же) ачыткычтар
спора пайда кылуучу термофилдик
анаэробдук, аэробдук жана факультативдик-анаэробдук микроорганизмдер
	
жол берилбейт
1 г (см3 ) продукцияда



11 клеткадан көп эмес
1 г (см3 ) продукцияда

жол берилбейт
10 г (см3 ) продукцияда


1 клеткадан көп эмес
10 г (см3) продукцияда


жол берилбейт
1 г (см3) продукцияда




жол берилбейт
1 г (см3) продукцияда

	
балыктан, балыктын боорунан жана суудагы биологиялык ресурстарды кармоодон  айнек, алюминий жана калай идиштеги консервалар
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Консервалар тобу
	Өнөр жайлык стерилдүүлүккө коюлуучу талаптар
	

Эскертүү

	
	Консервалардан табылуучу микроорганизмдердин тобу
	Баалоо критерийи
	

	1
	2
	3
	4

	“
Д” тобунун жарым консервалары
	   
 мезофилдик аэробдук жана факультативдик-анаэробдук микроорганизмдер (МАФАнМ)
	
2 х 102көп эмес КТБ/г
	
пастерленген балыктын  жарым консервасы айнек идиште

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	ичеги таякчалар тобунун бактериялары(колиформалар) (ИТТБ)
	жол берилбейт 1 г продукцияда
	

	
	
	
	

	
	В. cereus
	жол берилбейт 1 г продукцияда
	

	
	
	
	

	
	сульфитредукциялоочу клостридиялар
	жол берилбейт 1 г продукцияда
	

	
	
	
	

	
	S. aureus жана башка коагулазо- оң стафилококкалар
	жол берилбейт 1 г продукцияда
	

	
	
	
	


 

Эскертүү:	1. “А” тобун H 4,2 жана жогору болгон консервацияланган азыктык балык продукциясы, ошондой эле    
                       кычкылдык кошулбай даярдалган, чектелбеген кычкылдыгы менен азыктык балык продукциясы.                        
                       2. “Д”тобу - пастерленген консервацияланган азыктык балык өндүрүмү

№ 2ТИРКЕМЕ

«Балыктын жана балык продукцияларынын коопсуздугу жөнүндө» (ЕАЭБ ТР 040/2016) Евразия экономикалык бирлигинин техникалык регламентине 


 Ветеринардык дары-дармектердин, жаныбарлардын өсүүсүнө стимуляторлордун (анын ичинде гормоналдык каражаттардын ), чөп өсүмдүгүнүн негизиндеги азык-түлүк продукцияларындагы дары каражаттарынын (анын ичинде микробго каршы каражаттар) калдыктарынын максималдуу уруксат берилген курамынын деңгээлдери*

	Аталышы
	Уруксат берилген деңгээл,
мг/кг, ашык эмес
	Эскертүү

	1
	2
	3



I. Микробго каршы каражаттардын калдыктарынын уруксат берилген максималдык деңгээлдер
	Амоксициллин
	0,05 (булчуң тканы

	Amoxicillin
	Тери менен табигый

	(пенициллиндер)
	пропорцияда)

	Ампициллин
	0,05 (булчуң тканы

	Ampicillin
	Тери менен табигый

	(пенициллиндер)
	пропорцияда)

	Бацитрацин  Bacitracin (полипептиды)
	Уруксат берилбейт (< 0,02)

	Бензилпенициллин (пенетамат)
Benzylpenicillin/Penethamate (пенициллиндер)

	0,05 (булчуң тканы  тери менен  табигый
пропорцияда)

	
	

	Данофлоксацин  Danofloxacin(хинолон)
	0,1 (булчуң тканы  табигый пропорцияда)

	
	

	Данофлоксацин  Danofloxacin(пенициллиндер)
	0,3 (булчуң тканы)

	
	

	
	

	
	

	Данофлоксацин  Danofloxacin(хинолон)
	0,3 (булчуң тканы  тери менен  табигый  пропорцияда)

	
	

	
	

	
	

	
	




	
Аталышы
	Уруксат берилген деңгээл,
мг/кг, ашык эмес
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
Клоксациллин Cloxacillin (пенициллиндер)
	
0,3 (булчуң тканы)

	
	

	
	

	Колистин Colistin (полимиксиндер)
	0,15 (булчуң тканы

	
	тери менен табигый 
пропорцияда)

	
	

	Ласалоцид Lasalocid (ионофоры)
	0,005 (булчуң тканы)
	натрий ласалоцид

	
	

	
	

	Левомицетин (хлорамфеникол)
	уруксат берилбейт (< 0,0003)

	Laevomycetinum (макролиддер)
	

	
	

	Метронидазол
	деңгээлинде уруксат берилбейт

	(metronidazole)/
	методдорду аныктоо

	диметридазол
(dimetridazole)/
ронидазол (ronidazole)/
дапсон (dapsone)/
клотримазол
(clotrimazole)/
аминитризол
(aminitrizole)
Неомицин
Neomycin
(аминогликозиддер)
Нитрофурандар (кошо
фуразолидон)
Nitrofurans (including
furazolidone)
Оксациллин
Oxacillin
(пенициллиндер)
Оксолин кислотасы
Oxolinic acid
(хинолон)
Паромомицин
Paromomycin
(аминогликозиддер)
	(булчуң тканы)
0,5 (булчуң тканы) фрамицетинди кошкондо   
деңгээлинде уруксат берилбейт
ыкмаларды аныктоо
(булчуң тканы)
0,3 (булчуң тканы)




0,1 (булчуң тканы
тери менен
табигый пропорцияда)


0,5 (булчуң тканы)




	Аталышы
	Уруксат берилген деңгээл,
мг/кг, ашык эмес
	Эскертүү

	1
	2
	3

	
Сарафлоксацин
Sarafloxacin
(хинолон)
	
0,03 (лосось тобундагы балыктардын булчуң тканы тери менен табигый пропорцияда)
	

	Спектиномицин
Spectinomycin
(аминогликозиддер)
	0,3 (булчуң тканы)
	

	Тетрациклин тобу
Tetracycline ATX
(тетрациклин)
	уруксат берилбейт (< 0,01)
	

	Тиамфеникол
Thiamphenicol
(флорфеникол)
	0,05 (булчуң тканы
тери менен
табигый пропорцияда)
	Сумма катары тиамфеникол жана тиамфеникол коньюгаттары тиамфеникол эсебинде

	Тилмикозин
Tilmicosin
(макролиддер)
	0,05 (булчуң тканы
тери менен
табигый пропорцияда)
	

	Тилозин
Tylosin
(макролиддер)
	0,1 (булчуң тканы
тери менен
табигый пропорцияда)
	А тилозини сыяктуу

	Флавомицин
Flavomycin
(стрептотрицин)
	0,7 (булчуң тканы)
	флавофосфолипол

	Флорфеникол
Florfenicol
(флорфеникол)

	1,0 (булчуң тканы
тери менен
табигый пропорцияда)
	Флорфеникол жана анын метаболиттеринин суммасы флорфениколамин түрүндө

	Флумеквин
Flumequine
(хинолон)
	0,6 (булчуң тканы
тери менен
табигый пропорцияда)
	

	Ципрофлоксацин
(ciprofloxacin)/
энрофлоксацин
(enrofloxacin)/
пефлоксацин
pefloxacin
	0,1 (булчуң тканы)
	Фторхинолон  суммасы



	Аталышы
	Уруксат берилген деңгээл,
мг/кг, ашык эмес
	Эскертүү

	1
	2
	3

	
офлоксацин (ofloxacin)/
норфлоксацин (norfloxacin)
(фторхинолон)
	
	

	Эритромицин
Erythromycin
(макролиддер)
	0,2 (булчуң тканы
тери менен
табигый пропорцияда)
	

	II. Антипротозойдук каражаттардын калдыгынын максималдуу 
уруксат берилген деңгээлдер

	Галофугинон
Halofuginone
	0,01 (булчуң тканы)
	

	Декоквинат
Decoquinate
	0,02 (булчуң тканы)
	

	Диклазурил
Diclazuril
	0,005 (булчуң тканы)
	диклазурил сыяктуу

	Мадуромицин
Maduramicin
	0,002 (булчуң тканы)
	

	Наразин
Narasin
	0,005 (булчуң тканы)
	

	Никарбазин
Nicarbazin
	0,025 (булчуң тканы)
	как N, N’-bis
(4-нитрофенил)
мочевина

	Робенидин
Robenidine
	0,005 (булчуң тканы)
	гидрохлорид робенидини


	Салиномицин
Salinomycin
	0,002 (булчуң тканы)
	salinomycin
sodium

	Семдурамицин
Semduramicin
	0,002 (булчуң тканы)
	


_________________
*	Ветеринардык дары-дармектердин, жаныбарлардын өсүүсүнө түрткү берүүчүлөр (анын ичинде гормоналдык каражаттар), дары каражаттарынын (анын ичинде микробго каршы каражаттар, левомицинден (хлорамфеникол) тетрацклин тобундагы жана бацитрацин) тышкары, жаныбар-чөп негизиндеги азык-түлүк продукциялардын калдыгынын курамын контролдоо даярдоочу (ыйгарым укуктуу адам, импортчу) тарабынан берилүүчү аларды колдонуу жөнүндө маалыматтын негизинде, аны Евразия экономикалык бирлигинин аймагында аны айлантууга чыгарууда жүргүзүлөт.

№ 3 ТИРКЕМЕ

«Балыктын жана балык продукцияларынын коопсуздугу жөнүндө» (ЕАЭБ ТР 040/2016) Евразия экономикалык бирлигинин техникалык регламентине
[bookmark: bookmark5] 
Балык, рак сыяктуу, моллюскалардын жана аларды кайра иштетүү азыктардын паразитологиялык көрсөткүчтөр
1-таблица

Тузсуз суунун балыгы жана аны кайра иштетүү азыктары

	
Азык-түлүктөр тобу
	Жандуу мителердин личинкасынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдер

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14

	
1. Карп балыктарынын тобу
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
-
	
-
	
-
	
у/б
	
-

	2. Чортон балыктар тобу
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	у/б
	у/б
	-
	-
	у/б
	-

	3. Окунь балыктарынын тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	у/б
	у/б
	-
	-
	-
	-

	4. Лосось балыктарынын тобу
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	у/б
	-
	у/б
	у/б
	-
	-
	-



	

Азык-түлүк тобу
	Жандуу мителердин личинкасынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдер 

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14

	
5. Сига балыктарынын тобу
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
у/б
	
-
	
-
	
-
	
-

	6. Хариус балыктарынын тобу
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-

	7. Треска балыктарынын тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-

	8. Осетр балыктарынын тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	у/б
	-
	-

	9. Жылан баштуу балыктар тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б

	1 110. Таш алдында жашоочу балыктар тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-

	11. Жаян  балыктарынын тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-

	12. Ушул таблицанын 1-11 пункттарында көрсөтүлгөн балыктар тобунун майда тууралган эти
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б

	13.  Ушул таблицанын 1-11 пункттарында көрсөтүлгөн балыктар тобунун консервалары жана пресервалары
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б




	

Азык-түлүк тобу
	Жандуу мителердин личинкасынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдер 

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14

	
14. Ушул таблицанын 1-11 пункттарында көрсөтүлгөн куурулган, куюлган, туздалган, маринаддалган, ышталган, сүрсүтүлгөн балыктар тобу
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б

	15. Балыктар тобунун икралары:

	чортон, окунь, треска (налим түрү), хариус
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-

	лосось
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	у/б
	-
	-
	-

	сига
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-

	осетр (Амур  бассейндери, Волганын төмөнкү жагы, Каспий деңизи)
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-



 Эскертүү:      1. «у/б» кыскартуусу  «уруксат берилбейт» дегенди түшүндүрөт.
2. Жандуу мителердин личинкасы үчүн төмөнкү белгилер колдонулат:
трематоддор: 1 - описторхистер
	             2- клонорхистер

3- псевдамфисттер
4- метагонимустер
5- нанофиетустер
6- эхинохазмустер
7- меторхистер
8- россикотремдер
8- апофалустер

           цестоддор:10 – дифиллоботриумдер

         нематоддор:11 -анизакистер
12- контрацекумдер
13- диоктофимдер
14-гнатостомдер	
									                                                        
														2-таблица
Өтүүчү балыктар жана аны кайра иштетүү азыктары

	

Азык-түлүк тобу
	Жандуу суудагы паразиттер личинкасынын курамынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдери

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	
1. Лосостор                                                                                              -                    у/б                 у/б
2. Ыраакы чыгыш лосостору                                                                 у/б                у/б                  у/б                         
3. Ушул таблицанын 1-пунктунда көрсөтүлгөн 
    балыктардын майда тууралган эти                                                     -                    у/б                  у/б                  
	
-                  -                  -

           у/б	у/б                 у/б


-                     -	  -





	
Азык-түлүк тобу
	Жандуу суудагы паразиттер личинкасынын курамынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдери 

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	
4.  Ушул таблицанын 2-пунктунда көрсөтүлгөн балыктардын майда тууралган эти
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б

	5.  Ушул таблицанын 1-пунктунда көрсөтүлгөн консервалар жана пресервалар
	-
	у/б
	у/б
	-
	-
	-

	6.  Ушул таблицанын 2-пунктунда көрсөтүлгөн консервалар жана пресервалар
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б

	7.  Ушул таблицанын 1- пункттарында көрсөтүлгөн куурулган, куюлган, туздалган, маринаддалган, ышталган, сүрсүтүлгөн балык
	-
	у/б
	у/б
	-
	-
	-

	8.  Ушул таблицанын 2- пункттарында көрсөтүлгөн куурулган, куюлган, туздалган, маринаддалган, ышталган, сүрсүтүлгөн балык
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б

	9. Ушул таблицанын 1 жана 2-пункттарында көрсөтүлгөн балык икрасы (гонаддар) 
	-
	у/б
	у/б
	-
	-
	-



Эскертүү:  1.“у/б” кыскартуусу “уруксат берилбейт” дегенди түшүндүрөт. 
                   2. Жандуу түрдөгү паразиттердин личинкалары үчүн төмөнкүдөй белгилер пайдаланылат:
                   трематоддор: 1 - нанофиетустар
                   цестоддор:     2 - дифиллоботриумдар
                   нематоддор:  3 - анизакистер
                                           4 – контрацекумдар
                   скребнилер    5 - болбозомы
                                           6- коринозомдор
3-таблица
Деңиз балыгы жана аны кайра иштетүү азыктары
	

Азык-түлүк тобу
	Жандуу мителердин личинкасынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдер 

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	


1. Баренцево деңизи:

	
I. Иштетилген райондору жана түркүмү боюнча деңиз балыктары 

	камбала балыктарынын тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-

	корюшка балыктарынын тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	лосось балыктарынын тобу (өтмө балыктар)


	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	сельд балыктарынын тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	скорпен балыктарынын тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	












	

Азык-түлүк тобу
	Жандуу мителердин личинкасынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдер 

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	
треска балыктарынын тобу

	
-
	
-
	
у/б
	
-
	
-
	
у/б
	
-
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
-
	
у/б
	
-
	

	2. Түндүк Атлантика:

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	камбала балыктарынын   
             тобу

	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	корюшка балыктарынын  
              тобу

	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	макрурус балыктарынын 
              тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	мерлуз балыктарынын тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	сельд балыктарынын тобу

	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	у/б
	-
	-
	

	скорпен балыктарынын 
                тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	скумбрия балыктарынын 
                тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	у/б
	

	треска балыктарынын 
             тобу

	-
	-
	у/б
	-
	-
	у/б
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	3.Түштүк Атлантика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	куйруктуу балыктарынын  
              тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	у/б
	








	

Азык-түлүк тобу
	Жандуу мителердин личинкасынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдер 

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	
мерлуз балыктарынын тобу 
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
у/б
	
у/б
	
-
	
-
	
-
	

	ставриддер тобу 
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	4. Балтика деңизи:             

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	корюшка балыктарынын  
              тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	у/б
	-
	

	сельд балыктарынын тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	у/б
	-
	

	треска балыктарынын 
             тобу

	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	5. Кара, Азов,
Жер ортолук деңизи:

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	бычок балыктарынын тобу
                тобу

	-
	у/б
	-
	у/б
	у/б
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	

	кефаль балыктарынын тобу

	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	

	6. Субантарктика,
Антарктика:

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ак кандуу балыктар тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	

	мерлуз балыктарынын тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	




	

Азык-түлүк тобу
	Жандуу мителердин личинкасынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдер 

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	
Нототен балыктар тобу

	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
у/б
	
-
	
-
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	

	Ошиб балыктар тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	треска балыктарынын тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	

	7. Инди океаны:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	нитепер балыктарынын   
            тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	скумбрия балыктарынын   
             тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	ставриддер тобу 
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	8. Тынч океаны:
                тобу

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	анчоустар тобу 
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	-
	-
	

	бериксо тобу 
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	

	гемпилдер тобу 
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	

	камбала балыктарынын 
        тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	у/б
	-
	-
	у/б
	-
	

	лосось балыктар тобу
	у/б
	-
	-
	у/б
	-
	у/б
	-
	-
	у/б
	у/б
	-
	у/б
	у/б
	



	

Азык-түлүк тобу
	Жандуу мителердин личинкасынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдер 

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	
сельд балыктарынын тобу

	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
-
	
у/б
	
-
	
-
	
-
	
-
	

	скорпен балыктарынын 
тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	

	скумбрия балыктарынын 
тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	

	ставриддер тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	-
	у/б
	у/б
	-
	-
	-
	

	терпуг балыктар тобу

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	у/б
	-
	у/б
	-
	

	треска балыктарынын тобу
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	у/б
	-
	у/б
	-
	-
	

	II. Деңиз балыктарын кайра иштетүү продукттары

	9. Ушул таблицанын 1-8 пункттарында көрсөтүлгөн балыктар тобунун майда тууралган эти
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	-
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	

	10.Ушул таблицанын 1-8 пункттарында көрсөтүлгөн балыктар тобунун консервалары жана пресервалары
	у/б
	у/б
	у/б
	-
	-
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	у/б
	

	




	
Азык-түлүктөр тобу
	Жандуу мителердин личинкасынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдер

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	
11.Ушул таблицанын 1-8 пункттарында көрсөтүлгөн куурулган, куюлган, туздалган, маринаддалган, ышталган, сүрсүтүлгөн балыктар тобу 

	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
-
	
-
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б
	
у/б

	12. Минтай, трески икрасы

	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	у/б
	-
	-

	13. Трески боору
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	у/б
	-
	у/б
	-
	-



Эскертүү: 1.“у/б” кыскартуусу “уруксат берилбейт” дегенди түшүндүрөт.
                  2.Жандуу түрдөгү паразиттердин личинкалары үчүн төмөнкүдөй белгилер пайдаланылат:
               трематоддор: 1 - нанофиетустар
                                       2 - гетерофиетустар
                                       3 - криптокортилустар
                                       4 - росикотремдер
                                       5 – апофалустар

                   цестоддор:  6 - дифиллоботриумдар
                                       7 – диплогонопорустар 
                                       8 – пирамикоцефалустар
                 
                 нематоддор: 9 - анизакистер
                                          10- контрацекумдар
                                          11- псевдотеррандар
                    скребнилер: 12 – болбозомдор
                                          13- коринозомдор
                     4-таблица

Тузсуз суудагы рак сыяктуу, моллюска деңиз жана аларды кайра иштетүү азыктары

	
Азык-түлүктөр тобу
	Жандуу суудагы паразиттердин личинкасынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдер

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	
1.Тузсуз суудагы рак сыяктуу жана аларды кайра иштетүү азыктары:

	


       у/б  
	


        -
	


       -
	


      -
	


       -
	


         -
	


         - 
	


         -
	


        -

	Ыраакы чыгыш рактары жана көлмөлөрү (Россия, Корея жарым аралдары,
КНР ж.б.), АКШ
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Ыраакы Чыгыш тузсуз суудагы креветкилер жана көлмөлөр(Россия, Корея жарым аралы)

	у/б
	-
	-
	-
	   -
	-
	-
	-
	-

	тузсуз суудагы крабдар (Ыраакы Чыгыш
Россия, Түштүк-Чыгыш Азия, Шри-Ланка, Борбордук Америка, Перу, Либерия, Нигерия, Камерун, Мексика көлмөлөрү,
Филиппин)
	у/б
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-









	
Азык-түлүктөр тобу
	Жандуу мителердин личинкасынын паразитологиялык көрсөткүчтөрү жана уруксат берилген деңгээлдер

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	
ушул пунктта көрсөтүлгөн тузсуз суудагы крабдардын чыгы 
	
у/б
	
-
	
-
	
-
	   
-
	
-
	
-
	
-
	
   -

	2. Деңиз моллюскалары жана аларды кайра иштетүү азыктары
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	гребешоктор 
	-
	-
	-
	-
	   -
	-
	-
	у/б
	-

	кальмарлар
	у/б
	-
	у/б
	у/б
	у/б
	-
	-
	-
	-

	мактр (спизула)
	-
	-
	-
	-
	   -
	-
	-
	у/б
			  	   -	
	-
	-
	-
	-
	-
	-



	
	-
	-
	   -
	-
	-

	осьминогдор
	-
	-
	у/б
	-
	у/б
	-
	-
	-
	     -

	устрицалар
	-
	-
	-
	-
	   -
	-
	-
	-
	у/б



Эскертүү: 1. “у/б” кыскартуусу “уруксат берилбейт” дегенди түшүндүрөт.
                  2. Жандуу түрдөгү паразиттердин личинкалары үчүн төмөнкүдөй белгилер пайдаланылат:
    трематоддор: 1 - парагонимустар
     цестоддор:    2	- спирометрлер
   нематоддор:   3 - анизакистер
                                                     4 – контрацекумдар
 5 - псевдотеррандар
 6 - диоктофимдер
 7 - гнатостомдор
 8 - сулькаскаристер
 9 - эхиноцефалустар

№ 4 ТИРКЕМЕ
 
“Балыктын жана балык продукцияларынын 
коопсуздугу жөнүндө” (ТР ЕАЭБ 040/2016) Евразия 
экономикалык бирлигинин техникалык регламентине 


[bookmark: bookmark6]Балыктан жасалган азыктардын коопсуздугуна гигиеналык талаптар
	Көрсөткүч
	Уруксат берилген деңгээл,
мг/кг, ашык эмес
	Эскертүү

	1
	2
	3

	Гистамин
Нитрозаминдер
(сумма
N-нитрозодиметиламш
(НДМА) и
N-нитрозодиэтиламин
(НДЭА))
Диоксиндер







Бенз(а)пирен

Полихлорирделген
Бифенилдер






Моллюскалардын паралитикалык уусу
(сакситоксин)
	
100





0,003






0,000004



0,000002
(в пересчете на май)

0,005


2



5


3

0,8
	тунец, скумбрия, лосось, сельдь,
ошондой эле балыктан жасалган азыктаранын ичинен (икрадан бөлөк, сүт, балык азыгынын боору жана майы), анын ичинде кургатылган продукция*
Балык азыктарынын бардык түрлөрү, анын ичинде кургак продукция*





Балыктан жасалган азыктардын бардык түрлөрү, анын ичинде кургак продукция*

Балык азыгынын майы*


Ышталган балык азыктары

балыктан жасалган азыктардын бардык түрлөрү (балык азыгыын боорунан жана майынан тышкары), анын ичинде кургатылган продукция*

балыктын боору жана андан жасалган азыктар

балык майы

моллюскалар


	Көрсөткүч
	Уруксат берилген деңгээл,
мг/кг, ашык эмес
	Эскертүү

	1
	2
	3

	
Моллюскалардын амнестикалык уусу
	
20
	
моллюскалар

	(домоев кислотасы)
	30
	крабдардын ички органдары

	моллюскалардын диарея уусу
(окадаиков
кислотасы)
	0,16
	моллюскалар

	Кислоталык сан,
мг КОН/г
	4
	балыктын азык майы

	Перекис числосу,
активдүү
кислород  моль/кг
	10
	балыктын азык майы


______________________________
__________________________
*Баштапкы продукцияга (чийки зат) андагы кургак азыктарды жана    
  акыркы продукциядагы эсепте.





____________________



[bookmark: bookmark7]№ 5 ТИРКЕМЕ
 
“Балыктын жана балык продукцияларынын коопсуздугу жөнүндө” (ТР ЕАЭБ 040/2016) Евразия экономикалык бирлигинин техникалык регламентине
 
Эрте курактагы балдар үчүн азыктык балык продукциясынын азыктык баалуулугу жана коопсуздук көрсөткүчтөрү 

1-таблица

Балык консерваларынын азыктык баалуулугу (100 г продукцияда)

	
Критерий
(Көрсөткүч)
	
Өлчөө бирдиги
	Уруксат берилген деңгээл
	Эскертүү

	
	
	нормалануучу
	маркалануучу
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
Кургак заттардын жалпы үлүшү
	
г
	
15-25
	
-
	

	Белок
	г
	8-15
	+
	

	Май
	г
	5-11
	+
	

	Энергетикалык баалуулугу
	ккал
	100-155
	+
	

	Тамак-аш тузу
	г
	0,4 ашык эмес
	+
	

	Минералдык заттар - темир
Витаминдер:
	мг
	0,4 - 3,0
	+
	Байытылган продукциялар үчүн

	тиамин (В1)
	мг
	0,1 -0,2
	+
	Байытылган продукциялар үчүн

	рибофлавин (В2)
	мг
	0,1 -0,3
	+
	Байытылган продукциялар үчүн

	ниацин(РР)
	мг
	1 -4
	+
	Байытылган продукциялар үчүн

	Крахмал
	г
	3төн ашык эмес
	-
	Коюуланткыч катары киргизилүүчү



	
Критерий
(Көрсөткүч)
	
Өлчөө бирдиги
	Уруксат берилген деңгээл
	Эскертүү

	
	
	нормалануучу
	маркалануучу
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
Күрүч жана буудай уну
	
г
	
5тен ашык эмес
	

	
коюуланткыч катары киргизүүчү




2-таблица

Балык консерваларынын коопсуздук көрсөткүчтөрү

	
Көрсөткүч
	Уруксат берилген деңгээл,
мг/кг, ашык эмес
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
Полихлор бифенилдери
	
0,5
	

	Гистамин*
	100
	тунец, скумбрия,
лосось, сельдь

	Нитрозаминдер
	уруксат берилбейт
(< 0,001)
	

	Диоксиндер**
Микробиологиялык көрсөткүчтөр
	уруксат берилбейт
“Балыктын жана балык продукцияларынын коопсуздук жөнүндө” Евразия экономикалык бирлигинин (ЕАЭБ ТР/201 ) техникалык регламентине №1 тиркемесинин 5-таблицасында каралган “А” тобунун консервалары үчүн өнөр жай стерилдүүлүгүнүн талаптарын канааттандыруусу керек
	



__________________
*  Баштапкы продукцияга (чийки зат) андагы кургак азыктарды жана акыркы продукциядагы эсепте. 
** Диоксиндер баштапкы продукциядагы (чийки зат) алардын болуу мүмкүндүгү жөнүндө кийинкилерди эске алуу менен негиздүү божомол учурунда аныкталат:
       а)диоксиндин максималдык деңгээли 1%дан аз камтылган продукцияга кирбейт;
 б) диоксиндер полихлордонгон дибензо-п-диоксиндер (ГТХДД) жана полихлорирденген дибензофурандар (ПХДФ) камтыйт жана Бүткүл дүйнөлүк саламаттык сактоо (БСУ) шкаласы боюнча токсикалык эквиваленттердин суммасы катары көрсөтүлгөн:
[bookmark: bookmark9]Уулуу эквиваленттер (БСУ шкаласы боюнча)
	Конгенер
	ТЭ өлчөмү

	1
	2

	
1. Дибензо-п-диоксиндер (ПХДД):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензодиоксин
	0,01

	Октахлордибензодиоксин
	0,0001

	2. Дибензофурандар (ПХДФ):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензофуран
	0,05

	2,3,4,7,8-пентахлордибензофуран
	0,5

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,6,7,8-гексахлордибензофуран
	од

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензофуран
	0,1

	2,3,4,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензофуран
	0,01

	1,2,3,4,7,8,9-гептахлордибензофуран
	0,01

	Октахлордибензофуран
	0,0001




	






[bookmark: bookmark10]3-таблица

Балык-өсүмдүк консервалардын азыктык баалуулугу (100 г продукцияда)
	
Критерий
(Көрсөткүч)
	
Өлчөө бирдиги
	Уруксат берилген деңгээл
	Эскертүү

	
	
	нормалануучу
	маркалануучу
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
Кургак заттардын жалпы үлүшү

Белок

Май

Энергетикалык баалуулугу

Тамак-аш тузу

Минералдык зат - темир
Витаминдер:

тиамин (В1)



рибофлавин (В2)



ниацин(РР)



Крахмал


Күрүч жана 
буудай уну
	
г


г

г

ккал


г

мг



мг



мг



мг



г


г
	
17 кем эмес


1,5-6

1-6

35-120


0,4 ашык эмес

0,4 - 3,0



0,1 -0,2



0,1 -0,3



1 -4



3төн ашык эмес

5тен ашык эмес
	
-


+

+

+


+

+



+



+



+



-


-

	












Байытылган продукциялар үчүн

Байытылган продукциялар үчүн

Байытылган продукциялар үчүн

Байытылган продукциялар үчүн

Коюуланткыч катары

Коюуланткыч катары



[bookmark: bookmark11]4-таблица

Балык-өсүмдүк консерваларынын коопсуздук көрсөткүчтөрү

	Көрсөткүч
	Уруксат берилген деңгээл, мг/кг,
ашык эмес
	Эскертүү

	1
	2
	3

	
Полихлордонгон
бифенилдер
	
0,2
	

	Гистамин*
	40
	тунец, скумбрия, лосось,
сельдь

	Нитраты
	150
	Курамында жашылчалар бар консервалар үчүн

	Нитрозаминдер
	уруксат берилбейт
(< 0,001)
	

	Диоксиндер**
Микробиологиялык
көрсөткүчтөр
	уруксат берилбейт
“Балыктын жана балык продукцияларынын коопсуздук жөнүндө” Евразия экономикалык бирлигинин (ЕАЭБ ТР /201 ) техникалык регламентине №1 тиркемесинин 5-таблицасында каралган “А” тобунун консервалары үчүн өнөр жай стерилдүүлүгүнүн талаптарын канааттандыруусу керек 
	


_________________
*    Баштапкы продукцияга (чийки зат) андагы кургак азыктарды жана акыркы продукциядагы эсепте. 
** Диоксиндер баштапкы продукциядагы (чийки зат) алардын болуу мүмкүндүгү жөнүндө кийинкилерди эске алуу менен негиздүү божомол учурунда аныкталат:
  а) диоксиндин максималдык деңгээли 1%дан аз камтылган продукцияга кирбейт;
   б) диоксиндер полихлордонгон дибензо-п-диоксиндер (ГТХДД) жана полихлорирденген дибензофурандар (ПХДФ) камтыйт жана Бүткүл дүйнөлүк саламаттык сактоо (БСУ) шкаласы боюнча уулуу эквиваленттердин суммасы катары көрсөтүлгөн:
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	Конгенер
	ТЭ өлчөмү

	1
	2

	
1. Дибензо-п-диоксиндер (ПХДД):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	од

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	ОД

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензодиоксиы
	од

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензодиоксин
	0,01

	Октахлордибензодиоксин
	0,0001

	2. Дибензофурандар (ПХДФ):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензофуран
	од

	1,2,3,7,8-пентахлордибензофуран
	0,05

	2,3,4,7,8-пентахлордибензофуран
	0,5

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензофуран
	од

	1,2,3,6,7,8-гексахлордибензофуран
	ОД

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензофуран
	ОД

	2,3,4,6,7,8-гексахлордибензофуран
	од

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензофуран
	0,01

	1,2,3,4,7,8,9-гептахлордибензофуран
	0,01

	Октахлордибензофуран
	0,0001




                             ________________________
№ 6 ТИРКЕМЕ
 
“Балыктын жана балык продукцияларынын коопсуздугу жөнүндө” (ТР ЕАЭБ 040/2016) Евразия экономикалык бирлигинин техникалык регламентине
 

Мектепке чейинки жана мектеп курагындагы балдардын азыгы үчүн азыктык балык продукцияларынын азыктык баалуулуктары жана коопсуздук көрсөткүчтөрү

1-таблица

Азыктык балык продукциясынын жарым фабрикаттарынын азыктык баалуулугу (100 г продукцияда)

	
Критерий (Көрсөткүч)
	
Өлчөө бирдиги
	Уруксат берилген деңгээл

	
	
	нормалануучу
	маркалануучу

	1
	2
	3
	4

	
Белок
	
г
	
16дан аз эмес
	
+

	Май
	г
	1-11
	+

	Энергетикалык баалуулугу
	ккал
	70-160
	+


2-таблица
Азыктык балык продукциясынын жарым фабрикаттарынын коопсуздук көрсөткүчтөрү

	Көрсөткүч
	Уруксат берилген деңгээл,
мг/кг, ашык эмес
	Эскертүү

	1
	2
	3

	
Фикотоксиндер:
Моллюскалардын паралитикалык уучу
(сакситоксин)
	уруксат берилбейт
	     моллюскалар



	
Көрсөткүч
	Уруксат берилген деңгээл,
мг/кг, ашык эмес
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
Моллюскалардын амнестикалык уусу
(домоев кислотасы)
	
уруксат берилбейт
	
моллюскалар, крабдардын ички органдары

	Моллюскалардын диарея уусу
(окадаик кислотасы)
	уруксат берилбейт
	моллюскалар

	Нитрозаминдер:
	
	

	сумма уруксат берилбейт
N-нитрозодиметиламина
(НДМА) жана N-нитро-
зодиэтиламин (НДЭА)
	

	Гистамин*
	100
	тунец, скумбрия, лосось,
сельдь

	Полихлордонгон
бифенилдер
	0,5
	

	Диоксиндер**
	уруксат берилбейт
	балыктан чала фабрикаттар


_________________
*   Баштапкы продукцияга (чийки зат) андагы кургак азыктарды жана акыркы продукциядагы эсепте. 
** Диоксиндер баштапкы продукциядагы (чийки зат) алардын болуу мүмкүндүгү жөнүндө кийинкилерди эске алуу менен негиздүү божомол учурунда аныкталат:
[bookmark: bookmark13] а)	диоксиндин максималдык деңгээли 1%дан аз камтылган продукцияга кирбейт;
 б) диоксиндер полихлордонгон дибензо-п-диоксиндер (ГТХДД) жана полихлорирденген дибензофурандар (ПХДФ) камтыйт жана Бүткүл дүйнөлүк саламаттык сактоо (БСУ) шкаласы боюнча токсикалык эквиваленттердин суммасы катары көрсөтүлгөн:

















Уулуу эквиваленттер (БСУ шкаласы боюнча)
	Конгенер
	ТЭ өлчөмү

	1
	2

	
1. Дибензо-п-диоксиндер (ПХДД):

2,3,7,8 – тетрахлордибензодиоксин

1,2,3.7,8, - пентахлордибензодиоксин
	


1

1



	Конгенер
	ТЭ өлчөмү

	1
	2

	
1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	
0,1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензодиоксин
	0,01

	Октахлордибензодиоксин
	0,0001

	2. Дибензофураны (ПХДФ):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензофуран
	0,05

	2,3,4,7,8-пентахлордибензофуран
	0,5

	1,2,3,4,7,8-гексахлор дибензофуран
	0,1

	1,2,3,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензофуран
	0,1

	2,3,4,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензофуран
	0,01

	1,2,3,4,7,8,9-гептахлордибензофуран
	0,01

	Октахлордибензофуран
	0,0001



[bookmark: bookmark14]3-таблица
	
Критерий (Көрсөткүч)
	
Өлчөө бирдиги
	Уруксат берилген деңгээл

	
	
	нормалануучу
	маркалануучу

	1
	2
	3
	4

	
	
	
	

	
Белок
	
г
	
13төн кем эмес
	
+

	Май
	г
	8ден ашык эмес
	+

	Энергетикалык баалуулугу
	ккал
	90-130
	+

	Тамак-аш тузу
	г
	0,8ден ашык эмес
	+

	Крахмал
	г
	5тен ашык эмес
	-



Азыктык балык продукциясынын кулинариялык азыктарынын азыктык баалуулугу (100 г продукцияда)

	4-таблица	

Азыктык балык продукцияларынын кулинариялык азык коопсуздугунун көрсөткүчтөрү

	Көрсөткүч
	Уруксат берилген деңгээл,
мг/кг, ашык эмес
	Эскертүү

	1
	2
	3

	
Фикотоксиндер:
	
	

	Моллюскалардын паралитикалык уусу (сакситоксин)
	Баштапкы продукция (чийки зат) боюнча контроль
	моллюскалар

	
моллюскалардын амнестикалык уусу (домоев кислотасы)
	Баштапкы продукция (чийки зат) боюнча контроль
	моллюскалар, крабдардын ички органдары

	моллюскалардын диарея уусу
(окадаик кислотасы)
	Баштапкы продукция (чийки зат) боюнча контроль
	моллюскалар







	
Көрсөткүч
	Уруксат берилген деңгээл,
мг/кг, ашык эмес
	
Эскертүү

	1
	2
	3

	
Антибиотики*:
	
	

	левомицетин
(хлорамфеникол)
	уруксат берилбейт
(< 0,0003)
	сүт курамы бар азыктар үчүн

	тетрациклиновая
тобу
	уруксат берилбейт
(< 0,01)
	сүт курамы бар азыктар үчүн

	пенициллин
	уруксат берилбейт
	сүт курамы бар азыктар үчүн

	
	(< 0,01)
	сүт курамы бар азыктар үчүн

	стрептомицин
	уруксат берилбейт
	сүт курамы бар азыктар үчүн

	
	(< 0,5)
	сүт курамы бар азыктар үчүн

	бацитрацин
	уруксат берилбейт
	Жумуртка курамы бар азыктар үчүн

	Бенз(а)пирен
	уруксат берилбейт
(< 0,0002)
	

	Нитрозаминдер:
	
	

	N-нитрозодиметиламиндин  (НДМА) жана N-нитрозодиэтиламиндин суммасы

	уруксат берилбейт
(< 0,001)
	

	
	
	

	Гистамин**
	100
	тунец, скумбрия, лосось,
сельдь

	Полихлордонгон
бифенилдер
	0,5
	

	Диоксиндер***
	уруксат берилбейт
	балыктан жарым фабрикаттар


 ________________
* Баштапкы продукцияны (чийки зат) өндүрүүдө пайдаланылган антибиотиктердин калдык өлчөмүн контролдоо зарыл. Колдонууга даяр жаныбарлар этинен кайра иштетилген продукциядагы левомициндин (хлорамфеникол) курамына контроль изилдөөлөрдүн (текшерүүлөрдүн) жана изилдөөлөрдүн (текшерүүлөрдүн) жана өлчөөлөрдүн эрежелерин жана ыкмаларын камтыган стандарттар тизмесине кирген өлчөөлөрдүн ыкмасы, ошондой эле Евразия экономикалык бирлигинин “Балыктын жана балык продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” (ЕАЭБ ТР 040/2016) техникалык регламентинин талаптарын колдонуу жана аткаруу үчүн керектүү үлгүлөрдүн тандалган эрежеси болгондо ишке ашырылат. Мындай ыкманы бекитүүгө чейин контроль баштапкы продукция (чийки зат) боюнча ишке ашат. Балыктагы, суудагы омурткасыздардын, суудагы сүт эмүүчүлөрдүн, башка суу жаныбарларынын жана продукцияларындагы тетрацклин тобундагы антибиотиктердин курамына контроль изилдөөлөрдүн (сыноолордун) жана өлчөөлөрдүн эрежелерин жана методдорун камтыган стандарттар тизмесине кирген изилдөөлөр (сыноолор) жана өлчөөлөр эрежелерин жана ыкмаларын камтыган стандарттар тизмесине киргизилген изилдөөлөрдүн (сыноолордун) жана өлчөөлөрдүн ыкмасы, ошондой эле  болгондо Евразия экономикалык бирлигинин “Балыктын жана балык продукциясынын коопсуздугу жөнүндө” (ЕАЭБ ТР 040/2016) техникалык регламентинин талаптарын колдонуу жана аткаруу үчүн керек болгон үлгүлөрдүн тандалган эрежелери жана техникалык жөнгө салуу объектилеринин ылайык келүү баалоосун ишке ашыруу болгондо жүзөгө ашат.
Баштапкы продукцияга (чийки зат) кургак заттардын курамын жана акыркы продукциясындагы курамын эске алуу менен эсептегенде.

*** Диоксиндер  баштапкы продукциядагы (чийки зат) төмөнкүлөрдү эске алуу менен алардын болуусу жөнүндө негизделген божомолдор учурунда аныкталат:
а)	 диоксиндин максималдуу деңгээли 1%дан азыраак майды камтыган продукцияга кирбейт;
б)	диоксиндер өзүнө полихлордонгон дибензо-п-диоксин (ПХДД) жана полихлордонгон дибензофурандар (ПХДФ) суммасын камтыйт жана Бүткүл дүйнөлүк Саламаттык сактоо уюму (БСУ) шкаласы боюнча уулуу эквиваленттердин (ТЭ) суммасы катары берилген:

[bookmark: bookmark16]Уулуу эквиваленттер (БСУ шкаласы боюнча)

	Конгенер
	ТЭ өлчөмү

	1
	2

	
1. Дибензо-п-диоксиндер (ПХДД):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензодиоксин
	0,01

	Октахлордибензодиоксин
	0,0001

	2. Дибензофурандар (ПХДФ):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензофуран
	0,05

	2,3,4,7,8-пентахлордибензофуран
	0,5

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1



	Конгенер
	ТЭ өлчөмү

	1
	2

	
1,2,3,6,7,8-гексахлордибензофуран
	
0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензофуран
	0,1

	2,3,4,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензофуран
	0,01

	1,2,3,4,7,8,9-гептахлордибензофуран
	0,01

	Октахлордибензофуран
	0,0001









________________________________
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“Балыктын жана балык продукцияларынын 
коопсуздугу жөнүндө” (ТР ЕАЭБ 040/2016) 
Евразия экономикалык бирлигинин 
техникалык регламентине


Негизги өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыздардын азыктык балык продукциясынын тоңдурулган булчуң ткандарындагы нымдын уруксат берилген нормалары
	Өнөр жай балыктарынын жана суудагыомурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын уруксат берилген курамы, %, ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
 %

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
I. Деңиз жана океан балыгы



	1.Атлантика лососу (семга)
	Salmo salar
	Атлантика лососу (семга)
	72,0
	1-тобу 
72 % жана азыраак


	2. Кижуч
	Oncorhynchus kisutch
	кижуч
	72,0
	_ʺ_

	3.Сериолелла
	Seriolella brama
	сериолелла
	72,0
	_ʺ_

	4. Сима
	Oncorhynchus masou
	сима
	72,0
	_ʺ_





	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын  уруксат берилген курамы,
 %, ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
5. Кара гренландия палтусу
	
Reinhardtius hippoglossoides
	
палтус
	
74,0
	
2- тобу - 72 % ашыгыраак, бирок  74 %дан ашык эмес

	6. Кадимки тунец
(көгүлжүн, көк, кызыл,
чыгыш)
	Thunnus thynnus
	тунец
	74,0
	_ʺ_

	7. Япон скумбриясы
(япон деңизи, чыгыш,
куриль)
	Scomber j aponicus
(Pneumatophorus j aponicus)
	скумбрия куриль
	74,0
	_ʺ_

	8. Майлуу балык
	Hyperoglyphe perciformis
	Майлуу балык
	74,0
	_ʺ_

	9. Гипероглиф
	Hyperoglyphe antarctica
	Майлуу балык
	74,0
	_ʺ_

	10. Майлуу балык кадимки
	Hyperoglyphe pringlei
	Майлуу балык
	74,0
	_ʺ_

	11. Кета
	Oncorhynchus keta
	кета
	76,0
	3- тобу -
74 % ашык, бирок
76 %  ашык эмес

	12. Тунец сарала (тунец
сары куйруктуу)
	Thunnus albacares
	тунец
	76,0
	_ʺ_

	13. Чоң көздүү тунец
	Thunnus obesus (Parathunnus obesus)
	тунец
	76,0
	_ʺ_



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын  уруксат берилген курамы,
 %, ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
14. Узун куйруктуу тунец
(австралия тунец)
	
Thunnus tonggol (Thunnus гага)
	
тунец
	
76,0
	
3- тобу -
74%дан ашыгырак, 76%дан ашык эмес

	15. Тунец узун жалдуу (ак
тунец, узун канаттуу,
альбакор)
	Germo alalunga
	тунец
	76,0
	_ʺ_

	16. Атлантика скумбриясы
(кадимки, чаар,
макрель)
	Scomber scombrus
	Атлантика скумбриясы
	76,0
	_ʺ_

	17. Деңиздин кадимки лещи
(атлантика деңиз, брама)
	Brama brama
	Деңиз лещи
	76,0
	_ʺ_

	18. Алтын кефаль (сингиль)
	Mugil auratus, Mugil cephalus
	Океан кефалы
	76,0
	_ʺ_

	19. Кадимки лаврак (деңиз карышкыры)
	Dicentrarchus labrax
	лаврак
	78,0
	4- тобу 76%дан ашыгыраак, бирок 78 %дан  ашык эмес

	20. 20. Пристипома күрөң (ворчун-
боло, каштан, хрюкальщик,
чаар күмүш ворчун)
	Pomadasys bennetti, Pomadasys
hasta (P. manadensis)
	пристипома
	78,0
	_»__»__»__»__»_
_ʺ_



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы
    %, ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
21.Түштүк терпуг (япон терпугу)
	
Hexagrammos otakii
	
терпуг
	
78,0
	
4-тобу 76%дан ашыгыраак, биро 78 % 
ашык эмес

	22. Луфарь
	Pomatomus saltatrix
	океан луфары
	78,0
	_ʺ_

	23. Ставрида треке
	Trachurus trecae
	океан ставридасы
	78,0
	_ʺ_

	24. Перуан  ставридасы (тынч океандык)
	Trachurus symmetricus
murphyi
	океан ставридасы
	78,0
	_ʺ_

	25. Ставрида кадимки
	Trachurus trachurus
	океан ставридасы
	78,0
	_ʺ_

	26. Боз луциан, кызыл куйруктуу 
парго, кызыл
	Lutjanus griseus, Lutjanus
synagris, Lutjanus analis,
Lutjanus ay a
	океан лутьяны
	78,0
	_ʺ_

	27. Чоң сериола
	Seriolla dumerili
	сериола
	78,0
	_ʺ_

	28. Күмүш капитан
горбылы
	Otolithus brachygnathus
	балык-капитан
	80,0
	5- тобу 78%дан аз эмес, бирок 80%дан ашык эмес

	29. Капитан горбылы
	Pseudotolithus moorii
	балык-капитан
	80,0
	_ʺ_

	30. Сенегаль (чоң ооз)
Капитан горбылы
	Pseudotolithus senegalensis
	балык-капитан
	80,0
	_ʺ_



	
	

	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы
%,ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
31. Калифорния скумбриясы (чыгыш-тынчокеандык)
	
Scomber japonicus diego
(Pneumatophorus diego)
	
скумбрия ыраакы чыгыш
	
80,0
	
5- тобу78%дан аз эмес, бирок 80%дан ашык эмес

	32. Күн нуру
	Zeus faber
	күн нуру
	80,0
	_ʺ_

	33. Пиленгас (кефаль)
	Mugil soiuy
	пиленгас
	80,0
	_ʺ_

	34. Лепидоп куйруктуу 
	Lepidopus caudatus
	сабля-океан балыгы
	80,0
	_ʺ_

	35. Кадимки сабля-балыгы кадимки
	Trichiurus lepturus
	сабля-океан балыгы
	80,0
	_ʺ_

	36. Кара сабля-балыгы 
	Aphanopus carbo
	сабля-океан балыгы
	80,0
	_ʺ_

	37. Карась кантарус
	Spondyliosoma cantharus
	океан карасы
	80,0
	_ʺ_

	38. Сызыктуу карась
	Diplodus vulgaris
	океан карасы
	80,0
	_ʺ_

	39. Пагель күмүш
(тактуу, канар)
	Pagellus sp.
	океан карасы
	80,0
	_ʺ_

	40. Тынч океан клювачы
	Sebastes alutus
	деңиз окуну
	80,0
	_ʺ_

	41. Деңиз алтын окуну
	Sebastes marinus
	деңиз окуну
	80,0
	_ʺ_

	42. Аляска шипошеги
	Sebastolobus alascanus
	деңиз окуну
	80,0
	_”_



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы, %, ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
43. Көк ооздуу окунь
	
Helicolenus dactylopterus
	
деңиз окуну
	
80,0
	
5- тобу 78%дан аз эмес, 80%дан ашык эмес

	44. Бука көздүү окунь
	Priacanthus arenatus
	деңиз окуну
	80,0
	_ʺ_

	45. Көгүлтүр окунь 
	Sebastodes mystinus
	деңиз окуну
	80,0
	_ʺ_

	46. Лимондуу окунь
	Holanthias fronticinctus
	деңиз окуну
	80,0
	_ʺ_

	47. Окунь клюворыл
	Sebastes mentella
	деңиз окуну
	80,0
	_ʺ_

	48. Гигант окунь
	Sebastodes introniger
	деңиз окуну
	80,0
	_ʺ_

	49. Чоң көздүү зубан
	Dentex sp.
	зубан
	80,0
	_ʺ_

	50. Көгүлтүр мольва
	Molva dypterygia
	Деңиз чортон балыгы
	80,0
	_ʺ_

	51. Берике төмөн денелүү
	Beryx splendens
	берикс
	80,0
	_ʺ_

	52. Пальцепер он
(полинемус)
	Galeoides decadactylus
	пальцепер
	80,0
	_ʺ_

	53. Мероу гигант (күрөң группер)
	Epinephelus marginatus
	мероу
	80,0
	_ʺ_

	54. Мероу сызыктуу
	Epinephelus aeneus
	мероу
	80,0
	_ʺ_



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы  %,
ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
55. Салака (балтика сельди)
	
Clupea harengus membras
	
салака (балтика сельди)
	
82,0
	
6- тобу 80%дан ашык, бирок
82%дан ашык эмес

	56. Ак кандуу чортон балык (ак кандуу чортон сыяктуу, муз балыгы,
муз балыгы)
	Champsocephalus gunnari,
Champsocephalus
aceratus, Chaenodraco wilsoni
	муз балыгы
	82,0
	_ʺ_

	57. Терпуг тиштүү (жылан тиштүү,
офиодон)
	Ophiodon elongatus
	терпуг
	82,0
	_ʺ_

	58. Ыраакы чыгыш навагасы (вахня)
	Eleginus gracilis
	навага
	82,0
	_ʺ_

	59. Түндүк навагасы
	Eleginus navaga
	навага
	82,0
	_ʺ_

	60. Жашыл нототения (океан бычогу)
	Notothenia gibberifrons
	океан бычогу
	82,0
	_ʺ_

	61. Мрамор нототениясы
	Notothenia rossi (Notothenia
rossi marmorata)
	Мрамор нототениясы
	82,0
	_ʺ_

	62. Атлантика сельди
(Атлантика-скандинав,
Норвегия, Мурманск,
көп омурткалуу,
	Clupea harengus harengus
	Атлантика сельди
	82,0
	_ʺ_



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы, %,
ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
63.Тынч океан сельди (чыгыш, кичи омурткалуу)
	
Clupea harengus pallasi
	
тынч океан сельди
	
82,0
	
6- тобу 80%дан ашык, бирок
82%дан ашык эмес

	64. Күмүш түстүү хек (күмүш түстүү 
мерлуза, түндүк америка
мерлузасы)
	Merluccius bilinearis
	күмүш түстүү хек
	82,0
	_ʺ_

	65. Аргентина мерлузасы
(патагон, патагон хеки)
	Merluccius hubbsi
	күмүш түстүү хек
	82,0
	_ʺ_

	66. Сенегал мерлузасы (кара
же сенегал хеки)
	Merluccius senegalensis
	күмүш түстүү хек
	82,0
	_ʺ_

	67. Капск мерлузасы
(түштүк африка, капск хеки)
	Merluccius capensis
	күмүш түстүү хек
	82,0
	_ʺ_

	68. Горбуша
	Oncorhynchus gorbuscha
	горбуша
	82,0
	_ʺ_

	69. Судак
	Stizostedion lucioperca
	судак
	82,0
	_ʺ_

	70. Европа бельдюга
	Zoarces viviparus
	океан белдюгасы
	82,0
	_ʺ_

	71. Жебе тиштүү палтус
	Atheresthes evermanni
	палтус
	82,0
	_ʺ_



9
	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы %,
ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	
	
	
	
	

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
72. Ак терилүү палтус (кадимки, атлантикалык)
	
Hippoglossus hippoglossus
	
палтус
	
82,0
	
6- тобу 80%дан ашык, бирок
82%дан ашык эмес

	73. Ак терилүү палтус (тынч океан)
	Hippoglossus stenolepis
	палтус
	82,0
	_ʺ_

	74. Атлантика узун камбаласы (кызыл камбала)
	Glyptocephalus cynoglossus
	камбала
	82,0
	_ʺ_

	75. Деңиз камбаласы
(кадимки)
	Pleuronectes platessa
	камбала
	82,0
	_ʺ_

	76. Кичине ооз камбала 
	Glyptocephalus stelleri
	камбала
	82,0
	_ʺ_

	77. Камбала-тюрбо (чоң ромб,
калкан)
	Scophthalmus maximus
	тюрбо
	82,0
	_ʺ_

	78. Палтус түрдүү камбала 
	Hippoglossoides elassodon
	камбала
	82,0
	_ʺ_

	79. Деңиз камбаласы
(кадимки, платесса,
плоскуша)
	Pleuronectes platessa (Platessa
platessa)
	камбала
	82,0
	_ʺ_

	80. Жылдыз тешиктүү камбала (тынч океан дарыяныкы)
	Platichthys stellatus
	камбала
	82,0
	_ʺ_



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы, %,
ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
81. Сары камбала
	
Pleuronectes quadrituberculatus
	
камбала
	
82,0
	
6-тобу 80%дан ашык, бирок
82%дан ашык эмес

	82. Сайда
	Pollachius virens
	сайда
	82,0
	_ʺ_

	83. Пикша
	Melanogrammus aeglefinus
	пикша
	83,0
	7-тобу-
82%дан ашык, бирок
83төн ашык мес%

	84. Тынч океан трескасы
	Gadus macrocephalus
	треска
	83,0
	_ʺ_

	85. Атлантика трескасы
	Gadus morhua morhua
	треска
	83,0
	_ʺ_

	86. Балтика трескасы
	Gadus morhua callarias
	треска
	83,0
	_ʺ_

	87. Түштүк лутассу 
	Micromesistius australis
	путассу
	83,0
	_ʺ_

	88. Түндүк лутассу (ак)
	Micromesistius poutassou
	путассу
	83,0
	_ʺ_

	89. Чаар зубатка
	Anarhichas minor
	Чаар зубатка
	83,0
	_ʺ_

	90. Тынч океан хеки (орегон,
тынч океан же түндүк мерлузасы)
	Merluccius productus
	тынч океан хеки
	84,0
	8-тобу 83%дан ашыгыраак, бирок
84%дан ашыгыраак%

	91. Камбала-ерш (европа
палтус түрдүү камбала)
	Hippoglossoides platessoides
limandoides
	атлантика камбаласы
	84,0
	_ʺ_



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	
Нымдын мүмкүн болгон курамы  %,
ашык эмес
	Топтун №,
 нымдын үлүшү %

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
92. Сары чаар камбала 
	
Limanda aspera
	
Сары чаар камбала 
	
84,0
	
8-тобу 83%дан ашыгыраак, бирок 84%дан ашпайт

	93. Деңиз кызыл налими
	Urophycis chuss
	деңиз налими
	84,0
	_ʺ_

	94. Деңиз ак налими
	Urophycis tenuis
	деңиз налими
	84,0
	_ʺ_

	95. Америка макруронусу
	Macruronus magellanicus
	макруронус
	84,0
	_ʺ_

	96. Минтай
	Theragra chalcogramma
	минтай
	84,0
	_ʺ_

	97. Кара палтус черный (көк терилүү)
	Reinhardtius hippoglossoides
matsuurae
	палтус
	86,0
	9- тобу 84%дан ашыгыраак, бирок 86%дан ашык эмес

	98. Макрурус тарак сымал-кабырчыктуу
	Macrourus carinatus
	макрурус
	86,0
	_ʺ_

	99. Түндүк макрурусу
	Macrourus berglax
	макрурус
	86,0
	_ʺ_

	100. Түштүк-атлантика макрурусу
	Coryphaenoides holotrachys
	макрурус
	86,0
	_ʺ_

	101. Талисман
	Alepocephalus sp.
	сыйдам
	90,0
	10- тобу -
86 %дан ашык, бирок 90 %дан ашпайт



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы %,
ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
	
II. Ички көлмөлөрдүн балыктары
	
	

	102. Арктика омулу
	Coregonus autumnalis
	омуль
	72,0
	1- тобу 72% жана азыраак

	103. Ак амур лещи
	Parabramis pekinensis
	лещ
	72,0
	_ʺ_

	104. Сахалин таймени (чевица,
гой)
	Hucho perryi
	таймень
	72,0
	_ʺ_

	105. Амур (уссурийск) сигасы
	Coregonus ussuriensis
	сиг
	74,0
	2- тобу 72 %дан ашык, бирок
74 %дан  ашпайт

	106. Севрюга
	Acipenser stellatus
	севрюга
	74,0
	_ʺ_

	107. Голец
	Salvelinus alpinus
	голец
	74,0
	_ʺ_

	108. Орус осетри
	Acipenser gueldenstaedtii
	осетр
	74,0
	_ʺ_

	109.Кубулма форель
110.Амур осетри
111.Кара байкал хариусу
	Salmo irideus
Acipenser schrenckii

Thymallus arcticus baicalensis
	Кубулма форель
амур осетри
кара байкал хариусу
	76.0
76.0
76.0
	3- тобу74%дан ашыгырак, бирок76 %дан ашык эмес
_ʺ_

_ʺ_



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагыомурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы %,
ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
112. Чыгыш красноперкасы (угай)
	
Leuciscus brandti
	
чыгыш красноперкасы (угай)
	
76,0
	
3- тобу 74%дан ашыгырак, бирок
76 %дан ашпайт

	113. Байкал омулу
	Coregonus autumnalis
migratorius
	Байкал омулу
	76,0
	_ʺ_

	114. Амур хариусу
	Thumallus arcticus grubei
	Амур хариусу
	78,0
	4- тобу 76%дан ашыгыраак, 
78 %дан ашпайт

	115. Жерех
	Aspius aspius
	жерех
	78,0
	_ʺ_

	116. Камчат хариусу
	Thymallus arcticus grubei natio
mertensi
	Камчат хариусу
	78,0
	_ʺ_

	117. Таймень
	Hucho taimen
	таймень
	78,0
	_ʺ_

	118. Сом
	Silurus glanis
	сом
	78,0
	_ʺ_

	119. Байкал сигасы (сига,
маломорск сигасы)
	Coregonus lavaretus baicalensis
	байкал сигасы
	78,0
	_ʺ_

	120. Пангасиус
	Pangasius hypophthalmus
	пангасиус
	78,0
	_ʺ_

	121. Күмүш түстүү карась
	Carassius auratus gibelio
	Күмүш түстүү карась
	78,0
	_ʺ_



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы%,
ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
122. Сазан
	
Cyprinus carpio
	
сазан
	
80,0
	
5- тобу 78%дан аз эмес, бирок
8%дан ашпайт

	123. Пыжьян (сибирь сигасы)
	Coregonus lavaretus pidschian
	пыжьян
	80,0
	_ʺ_

	124. Волхов сигасы (сига, сиголов)
	Coregonus lavaretus baeri
	сиг
	80,0
	_ʺ_

	125. Лещ (лящ, чебак, белек)
	Abramis brama
	лещ
	80,0
	_ʺ_

	126. Сибирь осетри
	Acipenser baerii
	сибирь осетри
	80,0
	_ʺ_

	127. Стерлядь
	Acipenser ruthenus
	стерлядь
	80,0
	_ʺ_

	128. Карп
	Cyprinus carpio
	карп
	80,0
	_ʺ_

	129. Толстолобик ак
	Hypophthalmichthys molitrix
Val.
	толстолобик ак
	80,0
	_ʺ_

	130. Красноперка
	Scardinius erythrophthalmus
	Кызыл темгил
	80,0
	_ʺ_

	131. Амур ак балыгы
	Ctenopharyngodon idella Val.
	амур ак балыгы
	80,0
	_ʺ_

	132. Амур кара  балыгы
	Mylopharyngodon piceus Rich.
	амур кара балыгы
	80,0
	_ʺ_

	133. Буффало
	Ictiobus bubalus Raf.
	буффало
	80,0
	_ʺ_



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн      болгон курамы , %,
ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
134. Чаар толстолобик
	
Aristichthys nobilis Rich.
	
Чаар толстолобик
	
82,0
	
6-тобу 80%дан ашык, бирок
82%дан ашык эмес

	135. Толстолобик
	Aristichthys vinogradovy
	толстолобик
	82,0
	_ʺ_

	136. Атлантика (балтика)
осетри
	Acipenser sturio
	атлантика (балтика)
осетри
	82,0
	_ʺ_

	137. Окунь
	Perea fluviatilis
	окунь
	82,0
	_ʺ_

	138. Чортон балык
	Esox lucius
	чортон
	82,0
	_ʺ_

	139. Канал сому
	Ictalurus punctatus Raf.
	Канал сому
	84,0
	7-тобу-
82%дан ашык, бирок
84%дан ашпайт

	140. Тилапия
	Tilapia sp.
	тилапия
	84,0
	_ʺ_

	
	
	
	
	_ʺ_
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  III. Деңиз омурткасыз балыктары (кальмарлар, креветкалары, гребешкилер, мидилер)
141. Лират трубачы              	       Neptunea lyrata                                                    трубач	                          72,0	              3-тобу 76% 																			жана   азыраак

	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	 %,
ашык эмес
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
142. Варицифер  трубачы
	
Neptunea variciphera
	
трубач
	
76,0
	
3- тобу 76% жана азыраак

	143. Шримс чөптүү (чилим
чөптүү)
	Pandalus latirostris
	шримс чөптүү (чилим
чөптүү)
	76,0
	_ʺ_

	144. Тынч океан кальмары
	Todarodes pacificus
	Тынч океан кальмары
	78,0
	4- тобу76%дан ашыгыраак, бирок
78 %дан ашпайт

	145. Аргентина кальмары иллекс
	Illex argentinus
	Аргентина кальмары иллекс
	78,0
	_ʺ_

	146. Бартрама кальмары
	Ommastrephes bartrami
	кальмар Бартрама
	78,0
	_ʺ_

	147.Лолиго кальмары
	Loligo vulgaris
	кальмар лолиго
	78,0
	_ʺ_

	148. Уникум трубачы
	Clinopegma unicum
	трубач
	78,0
	_ʺ_

	149. Түндүк креветкасы
	Pandalus borealis
	Түндүк креветка
	80,0
	5- тобу78%дан аз эмес, бирок
80%дан ашпайт

	150. Креветка-шримс
	Sclerocrangon salebrosa
	креветка-шримс
	80,0
	_ʺ_

	151. Деңиз гребешогу
	Pecten yessoensis
	деңиз гребешогу
	80,0
	_ʺ_



	Өнөр жай балыктарынын жана суудагы омурткасыз жаныбарлардын негизги түрлөрүнүн аталышы
	Нымдын мүмкүн болгон курамы
%, ашык эмес
	Топтун №,
нымдын үлүшү,
%

	орус
	латын
	товардык
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	
152. Түндүк креветка кызгылт 
(терең суудагы)
	
Pandalus borealis
	
Түндүк креветка мала кызыл
	
80,0
	
5- тобу 78%дан аз эмес, бирок
80%дан ашык эмес

	153. Мидия
	Mytilus edulis
	мидия
	80,0
	_ʺ_

	154. Камчатка крабы
	Paralithodes camtschaticus
	Камчатка крабы
	82,0
	6-тобу 80%дан ашык, бирок
82%дан ашык эмес

	155. Краб көк
	Paralithodes platypus
	краб көк
	82,0
	_ʺ_

	156. Краб-стригун
	Chionoecetes opilio elongatus
	краб-стригун
	83,0
	7-тобу-
82%дан ашык, бирок 83%дан ашык эмес

	157. Сахалин  макстрасы (ак
ракушка)
	Spisula (Mactra) sachalinensis
	Сахалин макстрасы
	83,0
	_ʺ_

	158. Осьминог
	Octopus dofleini
	осьминог
	84,0
	8-тобу83%дан ашыгыраак, бирок
84%дан ашпайт

	159. Гигант кальмар 
	Dosidicus gigas
	Гигант кальмар
	86,0
	10- тобу 86 %дан ашыгыраак



