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Еуразиялық экономикалық одақтың «Балық пен балық өнімінің 
қауіпсіздігі туралы» техникалық регламенті туралы

2014 жылғы 29 мамырдағы Еуразиялық экономикалық одақ туралы шарттың 52-бабына және Жоғары Еуразиялық экономикалық кеңестің 
2014 жылғы 23 желтоқсандағы № 98 шешімімен бекітілген Еуразиялық экономикалық комиссияның Жұмыс регламентіне № 1 қосымшаның 
29-тармағына сәйкес Еуразиялық экономикалық комиссия Кеңесі шешті:
1.Қоса беріліп отырған Еуразиялық экономикалық одақтың «Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламенті (ЕАЭО ТР 040/2016) қабылдансын.
2.Зерттеу (сынау) және өлшеу қағидалары мен әдістерін, cоның ішінде көрсетілген талапты қолдану мен орындау үшін қажетті сынамаларды іріктеу қағидаларын, сондай-ақ зерттеу (сынау) және өлшеу әдістемелерін қамтитын, Еуразиялық экономикалық одаққа мүше мемлекеттердің заңнамасына сәйкес аттестатталған (валидацияланған) және бекітілген тиісті мемлекетаралық стандарттар әзірленгеннен және олар Еуразиялық экономикалық одақ шеңберіндегі техникалық реттеу туралы хаттаманың (Еуразиялық экономикалық одақ туралы шартқа № 9 қосымша) 4-тармағында айқындалған стандарттар тізбесіне енгізілгеннен кейін күшіне енетін ветеринариялық препараттардың, жануарлардың өсуін ынталандырғыштардың (соның ішінде гормондық препараттардың), дәрілік заттардың (соның ішінде, левомицетинді (хлорамфениколды), тетрациклиндер тобы мен бацитрацинді қоспағанда, микробқа қарсы заттардың) қолданылуы туралы дайындаушы беретін ақпарат негізінде жануардан алынатын тағамдық аквадақыл өнімінде олардың қалдықтарының болуын бақылау бөлігіндегі 15-тармақты қоспағанда, Еуразиялық экономикалық одақтың «Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламенті (ЕАЭО ТР 040/2016) 2017 жылғы 1 қыркүйектен бастап күшіне енеді деп белгіленсін.
3.Осы Шешім ресми жарияланған күнінен бастап күнтізбелік 30 күн өткен соң күшіне енеді.
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[bookmark: Par37]Еуразиялық экономикалық одақтың 
«Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы»
ТЕХНИКАЛЫҚ РЕГЛАМЕНТІ
(ЕАЭО ТР 040/2016)

Осы техникалық регламент 2014 жылғы 29 мамырдағы Еуразиялық экономикалық одақ туралы шарттың 52-бабына сәйкес әзірленді.
Осы техникалық регламент Еуразиялық экономикалық одақтың (бұдан әрі – Одақ) аумағында қолданылуы және орындалуы міндетті, Одақ аумағында айналымға шығарылатын тағамдық балық өнімінің қауіпсіздігіне қойылатын талаптарды және оларға байланысты балық өнімінің еркін қозғалысын қамтамасыз ету үшін оны өндіру, сақтау, тасымалдау, өткізу және кәдеге жарату процестеріне қойылатын талаптарды, сондай-ақ таңбалау мен қаптауға қойылатын талаптарды белгілейді.
Егер тағамдық балық өніміне қатысты Одақтың тағамдық балық өнімінің қауіпсіздігі талаптарын және оларға байланысты тағамдық балық өнімін өндіру, сақтау, тасымалдау, өткізу және кәдеге жарату процестеріне қойылатын талаптарды, сондай-ақ таңбалау мен қаптауға қойылатын талаптарды белгілейтін өзге техникалық регламенттері қабылданған болса, онда тағамдық балық өнімі және онымен байланысты тағамдық балық өнімін өндіру, сақтау, тасымалдау, өткізу және кәдеге жарату процестері, сондай-ақ таңбалау мен қаптау оларға әрекеті таралатын Одақтың барлық техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкес келуге тиіс.

I. Қолданылу саласы

1. Осы техникалық регламент адамның өмірі мен денсаулығын, жануарлар мен өсімдіктерді, мүлікті, қоршаған ортаны қорғау, тағамдық балық өнімін тұтынушыларды оның мақсаты мен қауіпсіздігіне қатысты жаңылыстыруға ұшырататын әрекеттердің алдын алу мақсатында әзірленді.
2. Осы техникалық регламент Одақ аумағында айналымға шығарылатын тағамдық балық өніміне қолданылады.  
Осы техникалық регламенттің техникалық реттеу объектілері:
а) биологиялық су ресурстарын аулаудан және аквадақыл объектілерінен, өсімдік және жануар тектес объектілерден алынған, қайта өңделген және қайта өңделмеген түрдегі тағамдық балық өнімі, соның ішінде мынадай түрлер:
тірі балық және тірі су омыртқасыздары;
шикі (жаңа ауланған) балық, жаңа ауланған су омыртқасыздары, жаңа ауланған су сүтқоректілері, шикі (жаңа ауланған) балдырлар және жаңа ауланған су өсімдіктері;
пісірілген-мұздатылған су омыртқасыздары, балдырлар мен басқа да су өсімдіктері;
тоңазытылған тағамдық балық өнімі;
аздап мұздатылған тағамдық балық өнімі;
мұздатылған тағамдық балық өнімі;
пастерленген тағамдық балық өнімі;
қақталған тағамдық балық өнімі;
кептірілген тағамдық балық өнімі;
кептіріліп-қақталған тағамдық балық өнімі;
маринадталған тағамдық балық өнімі;
тұздалған тағамдық балық өнімі;
ыстықтай ысталған тағамдық балық өнімі;
салқындатып ысталған тағамдық балық өнімі;
ысталған тағамдық балық өнімі;
ілме тағамдық балық өнімі;
балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімі, соның ішінде өсімдік-балық негізіндегі тағамдық азықтандыру өнімі, балық-өсімдік негізіндегі тағамдық азықтандыру өнімі, балық негізіндегі тағамдық азықтандыру өнімі;
кулинарлық балық бұйымы;
балықтан жасалған кулинарлық жартылай фабрикаты;
тағамдық балық өнімінен алынған тартылған ет;
балық консервілері;
табиғи балық консервілері;
май қосылған табиғи балық консервілері;
балық жартылай консервілері;
пресервалар;
түйіршікті уылдырық;
шарбы уылдырық;
түйіршік-уылдырық;
пастерленген балық уылдырығы;
түйірсіз уылдырық;
жаншылмаған тұздалған уылдырық;
балық уылдырық бұйымы;
балықтардан, су омыртқасыздары мен су сүтқоректілерінен алынған тағамдық май;
тағамдық балық өнімінен алынған гидролизат;
имитацияланған тағамдық балық өнімі;
б) тағамдық балық өнімін өндіру, сақтау, тасымалдау, өткізу және кәдеге жарату процестері болып табылады.
Осы техникалық регламент Кеден одағы комиссиясының 2011 жылғы 9 желтоқсандағы № 881 шешімімен қабылданған Кеден одағының «Тағам өнімі оны таңбалау бөлігінде» техникалық регламентінің (КО ТР 022/2011) (бұдан әрі – Кеден одағының «Тағам өнімі оны таңбалау бөлігінде» техникалық регламенті (КО ТР 022/2011)) және Кеден одағы комиссиясының 2011 жылғы 16 тамыздағы № 769 шешімімен қабылданған Кеден одағының «Қаптау қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 005/2011) (бұдан әрі – Кеден одағының «Қаптау қауіпсіздігі туралы» техникалық регламенті (КО ТР 005/2011)) талаптарын толықтыратын және оларға қайшы келмейтін, тағамдық балық өнімін таңбалау мен қаптауға қойылатын, Одақ аумағында қолдануға және орындауға міндетті талаптарды белгілейді.
3. Осы техникалық регламенттің қолданысы:
а) балықтарды, су омыртқасыздарын, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларын, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерін өсіру және жетілдіру (толық жетілдіру) процестеріне; 
б) мамандандырылған тағамдық балық өніміне (балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімін қоспағанда);
в) балықтардың, су омыртқасыздарының, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларының, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерінің негізінде дайындалған тағамға биологиялық белсенді қоспаларға және тағамдық қоспаларға;
г) өнеркәсіптік жолмен дайындалмаған, Одақ аумағында айналымға шығаруға арналған тағамдық балық өнімін өндіру, сақтау, тасымалдау және кәдеге жарату процестеріне;
д) азаматтар үй жағдайларында және (немесе) жеке қосалқы шаруашылықтарында өндірген тағамдық балық өніміне, сондай-ақ жеке тұтынуға ғана арналған және Одақ аумағында айналымға шығаруға арналмаған осындай өнімді өндіру, сақтау, тасымалдау және кәдеге жарату процестеріне;
е) қосмекенділер мен бауырымен жорғалаушылардан алынған өнімге;
ж) тағамдық емес балық өніміне қолданылмайды.

II. Негізгі ұғымдар

4. Осы техникалық регламентті қолдану мақсаттары үшін Кеден одағы Комиссиясының 2011 жылғы 9 желтоқсандағы № 880 шешімімен қабылданған Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінде (КО ТР 021/2011) (бұдан әрі – Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламенті (КО ТР 021/2011)), Кеден одағының «Тағам өнімі оны таңбалау бөлігінде» техникалық регламентінде (КО ТР 022/2011) белгіленген ұғымдар, сондай-ақ мынаны білдіретін ұғымдар пайдаланылады:
«пісірілген-мұздатылған су омыртқасыздары» – алдын ала ақуыздың толық коагуляциясына дейін әбден қайнатылған және минус 18°C-дан аспайтын температураға дейін мұздатылған су омыртқасыздары;
«пісірілген-мұздатылған балдырлар мен басқа да су өсімдіктері» – эластикалық тығыз консистенция күйіне дейін әбден қайнатылған және минус 18 °C-дан аспайтын температураға дейін мұздатылған балдырлар мен басқа да су өсімдіктері;
«шикі (жаңа ауланған) балдырлар және жаңа ауланған су өсімдіктері» – судан алынған және өздеріне тән түсті, иісті, тіндердің серпімділігін беткі су пленкасын сақтаған балдырлар мен басқа да су өсімдіктері;
«қақталған тағамдық балық өнімі» – жалпы ылғалдылық үлесі кемінде 30 пайыз болатын қақтау процесінде алдын ала тұздалған балықтардан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан дайындалған, консистенциясы тығыз және піскен өнім қасиеттеріне ие тағамдық балық өнімі;
«тағамдық балық өнімінен алынған гидролизат» – гидролиз процесінде балықтардың, су омыртқасыздарының, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларының тіндерінен, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерінен дайындалған тағамдық балық өнімі;
«жылтырату» – мұздатылған тағамдық балық өніміне су бүрку немесе оны ерітілген қоспалары бар немесе жоқ ауызсуға немесе таза суға батыру кезінде оның бетінде мұздан қорғаныш қабатының құралу процесі;
«тағамдық балық өнімін мейлінше сусыздандыру» – мұздатылған өнімнің беткі жағының күңгірттенуінен, бұлшықет тінінің қабатына кірген және оның сыртқы түрін бұзбай, механикалық тәсілмен кетіруге болмайтын ақ және (немесе) сары таңдақтардың болуынан көрінетін, балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан алынған өнімнің беткі жағындағы тіндік шырынның жойылуы;
«тірі балық» – табиғи және оған жақындатылған мекендеу ортасында жүзіп жүрген, табиғи дене қозғалысы, жақтары, желбезек қанаттары бар балық;
«тірі  су омыртқасыздары» – жасалатын механикалық әсерлерге әрбір түр үшін өзіне тән реакциясы бар, өздерінің тыныс-тіршілігін қамтамасыз ететін жағдайларда сақталатын тікен терілілер, моллюскілер, шаян тәрізділер;  
«балықтан, су омыртқасыздары мен су сүтқоректілерінен алынған тағамдық май» – балықтың, су омыртқасыздары мен су сүтқоректілерінің құрамында май бар шикізатынан дайындалған, тағамдық қоспалар және (немесе) хош иістендіргіштер қосылған немесе қосылмаған тағамдық балық өнімі; 
«түйіршікті уылдырық» – албырт тұқымдас немесе бекіре тұқымдас балықтардың түйіршік-уылдырығынан дайындалған, ас тұзымен немесе ас тұзының тағамдық қоспалармен қосындысымен өсімдік майын қосып немесе қоспай өңделген тағамдық балық өнімі; 
«дайындаушы» – өз атынан тағамдық балық өнімін өндіруді немесе өндіру мен өткізуді жүзеге асыратын және оның Одақтың техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкестігіне жауап беретін, дара кәсіпкер ретінде тіркелген заңды тұлға немесе жеке тұлға, соның ішінде шетелдік дайындаушы;
«балық уылдырық бұйымы» – тұтас немесе бөліктерге бөлінген шарбы уылдырықтарынан не балықтың, моллюскілердың және тікен терілілердің түйіршік-уылдырықтарынан дайындалған, тағам өнімінің құрамдастары (тағамдық ингредиенттер) қосылған, тұтынуға дайын тағамдық балық өнімі; 
«түйіршік-уылдырық» – балықтың, моллюскілердың және тікен терілілердің жалғастырушы шарбы тіндерінен бөлінген уылдырықтары; 
«шарбы уылдырық» – балықтың, моллюскілердың және тікен терілілердің тұтас немесе бөліктерге кесілген шарбыларынан дайындалған, тоңазытылған, мұздатылған, тұздалған, ысталған немесе қақталған түрдегі тағамдық балық өнімі; 
«имитацияланған тағамдық балық өнімі» – берілген имитацияланатын өнімнің органолептикалық көрсеткіштерін қайта туындататын тағамдық балық өнімі (мысалы, «уылдырықтың аналогтары», «құрылымданған бұйымдар», «теңіз шаянының таяқшалары»); 
«маринадталған тағамдық балық өнімі» – балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерінен дайындалған, ас тұзының, қанттың, дәмдеуіштер мен тағамдық қышқылдың қоспасымен өңделген тағамдық балық өнімі; 
«мұздатылған тағамдық балық өнімі» – балық, су омыртқасыздары, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарлары, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктері, соның ішінде олардан алынған, өнім қабатында минус 18 °C-тан аспайтын температураға дейін мұздатуға ұшыраған өнім;
«паразиттердің (паразиттік зақымданулардың) болуы» – тағамдық балық өнімінде көзбен көріп және (немесе) басқа бақылау әдістерін пайдалана отырып бақылау кезінде балықтың, су омыртқасыздарының, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларының бұлшықет тінінен айыруға мүмкіндік беретін сыртқы түрі, түсі мен мөлшері бар паразиттердің, паразиттер шоғырының немесе олардың қалдықтарының болуы;
«табиғи балық консервілері» – балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерінен дайындалған, негізгі компоненттеріне дәмдеуіштер қосылған немесе қосылмаған, герметикалық жабық қаптамадағы, компоненттері алдын ала жылумен өнделмеген, стерильдеуге ұшыраған тағамдық балық өнімі;
 «май қосылған табиғи балық консервілері» – балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерінен алдын ала жылумен өңдеместен, өсімдік майын не шошқа майын не бауыр майын қоса отырып дайындалған, өзінде майдың тұнуының жалпы үлесі нормаланбайтын, герметикалық жабық қаптамадағы, стерильдеуге ұшыраған тағамдық балық өнімі;
«қайта өңделмеген тағамдық балық өнімі» – балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерінен дайындалған, қайта өңдеуден (өңдеуден) өтпеген тағамдық балық өнімі;
«жануарлардан алынған, қайта өңделмеген тағамдық балық өнімі» – балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан дайындалған, қайта өңдеуден (өңдеуден) өтпеген тағамдық балық өнімі;
«тоңазытылған тағамдық балық өнімі» – тін шырынының қату температурасына жеткізілмей тоңазыту процесіне ұшыратылған балық, су омыртқасыздары, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарлары, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктері, сондай-ақ өнім қабатында 5°C-тан аспайтын температураға дейін тоңазыту процесіне ұшыратылған, олардан алынған өнім; 
«пастерлеу» – өнімді шектеулі жарамдылық мерзімі барысында белгілі бір температурада сақтау кезінде оның қауіпсіздігі мен микробиологиялық тұрақтылығын қамтамасыз ететін 60°C – 100°C аралығындағы температурада жылумен өңдеу; 
«пастерленген балық уылдырығы» – балықтың түйіршік-уылдырығынан дайындалған, ас тұзымен немесе ас тұзының тағамдық қоспалармен қосындысымен өңделген, герметикалық жабық қаптамадағы, пастерлеуге ұшыраған тағамдық балық өнімі;
«пастерленген тағамдық балық өнімі» – гарнирлер, тұздықтар, құймалар қосылып немесе қосылмай дайындалған, герметикалық жабық қаптамадағы, пастерлеуге ұшыраған тағамдық балық өнімі;
«түйірсіз уылдырық» – ас тұзының ысытылған қаныққан ерітіндісінде тұздалған, кейіннен біртекті масса алынғанша сығымдалған түйіршік-уылдырықтан дайындалған тағамдық балық өнімі;
«қайта өңделген тағамдық балық өнімі» – балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерінен дайындалған, қайта өңдеуден (өңдеуден) өткен тағамдық балық өнімі;
«жануар тектес қайта өңделген тағамдық балық өнімі» – жануар тектес биологиялық су ресурстарын аулаудан және жануар тектес тағамдық аквадақыл өнімінен дайындалған, қайта өңдеуден (өңдеуден) өткен тағамдық балық өнімі;
«қайта өңдеу (өңдеу)» – термиялық өңдеу (мұздатудан және тоңазытудан басқа), ыстау, консервілеу, пісіп-жетілу, тұздау, кептіру, маринадтау, концентрациялау, экстракциялау, экструзиялау немесе осы прцестердің ұштасуы;
«жануар текті тағамдық аквадақыл өнімі» – жартылай еркін ұстау, өсіру жағдайларынан немесе қолдан жасалған мекендеу ортасынан алынған (ауланған) балық, су омыртқасыздары, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарлары;
«өсімдік текті тағамдық аквадақыл өнімі» – жартылай еркін ұстау, өсіру жағдайларынан немесе қолдан жасалған мекендеу ортасынан алынған (ауланған) балдырлар мен басқа да су өсімдіктері;
«өсімдік-балық негізіндегі тағамдық азықтандыру өнімі» – нәресте жастағы балаларды тамақтандыруға арналған, өсімдік құрамдастарынан (жемістерден, көкөністерден, жармалардан, ұндардан) және алуан түрлі балықтан дайындалған, өнімнің жалпы массасында балықтың бұлшықет тіні 8-18 пайыз аралығында болатын, балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімі;
«балық негізіндегі тағамдық азықтандыру өнімі» – нәресте жастағы балаларды тамақтандыруға арналған, алуан түрлі балықтан дайындалған, өнімнің жалпы массасында балықтың бұлшықет тіні 40 пайыздан көп болатын, балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімі;
«балық-өсімдік негізіндегі тағамдық азықтандыру өнімі» – нәресте жастағы балаларды тамақтандыруға арналған, өсімдік құрамдастарын (жемістер, көкөністер, жармалар, ұндар) қоса отырып, алуан түрлі балықтан дайындалған, өнімнің жалпы массасында балықтың бұлшықет тіні 18-40 пайыз аралығында болатын, балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімі;
«тағамдық балық өнімі» – балық (соның ішінде тірі балық пен шикі (жаңа ауланған) балық), су омыртқасыздары (соның ішінде тірі және жаңа ауланған су омыртқасыздары), су сүтқоректілері (соның ішінде жаңа ауланған су сүтқоректілері) мен басқа да су жануарлары, сондай-ақ балдырлар (соның ішінде шикі (жаңа ауланған) балдырлар) мен басқа да су өсімдіктері (соның ішінде жаңа ауланған су өсімдіктері), соның ішінде олардан алынған, қайта өңделмеген немесе қайта өңделген (өңделген) түрдегі, адамның тағамға тұтынуына арналған өнімдер;
«ыстықтай ысталған тағамдық балық өнімі» – ыстықтай ыстау процесінде алдын ала тұздалған балықтардан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан дайындалған, ысталған өнімнің түсіне, иісі мен дәміне ие, толықтай пісірілген тағамдық балық өнімі;
«балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімі» – балалар тамағына арналған (8 айдан 3 жасқа дейінгі нәресте жастағы балаларға, 3-тен 6 жасқа дейінгі мектепке дейінгі жастағы балаларға, 6 және одан үлкен жастағы мектеп жасындағы балаларға арналған), бала организмінің тиісті физиологиялық қажеттіліктеріне сай келетін және тиісті жастағы баланың денсаулығына зиян тигізбейтін тағамдық балық өнімі;
«өсімдік текті тағамдық балық өнімі» – өсімдік текті биологиялық су ресурстарын аулаудан және өсімдік текті тағамдық аквадақыл өнімінен дайындалған тағамдық балық өнімі;
«салқындатып ысталған тағамдық балық өнімі» – салқындатып ыстаудың түтінді, түтінсіз немесе аралас тәсілдері процесінде алдын ала тұздалған балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан дайындалған және ысталған өнімнің түсіне, иісі мен дәміне ие тағамдық балық өнімі;
«ысталған тағамдық балық өнімі» – салқындатып ыстаудың түтінді, түтінсіз немесе аралас тәсілдері процесінде алдын ала тұздалған балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан дайындалған және ысталған өнімнің иісі мен дәмі аздап білінетін тағамдық балық өнімі;
«аздап мұздатылған тағамдық балық өнімі» – өздерінің ішіндегі тін шырынының қату температурасынан төмен 1°C немесе 2°C температураға дейін мұздату процесіне ұшыратылған балық, су омыртқасыздары, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарлары, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктері; 
«балықтан жасалған жартылай консервілер» – спора түзбейтін, термиялық төзімді емес микрофлораның қырылуын қамтамасыз ететін, спора түзетін микрофлораның санын азайтатын және дайындаушы белгілеген жарамдылық мерзімі барысында 6°C-тан аспайтын температура кезінде өнімнің микрофлоралық тұрақтылығы мен қауіпсіздігіне кепілдік беретін жылумен өңдеуге ұшыраған, герметикалық жабық қаптамадағы тағамдық балық өнімі;
«пресервалар» – нетто салмақтағы қамтылуы балықтар үшін – 65 пайыздан кем болмайтын, су омыртқасыздары, уылдырықтар, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарлары, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктері үшін 55 пайыздан кем болмайтын, ас тұзының жалпы үлесі 8 пайыздан аспайтын, гарнирлер, тұздықтар, құймалар қосылған немесе қосылмаған, тығыз және (немесе) герметикалық жабылған тұтыну қаптамасындағы, дайындаушы белгілеген жағдайларға сәйкес сақталуға жататын тұздалған тағамдық балық өнімі;
«жаншылмаған тұздалған уылдырық» – балықтың (бекіре тұқымдас балықтар мен албырт тұқымдас балықтарды қоспағанда), моллюскілердің, тікен терілілердің түйршік-уылдырығынан дайындалған, ас тұзымен немесе ас тұзының тағамдық қоспалармен қосындысымен өңделген тағамдық балық өнімі;
«ілме тағамдық балық өнімі» – ылғалдылықтың белгіленген жалпы үлесіне дейін кептіру-қақтау процесінде алдын ала тұздалған балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан дайындалған, сәл ғана тығыздалған шырынды консистенцияға және піскен өнімнің қасиеттеріне ие тағамдық балық өнімі;
«тарату-тазарту орталығы» – таза ағынды немесе ауызсуы бар қондырғы, оған қос жақтаулы тірі моллюскілер оларды биологиялық тазарту, сұрыптау және қаптау үшін қажетті уақытқа орналастырылады;
«шикі (жаңа ауланған) балық» – мекендеу ортасының температурасынан аспайтын температурадағы немесе тоңазытылған, тіршілік белгілері жоқ балық; 
«кулинарлық балық бұйымы» – тағамдық компоненттер және (немесе) тағамдық қоспалар қосылып немесе қосылмай дайындалған, жылумен өңделгеннен кейін немесе онсыз тағамға тұтынуға дайын күйдегі тағамдық балық өнімі; 
«балық консервілері» – балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерінен дайындалған, нетто салмақтағы жалпы үлесі кемінде 50 пайызды құрайтын, тағамдық қоспалар мен қош иістендіргіштер, тұздықтар, гарнирлер, құймалар қосылған немесе қосылмаған, герметикалық жабық қаптамадағы, стерильдеуге ұшыратылған тағамдық балық өнімі;
«балық қалдықтары» – өндіріске жарамсыз тағамдық балық өнімі, тағамдық (азық-түліктік) шикізат немесе тағамдық балық өнімін өндіру процесінде түзілген, осы өнімнің пайдаланылмайтын қалдығы; 
«балықтан жасалған кулинарлық жартылай фабрикат» – тағамдық компоненттер және (немесе) тағамдық қоспалар қосылған немесе қосылмаған, кулинарлық өңдеудің бір немесе одан көп сатысынан өткен, дайын күйге жеткізілмеген тағамдық балық өнімі;
«жаңа ауланған су омыртқасыздары» – судан алынған, тіршілік белгілерін сақтаған, мекендеу ортасының температурасына жақын температурадағы шаян тәрізділер, моллюскілер мен тікен терілілер; 
«жаңа ауланған су сүтқоректілері» – тіршілік белгілері жоқ, мекендеу ортасының температурасынан жоғары емес температурадағы немесе тоңазытылған су сүтқоректілері;
«тағамдық балық өнімінің меншік иесі» – меншік құқығына ие, тағамдық балық өнімінің иесі, билік етушісі немесе пайдаланушысы рөлінде әрекет ететін жеке немесе заңды тұлға; 
«тұздалған тағамдық балық өнімі» – ас тұзымен немесе теңіз тұзымен өңделген, дәмдеуіштер, олардың экстракттары, қант, тағамдық қоспалар қосылған немесе қосылмаған, тұтынуға дайын тағамдық балық өнімі;
«консервілерді стерильдеу» – өнімді 100°C-тан жоғары температурада жылумен өңдеу, ол шектеулі жарамдылық мерзімі ішінде дайындаушы белгілеген сақтау, тасымалдау және өткізу жағдайларында консервілердің өнеркәсіптік стерильділігін қамтамасыз етеді;
«кептірілген тағамдық балық өнімі» – жалпы ылғалдылық үлесі 20 пайыздан аспайтын кептіру процесінде алдын ала тұздалған балықтардан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерінен дайындалған тағамдық балық өнімі;
«кептіріліп-қақталған тағамдық балық өнімі» – жалпы ылғалдылық үлесі 20 пайыздан астам, 30 пайызға дейін кептіру-қақтау процесінде алдын ала тұздалған балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан дайындалған тағамдық балық өнімі;
«жануар текті биологиялық су ресурстарын аулау» – табиғи мекендеу ортасынан алынған (ауланған) балық, су омыртқасыздары, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарлары;
«өсімдік текті биологиялық су ресурстарын аулау» – табиғи мекендеу ортасынан алынған (ауланған) балдырлар мен басқа да су өсімдіктері;
«дайындаушы уәкілеттік берген тұлға» – Одаққа мүше мемлекеттің аумағында оның заңнамасында белгіленген тәртіппен дара кәсіпкер ретінде тіркелген, Одақ аумағында тағамдық балық өнімінің сәйкестігін бағалау және оны айналымға шығару кезінде дайындаушымен, соның ішінде шетелдік дайындаушымен шарт негізінде осы дайындаушының атынан әрекет етуді жүзеге асыратын, тағамдық балық өнімі осы техникалық регламенттің және Одақтың өзіне күші қолданылатын өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкес келмегенде ол үшін жауапты болатын заңды тұлға немесе жеке тұлға;  
«тағамдық балық өнімінен алынған тартылған ет» – біртекті массаға дейін ұсақтау процесінде балықтан, су омыртқасыздарынан, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларынан дайындалған тағамдық балық өнімі; 
«фикоуыттар» – балдырлар мен микробалдырлардың кейбір түрлері шығаратын және моллюскілерде (басаяқтыларды қоспағанда) және теңіз шаяндарының ішкі ағзаларында жинақталатын табиғи улы заттар;
«таза су» – теңіз суы немесе тұщы су, соның ішінде құрамында тағамдық балық өніміне нұқсан келтіре алатын көлемде микроорганизмдер, зиянды, радиоактивті заттар мен уытты планктондар болмайтын зарарсыздандырылған (тазартылған) су.

III. Тағамдық балық өнімін сәйкестендіру

5. Тағамдық балық өнімін сәйкестендіру мына әдістердің біреуімен немесе бірнешеуімен жүргізіледі: 
а) атауы бойынша әдіс – тағамдық балық өнімінің тұтыну қаптамасындағы, көліктік қаптамадағы және ілеспе құжаттағы таңбалауда көрсетілген атауын осы техникалық регламентте белгіленген тағамдық балық өнімінің анықтамасында көрсетілген атаумен салыстыру арқылы;
б) көзбен шолу әдісі – тағамдық балық өнімінің сыртқы түрін осындай балық өнімінің осы техникалық регламенттегі және (немесе) өзіне сәйкес өнім дайындалған құжаттағы анықтамасында көрсетілген белгілермен салыстыру арқылы;
в) органолептикалық әдіс – тағамдық балық өнімінің органолептикалық көрсеткіштерін осындай балық өнімінің осы техникалық регламенттегі және (немесе) өзіне сәйкес өнім дайындалған құжаттағы анықтамасында көрсетілген белгілермен салыстыру арқылы;
г) талдамалық әдіс – тағамдық балық өнімінің морфологиялық, физикалық, химиялық, биохимиялық және микробиологиялық көрсеткіштерінің осындай балық өнімінің осы техникалық регламенттегі және (немесе) өзіне сәйкес өнім дайындалған құжаттағы анықтамасында көрсетілген белгілерге сәйкестігін тексеру және көрсеткіштердің тақылеттес табиғи үлгілерге ұқсастығын, соның ішінде балықты, су омыртқасыздары мен басқа да су жануарларын, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерін түрі бойынша сәйкестендіру әдістерін қолдана отырып анықтау арқылы.
6. Егер тағамдық балық өнімін атауы бойынша әдіспен және көзбен шолу әдісімен сәйкестендіру мүмкін болмаса, органолептикалық әдіс қолданылады.
7. Егер тағамдық балық өнімін атауы бойынша әдіспен, көзбен шолу әдісімен немесе органолептикалық әдіспен сәйкестендіру мүмкін болмаса, талдамалық әдіс қолданылады.

IV. Тағамдық балық өнімінң Одақ аумағындағы 
айналымының қағидалары

8. Осы техникалық регламенттің және оларға әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкес келген кезде және осы техникалық регламенттің ХІ бөліміне сәйкес бағалаудан өткен жағдайда, тағамдық балық өнімі Одақ аумағында айналымға шығарылады.
9. Қайта өңделмеген, жануар текті тағамдық балық өнімі Одақ аумағында айналымға жіберілген кезде ол Одаққа мүше мемлекеттің (бұдан әрі – мүше мемлекет) уәкілетті органы берген ветеринариялық сертификатпен және тауарға ілеспе құжатамамен бірге жүреді.
Мүше мемлекеттер арасында өткізілетін, ветеринариялық бақылауға (қадағалауға) жататын, үшінші елдерден әкелінген немесе Одақтың аумағында өндірілген, қайта өңделген жануар текті тағамдық балық өнімі мүше мемлекеттің уәкілетті органы ветеринариялық-санитариялық сараптама жүргізбестен беретін, эпизоотиялық саламаттылықты растайтын ветеринариялық сертификатпен бірге жүреді.
Айналымдағы өсімдік текті, тағамдық балық өнімі осы өнімнің қадағалануын қамтамасыз ететін тауарға ілеспе құжатамамен қоса жүруге тиіс.
Ветеринариялық бақылауға (қадағалауға) жататын жануар текті тағамдық балық өнімінің әрбір партиясы Одақ аумағына жөнелтуші елдің құзыретті органы берген ветеринариялық сертификаты болған кезде әкелінеді. 
10. Осы техникалық регламенттің және оларға әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкес келетін және сәйкестікті бағалаудан өткен тағамдық балық өнімі Одақ нарығындағы өнім айналымының бірыңғай белгісімен таңбаланады. 
11. Осы техникалық регламенттің және оларға әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкес келмейтін тағамдық балық өнімі, соның ішінде жарамдылық мерзімі өткен тағамдық балық өнімі Одақ аумағында айналымға жіберілмейді. 
12. Осы техникалық регламенттің және оларға әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкес келмейтін тағамдық балық өнімін, соның ішінде жарамдылық мерзімі өткен тағамдық балық өнімін, сондай-ақ меншік иесі тағамдық балық өнімінің қадағалануын қамтамасыз ету үшін оның шығу тегін растай алмайтын тағамдық балық өнімін оның меншік иесі дербес өзі не мүше мемлекеттің уәкілетті мемлекеттік бақылау (қадағалау) органдарының нұсқамасы бойынша айналымнан алуға тиіс. 

V. Тағамдық балық өнімінің қауіпсіздік талаптары

13. Тағамдық балық өнімі осы бөлімде белгіленген қауіпсіздік талаптарына, № 1 – 6-қосымшаларға сәйкес қауіпсіздік талаптарына, сондай-ақ Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) талаптарына сәйкес келуге тиіс.
14. Тағамдық балық өнімі мүше мемлекеттердің уәкілетті органдары жүзеге асыратын биологиялық су ресурстары қауіпсіздігінің жоспарлы мониторингі деректеріне сәйкес қауіпсіз өндіру (аулау) аудандарында шығарып алынған (ауланған) биологиялық су ресурстарынан және ветеринариялық тұрғыдан саламатты шаруашылықтардан (кәсіпорындардан) шыққан аквадақыл объектілерінен дайындалуға тиіс. Мониторинг деректері ақпараттық-телекоммуникалық «Интернет» желісінде мүше мемлекеттердің уәкілетті органдарының ресми сайттарында орналастырылуға тиіс.
[bookmark: Par193]15. Тағамдық аквадақыл өнімі табиғи немесе синтетикалық гормондық заттарды және гендік түрлендірілген организмдерді қамтымауға тиіс.
Одақ аумағында айналымға шығару кезінде дайындаушы (дайындаушы уәкілеттік берген тұлға, импорттаушы) беретін ветеринариялық препараттарды, жануарлардың өсуін ынталандырғыштарды (соның ішінде гормондық препараттарды), дәрілік заттарды (соның ішінде микробқа қарсы заттарды) қолдану туралы ақпарат негізінде жануар текті тағамдық аквадақыл өнімінде олардың (левомицетинді (хлорамфениколды), тетрациклиндік топ пен бацитрацинді қоспағанда)  қалдықтарының ең көп жол берілетін қамтылу деңгейлері осы техникалық регламентке № 2 қосымшада белгіленген, жол берілетін деңгейлерден аспауға тиіс.
16. Мынадай:
а) Diodontidae (қос тістілер, кірпі-балықтар), Molidae (айбалықтар), Tetraodontidae (төрт тістілер) және Canthigasteridae (семсер тістілер) тұқымдас улы балықтардан өндірілген;
б) органолептикалық көрсеткіштері бойынша тұтынушылық қасиеттерге сәйкес келмейтін; 
в) мұздатылған, өнім қабатындағы температура минус 18°C-тан жоғары;
г) сақтау кезеңінде ерітуге ұшыратылған; 
д) адам денсаулығы үшін қауіпті биоуыттарды (фикоуыттарды) қамтитын тамамдық балық өнімі Одақ аумағында айналымға жіберілмейді.
17. Ұйықтау белгілері бар тірі балық шикі (жаңа ауланған) балық ретінде өткізілуге немесе қайта өңдеуге жіберілуге тиіс. Бекіре тұқымдас тірі балық ұйықтаудың алғашқы белгілері болған кезде дереу аршып-тазартуға жіберілуге тиіс.
Белсенділігі аз, тіршіліктің кейбір белгілерін ғана сақтаған, жарақаттанған, ұйықпен, құммен, мұнай өнімдерімен, балдырлармен, бақалшақтармен ластанған шаян тәрізділерді, моллюскілер мен тікен терілілерді, түлеу жағдайындағы және қабығы жұмсақ шаян тәрізділерді, сондай-ақ толық емес моллюскілер мен тікен терілілерді өткізуге тыйым салынады.
Белсенділігі аз, тіршіліктің кейбір белгілерін ғана сақтаған шаян тәрізділер дереу тоңазытуға, бөлуге, пісіруге және (немесе) мұздатуға жіберілуге тиіс.
Теңіз кірпілері, шаян тәрізділер, бауыраяқтылар мен қос жақтаулы моллюскілер өткізуге және қайта өңдеуге тірі күйде ғана жіберілуге тиіс.
Тірі  трепангалар ауланғаннан кейін дереу мүшеленуге тиіс. 
Тірі  устрицалар қабыршақтың жақтауы төмен қарай иілген түрде, тірі теңіз ирекшелері қабыршағының дөңес жақтауы төменге қаратып жатқызылуға тиіс.
Қос жақтаулы тірі моллюскілердің жақтаулары тығыз жабылған немесе сәл ашық түрде болуға, бірақ тықылдатқан кезде жабылуға тиіс.
Тірі  шаян тәрізділер, тікен терілілер мен моллюскілер механикалық әсерге ден қоюға тиіс.
Қос жақтаулы тірі моллюскілер айналымға шығарылар алдында тарату-тазарту орталығында қажетті іркуден өтуге тиіс. 
Қос жақтаулы тірі моллюскілер өткізу үшін қапталғаннан кейін суға қайтадан батырылмауға немесе оларға су бүркілмеуге тиіс. 
18. Жекелеген бөліктерінде адам денсаулығына қауіпті бар балық мұндай бөліктері жойылып және кейіннен кәдеге жаратыла отырып, мүшеленуге тиіс.
19. Ауланған биологиялық су ресурстары мен жануар текті тағамдық аквадақыл өнімі паразиттердің (паразиттік зақымданулардың) бар-жоғына зерттелуге тиіс. Балықтың, шаян тәрізділердің, моллюскілер мен оларды қайта өңдеу өнімдерінің паразитологиялық қауіпсіздік көрсеткіштері осы техникалық регламентке № 3 қосымшада белгіленеді.
Адам денсаулығына қауіпті тірі паразиттер мен олардың балаңқұрттары табылған жағдайда, ауланған жануар текті биологиялық су ресурстары мен жануар текті тағамдық аквадақыл өнімі тиісті әдістермен зарарсыздандырылуға тиіс.
Тірі балықта, тірі су омыртқасыздарында, шикі (жаңа ауланған) балықта, жаңа ауланған су сүтқоректілерінде, жаңа ауланған су омыртқасыздарында, тоңазытылған және аздап мұздатылған жануар текті тағамдық балық өнімінде адам денсаулығына қауіпті тірі паразиттер мен олардың балаңқұрттары табылған жағдайда, мұндай өнім айналымға шығарылғанға дейін өнімнің барлық бөлігінде кемінде 24 сағат мерзімге минус 20°C-тан аспайтын немесе кемінде 15 сағат мерзімде минус 35°C-тан аспайтын температураға дейін мұздатылуға, сондай-ақ тағамдық балық өнімінің қауіпсіздігіне кепілдік беретін зарарсыздандыру әдістеріне ұшыратылуға тиіс.
20. Бөліктері көзге көрінетін паразиттермен зақымдалған тағамдық балық өнімін өткізуге жол берілмейді.
21. Жануар текті, қайта өңделмеген тағамдық балық өнімінің органолептикалық көрсеткіштерін бағалауда келіспеушіліктер болған кезде ұшпа негізді жалпы азоттың көрсеткішін айқындау жүргізіледі.
Ұшпа негізді жалпы азоттың мынадай:
Scorpaenidae (скорпеналық) тұқымдас түрлер үшін 100 г етке 25 мг азот;
Hippoglossus spp. (сутіл) түрін қоспағанда, Pleuronectidae (камбалалық) тұқымдас түрлер үшін 100 г етке 30 мг азот;
басқа балық түрлері үшін 100 г етке 35 мг азот деген шекті нормаларынан асып кеткен кезде тағамдық балық өнімі өнеркәсіптік қайта өңдеуге және тағам ретінде тұтынуға жарамсыз болып есептеледі.

VI. Тағамдық балық өнімін өндіру 
процестеріне қойылатын талаптар 

22. Тағамдық балық өнімін өндіру процестері осы техникалық регламенттің талаптарына және Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) тиісті талаптарына сай болуға тиіс.
23. Тағамдық балық өнімін өндіру процесі жүзеге асырылатын өндірістік үй-жайларды ұйымдастыруға қойылатын талаптар Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) 14-бабында белгіленген.
24. Өндірістік, қабылдап алу-көліктік және балық аулау кемелерінде (бұдан әрі – кемелерде) жүзеге асырылатын өндіру процестерін ұйымдастыруға қойылатын арнайы талаптар осы техникалық регламенттің VII бөлімінде белгіленген.
25. Тағамдық балық өнімін өндіру процесінде оның қауіпсіздігі:
а) тағамдық балық өнімін өндірудің барлық сатысындағы (учаскелеріндегі) технологиялық процестер және оларды жүзеге асыру режимдері;
б) өндірілетін тағамдық балық өнімінің контаминациясын (ластануын) болдырмайтын технологиялық процестердің оңтайлы тізбектілігі;
в) технологиялық жабдықтың жұмысын бақылау; 
г) тағамдық балық өнімін өндіруге арналған азық-түлік (тағам) шикізатын, қаптама мен қаптау материалдарын сақтау шарттарын сақтау;
д) өндірістік үй-жайларды, тағамдық балық өнімін өндіру процесінде пайдаланылатын технологиялық жабдық пен мүкәммалды тағамдық балық өнімінің контаминациясын (ластануын) болдырмайтын күйде ұстау;  
е) өндірістік үй-жайларды санитариялық өңдеу, дезинфекциялау, дезинсекциялау және дератизациялау, тағамдық балық өнімін өндіру процесінде пайдаланылатын технологиялық жабдық пен мүкәммалды санитариялық өңдеу, дезинфекциялау тәсілдері мен кезеңділігін таңдау арқылы қамтамасыз етілуге тиіс. Санитариялық өңдеу, дезинфекциялау, дезинсекциялау мен дератизациялау тағамдық балық өнімінің контаминация (ластану) тәуекелін болдырмауға жеткілікті кезеңділікпен жүргізілуге тиіс. Санитариялық өңдеу, дезинфекциялау, дезинсекциялау мен дератизациялау кезеңділігін өнімді дайындаушы белгілейді;
ж) осы техникалық регламент талаптарының сақталуын растайтын құжаттама мен жазбаларды жүргізу және сақтау;
з) тағамдық балық өнімін өндіру процесінде қауіпсіздікті қамтамасыз ету (өндірістік бақылау) жүйесінің жұмыс істеуі;
и) тағамдық балық өнімінің қағаланып отыруы арқылы қамтамасыз етілуге тиіс.
26. Мұздатылған тағамдық балық өнімін өндіру процесінде пайдаланылатын жабдық:  
а) тағамдық балық өнімінің температурасын минус 18°C-тен аспайтын температураға дейін төмендетуді;
б) трюмдерде, цистерналарда немесе контейнерлерде сақтау кезінде мұздатылған тағамдық балық өнімінің бұлшықет тіні қабатындағы температурасын минус 18°C-тен асырмай ұстап тұруды қамтамасыз етуге тиіс.
27. Қайта өңделмеген тағамдық балық өнімін мүшелеуге арналған учаске ауызсумен немесе таза сумен қамтамасыз етілуге тиіс.  
28. Тоңазыту және мұз дайындау үшін ауызсу немесе таза су пайдаланылады. Мұз контаминациядан (ластанудан) қорғалған болуға тиіс. 
29. Шикі (жаңа ауланған балықты, жаңа ауланған су сүтқоректілерін, шикі (жаңа ауланған) балдырларды, жаңа ауланған су өсімдіктері мен жаңа ауланған су омыртқасыздарын өндіру кезінде мынадай талаптар сақталуға тиіс: 
а) өндіру процесінде балықтың, тікен терілілердің, моллюскілердің, шаян тәрізділердің, су сүтқоректілері мен басқа да су жануарларының, сондай-ақ балдырлар мен басқа да су өсімдіктерінің контаминациясын (ластануын) болдырмау және олардың күн мен атмосфераның әсерінен қорғалуын қамтамасыз ету, сондай-ақ тағамдық балық өнімін сақтаудың тиісті температуралық жағдайларын қамтамасыз ету қажет;
б) адам денсаулығына қауіпті тірі паразиттер мен олардың балаңқұрттары табылған, улы балықтар ауланған, ауланғаны ұйық топырағымен немесе мұнай өнімдерімен контаминацияланған (ластанған) жағдайда, осы техникалық регламенттің және Одақтың өздеріне әрекеті таралатын өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сай келмейтін тағамдық балық өнімінің шығарылу мүмкіндігін болғызбайтын шаралар қабылдануға тиіс.
30. Тоңазытылған және аздап мұздатылған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде мына талаптар сақталуға тиіс:  
а) тунец, желкенді балық, макрель, марлин, семсер-балық және шеміршекті балықтар шығарып алынғаннан (ауланғаннан) кейін дереу қансыздандырылуға тиіс;  
б) бекіре тұқымдас (шоқырдан басқа) балық қансыздандырылуға, мүшеленуге, тиіс, оның ішкі ағзалары мен қысқыштары алып тасталуға тиіс; 
в) шармай, илиша, көкбастар мен храмуля бөлшектенуге (ішкі ағзалары, уылдырығы, шоғалы мен қара қабығы мұқият алып тасталуға және жойылуға тиіс), алып кальмардың, илиша мен храмуляның басы алып тасталуға және жойылуға тиіс; 
г) 53 см-ден ұзын жайын бөлшектенуге (ішкі ағзалары, уылдырығы, шоғалы мен қара қабығы мұқият алып тасталуға) тиіс; 
д) 30 см-ден ұзын шортан бөлшектенуге (ішкі ағзалары, уылдырығы, шоғалы мен қара қабығы мұқият алып тасталуға) тиіс.
31. Мұздатылған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде мынадай талаптар сақталуға тиіс:
алып кальмарлар мен сегізаяқтылар мүшеленуге тиіс, алып кальмарлардың басын тағамдық мақсатта пайдалануға жол берілмейді;  
лангусттерде баскөкірегін алып тастау кезінде айналшық тесігі де алып тасталуға тиіс; 
мүшеленген кукумарияда жұлығы мен айналшық тесігі алып тасталуға тиіс;
мұздату өнім қабатында минус 18 °C-тен аспайтын температураға жеткенге дейін жасалуға тиіс.
Шығарып алу (аулау) орындарында ауа температурасы минус 10 °C-тан аспайтын табиғи жағдайларда, жақсы желденетін мұз алаңдарда және жел өтінде мұздатылған тағамдық балық өнімінің қауіпсіздігін қамтамасыз ететін жағдайларда мұздатуды жүргізуге жол беріледі. Егер табиғи мұздату кезінде температура минус 18 °C-тан жоғары болса, балықты минус 18 °C-тан аспайтын температураға дейін қосымша мұздатады. 
Тағамдық балық өнімін тоңазытып өңдеуге арналған тоңазытқыш камералары термометрлермен және (немесе) камерадағы ауа температурасын автоматты түрде бақылау құралдарымен, сондай-ақ температураны жазып алуға арналған құралдармен жабдықталады.
Мұздатылған тағамдық балық өнімін буып-түю кезінде даналап мүшелеу үшін оның температурасын  минус 2°C-тан аспайтын температураға дейін жоғарылатуға жол беріледі.
Мұздатылған тағамдық балық өнімін терең сусыздандыру өнім салмағының немесе өнімнің беткі алаңының 10 пайызынан аспауға тиіс.  
32. Кәсіптік балықтың негізгі түрлерінен және су омыртқасыздарынан жасалған мұздатылған тағамдық балық өнімінің бұлшықет тініндегі ылғалдың жалпы үлесі № 7 қосымшаға сәйкес ылғалдың жол берілетін қамтылу нормасынан аспауға тиіс.  
33. Балықтан мұздатылған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде осы өнімге жағылатын глазурь жылтыратылған өнім салмағының 5 пайызынан (айқындау әдістемесінің ағаттығын ескергенде) аспауға тиіс.  
Мүшеленген немесе тазартылған шаян тәрізділер мен оларды қайта өңдеу өнімдерінен мұздатылған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде осы өнімге жағылатын глазурь жылтыратылған өнім салмағының 7 пайызынан (айқындау әдістемесінің ағаттығын ескергенде) аспауға тиіс.
Мүшеленбеген шаян тәрізділерден мұздатылған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде осы өнімге жағылатын глазурь жылтыратылған өнім салмағының 14 пайызынан (айқындау әдістемесінің ағаттығын ескергенде) аспауға тиіс.
Басқа тағамдық балық өнімінен мұздатылған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде осы өнімге жағылатын глазурь жылтыратылған өнім салмағының 8 пайызынан (айқындау әдістемесінің ағаттығын ескергенде) аспауға тиіс.
Тағамдық балық өнімін жылтырату үшін немесе жылтыратуға арналған ерітінді дайындау кезінде пайдаланылған су мүше мемлекеттің заңнамасында белгіленген, ауызсуға қойылатын талаптарға немесе ауызсу сияқты сол микробиологиялық нормаларға және гигиеналық талаптарға сай келетін, таза суға қойылатын талаптарға сай келуге тиіс. 
34. Тұздалған және маринадталған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде осы техникалық регламенттің талаптарына және Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) талаптарына сай келетін, қайта өңделмеген тағамдық балық өнімі пайдаланылуға тиіс.
Тұздалған және маринадталған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде  салмағы 1 кг-дан асатын тоған балығы тұздау алдында мүшеленуге тиіс. 
Тынық мұхиттық (қиыр шығыстық) албырт тұқымдас балықтардан ас тұзының жалпы үлесі кемінде 5 пайыз болатын тағамдық балық өнімін және сиг тұқымдас балықтардан ас тұзының жалпы үлесі кемінде 8 пайыз болатын тағамдық балық өнімін өндіру кезінде мұздатылған тағамдық балық өнімі ғана пайдаланылуға тиіс.
35. Ыстықтай және салқындатып ысталған тағамдық балық өнімін, сондай-ақ ысталған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде осы техникалық регламенттің талаптарына және Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) талаптарына сай келетін, қайта өңделмеген, жануар текті тағамдық балық өнімі пайдаланылуға тиіс.
Ыстықтай және салқындатып ысталған тағамдық балық өнімі, сондай-ақ ақ амурдан, тұқыдан, жайын мен дөңмаңдайдан жасалған ысталған тағамдық балық өнімі олар мүшеленгеннен кейін ғана жасалуға тиіс. 
Ыстықтай және салқындатып ысталған дайын тағамдық балық өнімі, сондай-ақ ысталған тағамдық балық өнімі 20 °C-тан аспайтын температураға дейін тоңазытылуға, қапталуға және тоңазытқыш камераға жіберілуге тиіс. 
36. Уылдырық өндіру кезінде мынадай талаптар сақталуға тиіс:
а) теңіз ирекшесінің және теңіз кірпісінің уылдырығы тірі теңіз ирекшелерінен және тірі теңіз кірпілерінен алынған уылдырықтан ғана өндірілуге тиіс;
б) балық уылдырығы таза ыдыстарға жинап алынуға және цехқа тоңазытылған күйде берілуге тиіс; 
в) уылдырықты төсеудің басталуынан оны пастерлеуге дейінгі уақыт 2 сағаттан аспауға тиіс; 
г) бекіре тұқымдас балықтардың уылдырығы ұйықтау белгілері жоқ, тірі балықтан алынған уылдырықтан ғана өндірілуге тиіс; 
д) уылдырықты ыдыстан немесе көліктік қаптамадан алып тұтыну қаптамасына бөлшектеп буып-түю оның қауіпсіздігін қамтамасыз ететін жағдайларда жүргізілуге тиіс; 
е) уылдырықты тұтыну қаптамасынан алып қайта буып-түюге жол берілмейді. 
37. Кептірілген, кептіріліп-қақталған, қақталған және ілме тағамдық балық өнімін өндіру кезінде осы техникалық регламенттің талаптарына және Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) талаптарына сай келетін, қайта өңделмеген тағамдық балық өнімі пайдаланылуға тиіс.
Ақ амурдан және дөңмаңдайдан жасалған кептірілген, кептіріліп-қақталған, қақталған және ілме тағамдық балық өнімі мүшеленгенінен кейін ғана өндірілуге тиіс.
38. Балық консервілері мен пресерваларды өндіру кезінде осы техникалық регламенттің талаптарына және Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) талаптарына сай келетін тағамдық балық өнімі пайдаланылуға тиіс.
Балық консервілері мен пресерваларын өндіру кезінде пайдаланылатын компоненттер (тағамдық ингредиенттер) Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) және өздеріне әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкес келуге тиіс. Бұзылу немесе шіру не контаминация (ластану) белгілері бар құрамдастарды (тағамдық ингредиенттерді) пайдалануға жол берілмейді. 
Балық консервілерін өндіру кезінде мынадай талаптар сақталуға тиіс:
балық консервілерін жылумен өңдеу режимі олардың осы техникалық регламентке № 1 қосымшаның 5-кестесінде көрсетілген микробиологиялық көрсеткіштер бойынша талаптарға сай келуін қамтамасыз етуге тиіс;
тағамдық балық өнімін қаптамаға буып-түюден тығындап-жабуға дейінгі уақыт – 30 минуттан аспауға, қаптамаға буып-түюден стерильдеуге дейінгі уақыт 60 минуттан аспауға тиіс;
қаптаманы тығындап-жабу процесінде өнімнің жылумен өңдеу кезінде және одан кейін қайталама контаминациясын (ластануын) болдырмауға жеткілікті герметика дәрежесі қамтамасыз етілуге тиіс; 
балық консервілері жылумен өңделгеннен кейін дайындаушы балық консервілерінің нақты түріне техникалық құжаттамада белгілеген сақтау температурасына дейін тоңазытылуға тиіс;
балық консервілерін айналымға шығару термостаттық сынама алынғаннан және ақаулы банкаларды жарамсыз деп тапқаннан кейін жүргізілуге тиіс.
Балық консервілерін өндіру процесінде олардың қауіпсіздігін қамтамасыз ету үшін:
балықтың бауырынан табиғи балық консервілерін өндіретін кемелерде өндірістік бақылауды жүзеге асыруға мүмкіндік беретін зертханалық жабдық пен персонал болуы;
стерильдеуге арналған жабдықпен, бақылау-өлшеу және автоматты бақылау-тіркеу аспаптарымен жарақтандырылуы;
консервілердің атаулары, қаптаманың типі-мөлшері, стерильдеуге арналған жабдықтың нөмірі, пісірудің нөмірі, ауысымның нөмірі, стерильдеу күні көрсетілген стерильдеу процесінің параметрлерін тіркеу нәтижелерін өндірілген балық консервілерінің жарамдылық мерзімінен 6 айға асатын мерзім ішінде сақтау қажет.
39. Бала өмірінің бірінші жылында оларды тамақтандыруға арналған тағамдық балық өнімін өндіру мамандандырылған өндірістік объектілерде  немесе мамандандырылған цехтарда немесе мамандандырылған технологиялық желілерде жүзеге асырылады.
1 – 3 жас аралығындағы балаларды, мектепке дейінгі жастағы және мектеп жасындағы балаларды тамақтандыруға арналған тағамдық балық өнімін өндіру мамандандырылған өндірістік объектілерде немесе мамандандырылған цехтарда немесе мамандандырылған технологиялық желілерде немесе жалпы мақсаттағы тағамдық балық өнімін өндіру жөніндегі технологиялық жабдықта ауысымның басында немесе оны жуғаннан және дезинфекциялағаннан кейін жеке ауысымда жүзеге асырылады.
Барлық жас топтарындағы балаларға арналған консервіленген тағамдық балық өнімін өндіру кезінде оны микробиологиялық тұрақтылығы мен қауіпсіздігін белгілеу үшін дайындаушының қоймасында ұстау ұзақтығы кемінде 21 күнді құрауға тиіс.  
40. Нәресте жастағы балаларға арналған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде өсіру үшін ұсталатын балықтан және придон балық түрлерінен алынған, қайта өңделмеген, жануар текті тағамдық балық өнімін пайдалануға жол берілмейді.
Нәресте, мектепге дейінгі жастағы және мектеп жасындағы балалар үшін балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде қайтадан мұздатуға ұшыратылған, қайта өңделмеген тағамдық балық өнімін пайдалануға жол берілмейді.   
Балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде фосфаттарды, дәм (хош иіс) күшейткіштерді, бензой, сорбин қышқылдары мен олардың тұздарын, сондай-ақ құрамында фосфаттар, дәм (хош иіс) күшейткіштер, бензой, сорбин қышқылдары мен олардың тұздары және эфирлер, сондай-ақ бояғыштар бар кешенді тағамдық қоспаларды пайдалануға жол берілмейді.
Балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде:
генетикалық түрлендірілген организмдерді қамтитын;
жануарлардың өсуін ынталандырғыштарды, соның ішінде гормондық препараттарды қолдана отырып өсірілген;
микробқа қарсы заттардың қалдық көлемін қамтитын (айқындау әдістемесінің ағаттығын ескергенде) азық-түлік (тағам) шикізатын пайдалануға жол берілмейді. 
41. Нәресте жастағы балаларға арналған, консервіленген тағамдық балық өнімі сыйымдылығы: 
а) балық негізіндегі тағамдық азықтандыру өнімі үшін – 0,13 кг-нан;
б) балық-өсімдік және өсімдік-балық негізіндегі тағамдық азықтандыру өнімі үшін – 0,25 кг-нан аспайтын герметикалық тұтыну қаптамасына буып-түйілуге тиіс.
42. Тағамдық балық өнімін өндіру процесінде алынған балық қалдықтары су өтпейтін таңбаланған ыдыстарға жиналуға және жинақталу шамасына қарай өндірістік үй-жайлардан шығарып тасталуға тиіс. 
Балық қалдықтары тоңазытқыш камераларда шикізат пен дайын өнімдерден бөлек ыдыстарда сақталуға тиіс. Қалдықтарды жабық ыдыстарда салқындатпай 2 сағаттан аспайтын мерзімде сақтауға жол беріледі. 

VII. Кемелерде жүзеге асырылатын 
өндіріс процестеріне қойылатын арнаулы талаптар

43. Кемелерде:
биологиялық су русурстарының ауланымын бортқа қабылдап алу үшін резервке қойылған, өнімді күннің және атмосфераның әсерінен, қыздырушы элементтердің әсерінен және контаминацияның (ластанудың) кез келген көзінен қорғауды қамтамасыз ететін, жеңіл жуылатын және дезинфекцияланатын қабылдау аймағы;
балықты қабылдау аймағынан жұмыс аймақтарына беруге арналған, өндіріс процесін ұйымдастыру үшін мейлінше кең, жеңіл жуылатын және дезинфекцияланатын және өнімнің кез келген контаминациясын (ластануын) болдырмайтындай түрде жасалған жүйе;
дайын өнімді сақтауға арналған аймақ;
қаптау материалдарын сақтауға арналған орын;
балық қалдықтарын кәдеген жаратуға арналған арнайы жабдық және (немесе) балық қалдықтарын сақтауға арналған камера;
орналасуы сумен жабдықтау жүйсімен байланысты болдырмайтын су жинау құрылғысы;
өндіріс процесінде жұмыспен қамтылған персоналдың қол жууына арналған жабдық болуы қажет.
Өздерінде шикі (жаңа ауланған) балық пен жаңа ауланған су сүтқоректілері 8 сағаттан көп сақталатын кемелер тоңазытылатын трюмдермен, цистерналармен немесе контейнерлермен жарақтандырылуға тиіс, олар қажет болған кезде тағамдық балық өніміне арналған техникалық құжаттамада белгіленген уақыт ішінде мұзбен немесе салқын ауызсумен немесе таза сумен тоңазытылуға тиіс.
44. Кемелерде тағамдық балық өнімінің трюм суымен, сарқынды сумен, түтінмен, отынмен, мұнай өнімдерімен және жағатын материалдармен байланысының болмауы, сондай-ақ қарқынды су ағыны қамтамасыз етілуге тиіс.
45. Кемеде тағамдық балық өнімі жанасатын, жұмыс істелетін беткі қабаттар, жабдық коррозияға төзімді, тегіс және жеңіл жуылатын және дезинфекцияланатын табиғи материалдан жасалуға тиіс. Беткі қабаттардың жабыны берік, уытты емес болуға және тағам өнімімен байланысқа түсуге арналған материалдардан жасалуға тиіс.
46. Биологиялық су ресурстарының ауланымдарын 24 сағаттан артық уақыт бойы сақтауға арналған кемелер тиісті трюмдермен, цистерналармен немесе контейнерлермен жабдықталуға тиіс.
47. Трюмдер машина бөлімдерінен және экипажға арналған үй-жайлардан биологиялық су ресурстарының сақталатын ауланымдарының контаминациясын (ластануын) болдырмайтын қалқалармен бөлінген болуға тиіс. Трюмдер, цистерналар мен контейнерлер биологиялық су ресурстарының ауланымдарын олардың қауіпсіздігін және қажет болған кезде еріген судың тимеуін қамтамасыз ететін тиісті жағдайларда сақтауды қамтамасыз етуге тиіс. 
48. Биологиялық су ресурстарының ауланымдарын салқындатылған таза теңіз суымен тоңазыту үшін жабдықталған кемелерде цистерналар өздерінің бүкіл бойында біркелкі температураға қол жеткізуді және ұстап тұруды қамтамасыз ететін құрылғылармен жабдықталуға тиіс. 
49. Биологиялық су ресурстарының ауланымдары шығарып алынғаннан (ауланғаннан) кейін 1 сағаттан кешіктірілмей мұзбен немесе салқын сумен тоңазытылуға тиіс.
Егер кеменің конструкциясы биологиялық су ресурстарының ауланымдарын шығарып алынғаннан (ауланғаннан) кейін 1 сағаттан кешіктірілмей мұзбен немесе салқын сумен тоңазытуға мүмкіндік бермесе, онда биологиялық су ресурстарының ауланымдарын мұзсыз (тиісті температуралық жағдайлар кезінде) тиеуге рұқсат етіледі. Мұндай өнім шығарып алынған (ауланған) кезден бастап 12 сағаттан кешіктірілмей, оны минус 1°C-тан 4°C-қа дейінгі температурада ұстай отырып тиелуге тиіс.   
Биологиялық су ресурстарын сумен тоңазыту кезінде оларды кеменің бортында 3 тәуліктен аспайтын уақыт ішінде таза салқын суда сақтау қажет.
50. Кемелерде өнімнің құстармен, жәндіктермен және басқа да жануарлармен байланысуын және олардан контаминациясын (ластануын) болдырмайтын жағдайлар қамтамасыз етілуге тиіс.
51. Мұздатылған тағамдық балық өнімін өндіру жүзеге асырылатын кемелерде:
а) температураны минус 18 °C-қа дейін жылдам төмендету үшін жеткілікті қуаты бар мұздатқыш жабдық;
б) мұздатылған тағамдық балық өнімін минус 18 °C-тан аспайтын температурада трюмдерде сақтау үшін жеткілікті қуаты бар тоңазытқыш жабдық болуға тиіс. Трюмдер термометрлермен және (немесе) трюмдегі ауа температурасын автоматты бақылау құралдарымен, сондай-ақ температураны жазуға арналған құралдармен жабдықталады. 
52. Трюмдерге биологиялық су ресурстарының ауланымдарын батырар алдында олардың ішкі қабырғалары мен төбелері санитариялық өңдеуге ұшыратылуға тиіс. 

VIII. Тағамдық балық өнімін сақтау, тасымалдау, 
өткізу және кәдеге жарату процестеріне қойылатын талаптар

53. Дайындаушылар тағамдық балық өнімін сақтау, тасымалдау және өткізу процестерін бұл өнім осы техникалық регламент пен өздеріне әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сай болатындай түрде жүзеге асыруға тиіс.  
54. Тағамдық балық өнімін сақтау, тасымалдау, өткізу және кәдеге жарату процестері осы техникалық регламенттің талаптарына және Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) талаптарына сәйкес келуге тиіс.
55. Тағамдық балық өнімін сақтау, тасымалдау және өткізу процесінде онымен байланысқа түсетін материалдар тағам өнімімен байланысқа түсетін материалдардың қауіпсіздігі талаптарына сәйкес келуге тиіс. 
56. Тағамдық балық өнімін сақтау, тасымалдау және өткізу процесінде мұздатылған тағамдық балық өнімін ерітуге жол берілмейді.
57. Тағамдық балық өнімін сақтау кезінде дайындаушы мына талаптарды ескере отырып белгілеген сақтау шарттары сақталуға тиіс:
а) тоңазытылған тағамдық балық өнімі 5 °C-тан аспайтын, бірақ тіндік шырын қататын температурадан жоғары температурада сақталуға тиіс; 
б) мұздатылған тағамдық балық өнімі минус 18 °C-тан аспайтын температурада сақталуға тиіс;
в) аздап мұздатылған тағамдық балық өнімі минус 3°C-тан минус 5°C-қа дейінгі температурада сақталуға тиіс;
г) тірі балық пен тірі су омыртқасыздары жарамдылық мерзімі шектелместен, өздерінің тыныс-тіршілігін қамтамасыз ететін жағдайларда сақталуға тіис. Оларды ұстап-бағуға арналған ыдыс судың сапасын өзгертпейтін материалдардан жасалуға тиіс.
58. Тағамдық балық өнімі тоңазытқыш камераларда стеллаждардағы немесе тұғырықтардағы, биіктігі еденнен кемінде 8 – 10 см болуға тиіс штабельдерде орналастырылады. Өнім қабырғадан және тоңазытушы аспаптардан кемінде 30 см қашықтықта орналасады. Штабельдер арасында өнімге кедергісіз қол жеткізуді қамтамасыз ететін өтпежолдар болуға тиіс. 
59. Тағамдық балық өнімін сақтауға арналған тоңазытқыш камералар  термометрлермен және (немесе) камерадағы ауаның температурасын автоматты бақылау құралдарымен, сондай-ақ температураны жазып алу құралдарымен жабдықталады.
60. Тағамдық балық өнімі сақтау процесінде түрлері, тағайындалуы (өткізу немесе қайта өңдеу (өңдеу)) және термиялық жай-күйі (тоңазытылған, аздап мұздатылған, мұздатылған) бойынша топтастырылады.
61. Тағамдық балық өнімін тиеу немесе түсіру уақытында тоңазытқыш камераларда ауа температурасын 5 °C-тан асырмай жоғарылатуға жол беріледі, тағамдық балық өнімін сақтау, тасымалдау және өткізу процесінде ауа температурасының ауытқуы 2 °C-тан аспауға тиіс.
62. Тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған тағамдық балық өнімін көлік құралына және (немесе) контейнерге тиегенге дейін тоңазытылмаған үй-жайларда сақтауға жол берілмейді.
63. Тағамдық балық өнімін тасымалдауға арналған көлік құралдары мен контейнерлер белгіленген температуралық режимді сақтауға және тіркеуге мүмкіндік беретін құралдармен жабдықталады. 
64. Тағамдық балық өнімін көліктік және (немесе) тұтынушылық қаптаманы пайдаланбай үйіп-төгіп тасымалдауға жол берілмейді.  
65. Көлік құралдары мен контейнерлердің жүк салынатын бөліктері өнім контаминациясының (ластануының) көзі болмауы үшін көлік құралдары мен контейнерлердің жүк салынатын бөліктері осыған қажетті кезеңділікпен ұдайы жуылып және дезинфекцияланып тұруға тиіс.
66. Көлік құралының ішкі беткі қабаттары тегіс, жеңіл жуылатын және дезинфекцияланатын болуға тиіс.
67. Бөлшек және көтерме сауда кәсіпорындарында бұрын вакууммен немесе түрлендірілген атмосфера жағдайларында қапталған тағамдық балық өнімін қайтадан вакууммен немесе түрлендірілген атмосфера жағдайларында қаптауға жол берілмейді.

IX. Тағамдық балық өнімін 
қаптау мен маркалауға қойылатын талаптар 

68. Тағамдық балық өніміне арналған қаптама осы техникалық регламенттің талаптарына және Кеден одағының «Қаптау қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 005/2011) талаптарына сәйкес келуге тиіс. 
69. Тағамдық балық өнімін қаптау өнімнің контаминациясына (ластануына) жол бермейтін жағдайларда жүзеге асырылуға тиіс.
70. Тағамдық балық өнімінің қаптамасы:
а) тағамдық балық өнімінің қауіпсіздігін және осындай өнімнің жарамдылық мерзімі ішінде оның органолептикалық көрсеткіштерінің өзгермеуін қамтамасыз етуге;  
б) тағам өнімімен байланысқа түсетін материалдарға қойылатын талаптарға сәйкес келетін материалдардан жасалуға;
в) тағамдық балық өнімінің қауіпсіздігін қамтамасыз ететін жағдайларда жеке үй-жайда сақталуға тиіс. Кемелер үшін қаптаманы трюмде оның қауіпсіздігін қамтамасыз ететін жағдайларда сақтауға жол беріледі. 
71. Мұзбен тоңазытылған тағамдық балық өнімін сақтау үшін пайдаланылған қаптама еріген судың ағып кетуін қамтамасыз етуге тиіс.
72. Тағамдық балық өнімін маркалау Кеден одағының «Тағамдық өнім оны маркалау бөлігінде» атты техникалық регламентінің (КО ТР 022/2011) талаптарына сәйкес келуге тиіс.
Кеден одағының «Тағамдық өнім оны маркалау бөлігінде» атты техникалық регламентінің (КО ТР 022/2011) 4-бабы 4.8-бөлігінің 3-тармағында көрсетілген жағдайларды қоспағанда, тағамдық балық өнімінің маркалануында қамтылған ақпарат орыс тілінде жазылуға және мүше-мемлекеттердің заңнамасында тиісті талаптар болған кезде, аумағында тағамдық балық өнімі өткізілетін мүше мемлекеттің мемлекеттік тілінде (тілдерінде) жазылуға тиіс.
Осы техникалық регламенттің 73-тармағында және Кеден одағының «Тағамдық өнім оны маркалау бөлігінде» атты техникалық регламентінің (КО ТР 022/2011) 4-бабы 4.4-бөлігінің 13-тармағында көзделген, буып-түйілуі дайындаушының қатысуымен жүзеге асырылатын тағамдық балық өнімі туралы мәліметтер тұтынушының назарына осы өнімді негізді таңдау мүмкіндігін қамтамасыз ететін кез келген тәсілмен жеткізіледі.
73. Қапталған тағамдық балық өнімінің маркалануы мынадай мәліметтерді қамтуға тиіс:
а) тағамдық балық өнімінің атауы, ол мыналарды қамтиды:
тағамдық балық өнімі түрінің атауы (мысалы, «балықтан жасалған кулинарлық жартылай фабрикат», «балық консервілері»);
биологиялық су ресурсы түрінің немесе аквадақыл объектісінің зоологиялық атауы (мысалы «гренландиялық қара сутіл»);
тағамдық балық өнімін мүшелеу түрі (мысалы, «нәлімнің сүбесі», «минтайдың жонеті», «майшабақтың тұтас еті»);
өңдеу түрі (мысалы «пастерленген», «маринадталған», «қалпына келтірілген»).
Имитацияланған тағамдық балық өнімі үшін имитациялау туралы ақпарат атауында немесе атауынан тире арқылы өнімнің атауы үшін пайдаланылған қаріптің мөлшерін қоса алғанда, осы қаріптен ерекшеленбейтін қаріппен көрсетіледі;
б) қайта өңделмеген тағамдық балық өнімі үшін – өндіру, шығарып алу (аулау) ауданына немесе аквадақыл объектілеріне тиесілігі туралы ақпарат;
в) тағамдық балық өнімінің құрамы туралы ақпарат;
г) дайындаушының атауы және орналасқан жері немесе дайындаушы-дара кәсіпкердің тегі, аты, әкесінің аты және тұрған жері, дайындаушы уәкілеттік берген тұлғаның (ол болған кезде) атауы және орналасқан жері, импорттаушының атауы және орналасқан жері;
д) тағамдық балық өнімі өндірілген күн (дайындалған жерінде қапталмаған өнім үшін қаптау күні қосымша көрсетіледі).
Өзі дайындалған жерінде қапталмаған тағамдық балық өнімінің маркалануы (тағамдық балық өнімін  бөлшек сауда ұйымдары тұтынушылық қаптамамен қаптайтын жағдайларды қоспағанда) дайындаушы және тағамдық балық өнімін кейіннен өткізу үшін немесе басқа заңды тұлғаның немесе дара кәсіпкердің тапсырысы бойынша ол дайындалған жерден басқа жерде қаптауды жүзеге асырған заңды тұлға немесе дара кәсіпкер туралы ақпаратты қамтуға тиіс;
е) тағамдық балық өнімінің жарамдылық мерзімі (тірі балықтан және тірі су омыртқасыздарынан басқасына);
ж) тағамдық балық өнімін сақтау шарттары; 
з) нетто салмақ (мұздатылған жылтыратылған тағамдық балық өнімі үшін – мұздатылған тағамдық балық өнімінің жылтыратусыз нетто салмағы);
и) иондаушы сәулелендіруді пайдалану туралы ақпарат (ол пайдаланылған кезде);
к) тағамдық балық өнімінің тұтынушылық қаптамасындағы түрлендірілген газ ортасының құрамы (ол пайдаланылған кезде);
л) балық консервілерінен басқа вакуумның болуы (ол пайдаланылған кезде);
м) егер тағамдық балық өнімін осындай ұсынымсыз пайдалану қиынға түссе не тұтынушылардың денсаулығына зиян келтіруі мүмкін болса немесе осы тағамдық балық өнімінің дәмдік қасиеттерін төмендетуге немесе жоғалтуға алып келсе, тағамдық балық өнімін пайдалану (соның ішінде дайындау) жөніндегі ұсынымдар;  
н) тағамдық балық өнімін өндіру кезінде (балық консервілерін өндіру кезінде) уылдырық шашу өзгерістері бар балықты пайдалану;
о) тағамдық балық өнімін мұздату (тоңазыту) туралы ақпарат;
п) жылтыратудың жалпы үлесі, пайызбен (мұздатылған жылтыратылған тағамдық балық өнімі үшін);
р) тағамдық құндылық көрсеткіштері (қайта өңделген тағамдық балық өнімі үшін);
с) тағамдық балық өнімінде гендік түрлендерілген организмдерді қолдана отырып алынған компоненттердің бар-жоғы туралы мәліметтер; 
т) өнімнің Одақ нарығындағы айналымының бірыңғай белгісі.
74. Тағамдық балық өнімінің атауы, дайындалған күні, жарамдылық мерзімі, сақталу жағдайлары, тағамдық балық өнімінің құрамында аллергендердің бар-жоғы туралы мәліметтер тұтынушылық қаптамаға және (немесе) тұтынушылық қаптамадан кетірілуі қиын заттаңбаға жазылуға тиіс. Қалған мәліметтер тұтынушылық қаптамаға және (немесе) заттаңбаға және (немесе) әрбір қаптама бірлігіне салынатын не әрбір қаптама бірлігіне қоса берілетін қосымша параққа жазылуға тиіс.
75. Балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімінің қаптамаға түсірілетін маркалануы өнімнің нәресте жастағы балаларға арналған тағам өніміне немесе мектепке дейінгі жастағы және мектеп жасындағы балаларға арналған тағам өніміне жататыны туралы ақпаратты қамтуға тиіс.
Өсімдік-балық, балық және балық-өсімдік негіздегі тағамдық азықтандыру өнімінің маркалануы осы өнімді нәресте жастағы балалардың тамағына енгізудің ұсынылатын мерзімдерін қосымша қамтуға тиіс:
нәлімнен, хектен, көксеркеден, албырт тұқымдас балықтардан, минтайдан, пикшиден, пиленгастан және мұхит, теңіз және тұщы су балықтарының басқа түрлерінен жасалған өсімдік-балық, балық және балық-өсімдік негіздегі тағамдық азықтандыру өнімі – бала өмірінің 8 айынан кейін;
езбе тәрізді балық консервілері (бөлшектердің мөлшері 1,5 мм-ге дейін, бөлшектердің 20 пайызының 3 мм-ге дейін мөлшерде болуына жол беріледі) – бала өмірінің 8 айынан кейін;
ірі-ұсақталған балық консервілері (бөлшектердің мөлшері 3 мм-ге дейін, бөлшектердің 20 пайызының 5 мм-ге дейін мөлшерде болуына жол беріледі) – бала өмірінің 9 айынан кейін.
76. Тағамдық балық өнімінің келесі топтары үшін маркалау мынадай қосымша ақпаратты қамтуға тиіс:
а) тірі балық: бекіре тұқымдас балық – «балық ұйықтаған кезде қысқышын алып тастап, дереу бөлшектелсін» деген сөздер;
б) мұздатылған тағамдық балық өнімі:
сұрып (ол болған кезде) немесе санат (мұздатылған балық сүбесі үшін);
тағамдық балық өнімінің жылтыратусыз нетто салмағы (мұздатылған жылтыратылған тағамдық балық өнімі үшін);
в) мұздатылған тағамдық балық өнімінен өндірілген тағамдық балық өнімі – «мұздатылған шикізаттан өндірілген» деген сөздер;
г) өндірілу процесінде ыстаушы препараттар пайдаланылатын ыстықтай және салқындатып ысталған тағамдық балық өнімі, сондай-ақ ысталған тағамдық балық өнімі – ыстаушы препараттарды пайдалану туралы ақпарат;
д) кулинарлық балық бұйымдары – «тұтынуға дайын өнім» деген сөздер;
е) имитацияланған тағамдық балық өнімі – имитация туралы ақпарат;
ж) балықтан жасалған кулинарлық жартылай фабрикаттар – «кулинарлық жартылай фабрикат» деген сөздер;
з) балық консервілері – банканың сыртқы бетіне батырып жазу әдісімен немесе жуғаннан кетпейтін бояумен шартты белгілемелер белгілері түсіріледі:
өнімнің өндірілген күні: күн – екі цифр (қоса алғанда «9» цифрына дейін алдына «0» цифры қойылады), ай – екі цифр (қоса алғанда «9» цифрына дейін алдына «0» цифры қойылады), жыл – соңғы екі цифр;
ассортименттік белгі (біреуден үшеуге дейін белгі – цифрлар немесе «Р» әрпінен басқа әріптер) және дайындаушы-кәсіпорынның нөмірі (біреуден үшеуге дейін белгі – цифрлар мен әріптер) (ол болған кезде);
ауысымның нөмірі (бір цифр) балық кәсіпшілігінің индексі («Р» әрпі).
Өнімнің өндірілген күнін, ассортименттік белгіні, дайындаушы-кәсіпорынның нөмірін, ауысымның нөмірі мен балық кәсіпшілігінің индексін жазу кезінде олардың арасында бір белгі немесе екі белгі көлемінде бос орын қалдырылады.
Литографияланған банкаларды таңбалау кезінде банканың қақпағына (түбіне) өнімнің өндірілген күні басқа деректемелердің алдында көрсетілді деген шартпен литографияда жоқ деректемелер жазылады. Балық кәсіпшілігінің индексін жазбауға жол беріледі;
и) уылдырық:
уылдырық алынған балық түрі;
албырт тұқымдас балықтардың мұздатылған уылдырығынан өндірілген түйіршікті уылдырық – «мұздатылған шикізаттан өндірілген» деген сөздер;
бекіре тұқымдас балықтардың гибридтерінен алынған уылдырық – биологиялық су ресурстары гибридінің атауы немесе түрлерінің ұштасуы (мысалы, «орыс Ленасы бекіресінің түйіршікті уылдырығы» деген сөздер). 
77. Көліктік қаптамаға салынған тағамдық балық өнімін маркалау Кеден одағының «Тағамдық өнім оны маркалау бөлігінде» атты техникалық регламентінің (КО ТР 022/2011) талаптарына сәйкес жүзеге асырылады. 

X. Тағамдық балық өнімінің қауіпсіздік 
талаптарына сәйкестігін қамтамасыз ету

78. Тағамдық балық өнімінің осы техникалық регламентке сәйкестігі оның талаптарын, Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) және әрекеті осы өнімге таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарын сақтау арқылы қамтамасыз етіледі.
79. Зерттеу (сынау) және өлшеу әдістері зерттеу (сынау) және өлшеу қағидалары мен әдістерін, соның ішінде осы техникалық регламенттің талаптарын қолдану және пайдалану және өнімнің сәйкестігіне бағалау жүргізу үшін қажетті үлгілерді іріктеу қағидаларын қамтитын стандарттар тізбесіне сәйкес стандарттарда белгіленеді.

ХІ. Тағамдық балық өнімінің сәйкестігін бағалау

80. Тағамдық балық өнімі Одақ аумағында айналымға шығарылар алдында сәйкестікті бағалауға жатады.
81. Осы техникалық регламенттің 84-тармағында көрсетілген өнімді қоспағанда, тағамдық балық өнімінің осы техникалық регламенттің және оларға әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкестігін бағалау мынадай нысандарда жүргізіледі:
а) балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімін, жаңа түрдегі тағамдық балық өнімін, қайта өңделмеген, жануар текті тағамдық балық өнімін (соның ішінде тірі балықты және тірі су омыртқасыздарын) қоспағанда, тағамдық балық өнімінің сәйкестігін растау;
б) Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) ережелеріне сәйкес, балалар тамағына арналған, қайта өңделмеген, жануар текті тағамдық балық өнімін қоспағанда, жаңа түрдегі тағамдық балық өнімін және балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімін мемлекеттік тіркеу;
в) қайта өңделмеген, жануар текті тағамдық балық өнімін, тірі балықты және тірі су омыртқасыздарын ветеринариялық-санитариялық сараптау. 
82. Тағамдық балық өнімін өндіру, сақтау, тасымалдау, өткізу және кәдеге жарату процестерінің осы техникалық регламенттің және өздеріне әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкестігін бағалау, осы техникалық регламенттің 83-тармағында көрсетілген тағамдық балық өнімін өндіру процестерін қоспағанда, осы техникалық регламентте және өздеріне әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінде (Кеден одағының техникалық регламенттерінде) белгіленген талаптардың сақталуына мемлекеттік бақылау (қадағалау) нысанында жүргізіледі.
83. Жануар текті тағамдық аквадақыл өнімін және жануар текті биологиялық су ресурстарының ауланымын өндіру және қайта өңдеу процестерінің сәйкестігін бағалау Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (КО ТР 021/2011) ережелеріне сәйкес өндіріс объектілерін мемлекеттік тіркеу нысанында жүргізіледі.
84. Өнеркәсіптік жолмен және дайындалмаған тағамдық балық өнімінің қызметтер көрсету кезінде өткізуге арналған тамақтандыру (қоғамдық тамақтану) кәсіпорындарының тағамдық балық өнімінің сәйкестігін бағалау осы техникалық регламент және өздеріне әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттері (Кеден одағының техникалық регламенттері) талаптарының сақталуын мемлекеттік қадағалау (бақылау) нысанында жүргізіледі.
85. Өнеркәсіптік жолмен дайындалмаған, жануар текті тағамдық балық өнімінің осы техникалық регламент және өздеріне әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттері (Кеден одағының техникалық регламенттері) талаптарына сәйкестігін бағалау ветеринариялық-санитариялық сараптама нысанында жүргізілуі мүмкін.
86. Қайта өңделмеген, жануар текті тағамдық балық өнімінің, тірі балықтың, тірі су омыртқасыздарының ветеринариялық-санитариялық сараптамасы және оның нәтижелерін ресімдеу ветеринариялық-санитариялық сараптама бөлігінде Кеден одағының «Тағам өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентіне (КО ТР 021/2011) сәйкес жүзеге асырылады.
87. Тағамдық балық өнімінің сәйкестігін растау 3д, 4д немесе 6д схемасы бойынша сәйкестікті декларациялау нысанында жүргізіледі.
88. Тағамдық балық өнімінің сәйкестігін декларациялау кезінде мүше мемлекеттің аумағында оның заңнамасына сәйкес дара кәсіпкер ретінде тіркелген, дайындаушы, сатушы не дайындаушы уәкілеттік берген тұлға болып табылатын заңды тұлға немесе жеке тұлға мәлімдеуші бола алады.
89. Сериямен шығарылатын тағамдық балық өнімінің сәйкестігін декларациялау – 3д және 6д схемалары бойынша, тағамдық балық өнімі партиясының сәйкестігін декларациялау 4д схемасы бойынша жүзеге асырылады.
90. Тағамдық балық өнімінің сәйкестігін декларациялау кезінде:
а) 3д және 6д схемалары үшін – дайындаушы (дайындаушы уәкілеттік берген тұлға);
б) 4д схема үшін – дайындаушы (дайындаушы уәкілеттік берген тұлға) немесе сатушы мәлімдеуші бола алады.
91. Тағамдық балық өнімінің сәйкестігін декларациялау схемасын таңдауды мәлімдеуші жүзеге асырады.
92. Тағамдық балық өнімінің сәйкестігін 3д, 4д және 6д схемалары бойынша декларациялауды мәлімдеуші өз дәлелдемелерінің және Одақтың сәйкестікті бағалау жөніндегі органдарының бірыңғай тізіліміне енгізілген, аккредиттелген сынақ зертханасының (орталығының) қатысуымен алынған дәлелдемелердің негізінде жүзеге асырады.
93. Тағамдық балық өнімінің сәйкестігін декларациялау кезінде мәлімдеуші: 
а) тағамдық балық өнімінің осы техникалық регламент талаптарына сәйкестігін растайтын құжаттарды, соның ішінде:
заңды тұлға немесе дара кәсіпкер ретінде мемлекеттік тіркелгенін растайтын құжаттардың көшірмесін;
өзіне сәйкес тағамдық балық өнімі дайындалған құжатты (ол болған кезде);
осы техникалық регламент және оларға әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттері (Кеден одағының техникалық регламенттері) талаптарының сақталғанын растайтын, тағамдық балық өнімін зерттеу (сынау) хаттамаларын; 
келісімшартты (беруге арналған шартты) немесе тауарға ілеспе құжаттаманы (4д схемасы үшін) (ол болған кезде);
ветеринариялық-санитариялық сараптама қорытындысы бойынша қайта өңделмеген, жануар текті тағамдық балық өнімінің қауіпсіздіздігін растайтын құжатты;
сапа және қауіпсіздік менеджменті жүйесіне арналған сертификатты (сертификаттың көшірмесін) (6д схемасы үшін);
мәлімдеушінің қалауы бойынша, тағамдық балық өнімінің осы техникалық регламент және оларға әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттері (Кеден одағының техникалық регламенттері) (ол болған кезде) талаптарына сәйкестігін растауға негіз болған өзге де құжаттарды қалыптастырады және талдайды;
б) осы техникалық регламенттің ІІІ бөліміне сәйкес тағамдық балық өнімін сәйкестендіруді жүргізеді;  
в) өндірістік бақылау жүргізуді қамтамасыз етеді және тағамдық балық өнімін өндіру процесі оның осы техникалық регламент талаптарына сәйкес келуін қамтамасыз етуі үшін қажетті барлық шараларды қабылдайды (3д және 6д схемалары үшін);
г) сапа және қауіпсіздік менеджменті жүйесінің жұмыс істеу тұрақтылығын қамтамасыз ету бойынша қажетті барлық шараларды қабылдайды (6д схемасы үшін);
д) Еуразиялық экономикалық комиссия алқысының 2012 жылғы 25 желтоқсандағы № 293 шешімімен бекітілген бірыңғай нысан мен қағидалар бойынша ресімделетін сәйкестік туралы декларацияны қабылдайды; 
е) өнімнің Одақ нарығындағ айналымының бірыңғай белгісін түсіреді.
94. Мәлімдеуші сәйкестікті растау рәсімдері аяқталғаннан кейін құжаттар жиынын қалыптастырады, ол мыналарды қамтиды: 
а) осы техникалық регламенттің 93-тармағының «а» тармақшасында көзделген құжаттар;
б) Одақтың сәйкестікті бағалау жөніндегі органдарының бірыңғай тізіліміне енгізілген, аккредиттелген сынақ зертханасы (орталығы) жүргізген зерттеулердің (сынаулардың) хаттамасы (хаттамалары);
в) сәйкестік туралы тіркелген декларация. 
95. Сәйкестік туралы декларация Еуразиялық экономикалық комиссия алқысының 2013 жылғы 9 сәуірдегі № 76 шешімінде көзделген тәртіппен тіркелуге жатады. 
96. Сәйкестік туралы декларацияның қолданылу мерзімі: тағамдық балық өнімінің сәйкестігін 3д схемасы бойынша декларациялаған кезде – 3 жылдан аспайды, 6д схемасы бойынша декларациялаған кезде 5 жылдан аспайды. Тағамдық балық өнімі партиясы үшін (4д схемасы) сәйкестік туралы декларацияның қолданылу мерзімін мәлімдеуші белгілейді, бірақ ол  тағамдық балық өнімінің жарамдылық мерзімінен аспайды.
97. Менеджмент жүйелерін сертификаттау жөніндегі орган сапа және қауіпсіздік менеджменті жүйесінің жұмыс істеуінің тұрақтылығына инспекциялық бақылауды жүзеге асырады  (6д схемасы үшін).
98. Осы техникалық регламенттің 94-тармағында көрсетілген құжаттар жиыны мәлімдеушіде мына мерзімдер ішінде:
а) сериямен шығарылдатын өнімге арналғаны – декларацияның қолданысы тоқтатылған күннен бастап кемінде 5 жыл; 
б) өнімнің партиясына арналғаны – тағамдық балық өнімінің партиясын өткізу аяқталған күннен бастап кемінде 5 жыл сақталады.

XII. Тағамдық балық өнімін Одақ нарығындағы 
өнім айналымының бірыңғай белгісімен маркалау 

99. Осы техникалық регламенттің және оларға әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) қауіпсіздік талаптарына сай келетін және осы техникалық регламенттің ережелеріне сәйкес сәйкестікті бағалау рәсімінен өткен тағамдық балық өнімі Одақ нарығындағы өнім айналымының бірыңғай белгісімен маркаланады.
100. Одақ нарығындағы өнім айналымының бірыңғай белгісімен маркалау тағамдық балық өнімін Одақ аумағында айналымға шығару алдында жүзеге асырылады.
101. Одақ нарығындағы өнім айналымының бірыңғай белгісі тағамдық балық өнімінің әрбір бірлігіне (тұтынушылық және көліктік қаптамаға немесе жапсырмаға немесе затбелгіге) осындай өнімнің бүкіл жарамдылық мерзімі ішінде нақты және анық бейнеленуін қамтамасыз ететін кез келген тәсілмен жазылады.
Одақ нарығындағы өнім айналымының бірыңғай белгісін тұтынушылық және көліктік қаптамаға немесе жапсырмаға немесе затбелгіге жазу мүмкін болмаған кезде оны ілеспе құжаттарға жазуға жол беріледі.
102. Тағамдық балық өнімін Одақ нарығындағы өнім айналымының бірыңғай белгісімен маркалау тағамдық балық өнімінің осы техникалық регламенттің және оларға әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкес келетінін айғақтайды.

XIII. Осы техникалық регламент талаптарының 
сақталуын мемлекеттік бақылау (қадағалау) 

103. Осы техникалық регламенттің тағамдық балық өніміне және оған қойылатын талаптарға байланысты өндіру, сақтау, тасымалдау, өткізу және кәдеге жарату процестеріне қатысты талаптарының сақталуын мемлекеттік бақылау (қадағалау) мүше мемлекеттің заңнамасына сәйкес жүзеге асырылады. 

XIV. Қорғаушылық ескертпе

104. Мүше мемлекеттердің уәкілетті органдары осы техникалық регламенттің және өздеріне әрекеті таралатын Одақтың өзге техникалық регламенттерінің (Кеден одағының техникалық регламенттерінің) талаптарына сәйкес келмейтін тағамдық балық өнімінің Одақ аумағында айналымға шығарылуын шектеу және оған тыйым салу, сондай-ақ оны айналымнан алып тастау үшін барлық шараларды қабылдауға міндетті.
Бұл жағдайда мүше мемлекеттің уәкілетті органы басқа мүше мемлекеттердің уәкілетті органдарын тиісті шешімнің қабылданғаны туралы, оны қабылдау себептерін көрсетіп және тиісті шаралар қабылдау қажеттігін түсіндіретін дәлелдемелерді ұсына отырып, хабардар етуге міндетті.

_______________










Еуразиялық экономикалық одақтың
«Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы»
техникалық регламентіне
(ЕАЭО ТР 040/2016)
№ 1 ҚОСЫМША

[bookmark: Par505]Микробиологиялық қауіпсіздік нормативтері

1-кесте

Тағамдық балық өнімінің 
микробиологиялық қауіпсіздік нормативтері 

	Көрсеткіш
	Жол берілетін деңгей
	Ескертпе

	1
	2
	3

	Мезофильдік аэробтық және факультативтік-анаэробтық микроорганизм саны (МАФАнМС), КОЕ/г, көп емес
	1 x 103
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – құрылымдалған бұйымдар («теңіз шаяны таяқшалары» және басқалар)

	
	
	бекіре тұқымдас балықтардың пастерленген түйіршікті уылдырығы

	
	5 x 103
	басқа балықтардың пастерленген уылдырығы

	
	
	теңіз кәсіпшілігі биологиялық су ресурстарының ауланымынан кептірілген тағамдық балық өнімі – мидиялардан алынған гидролизат

	
	
	тірі қос жақтаулы моллюскілер (мидиялар, устрицалар, ирекшелер және т.б.) 

	
	
	теңіз қырыққабатынан жасалған джемдер

	
	1 x 104
	ыстықтай ысталған, соның ішінде мұздатылған тағамдық балық өнімі

	
	
	салқындатып ысталған (соның ішінде мұздатылған) мүшеленбеген тағамдық балық өнімі 

	
	
	тоңазытылғанды қоса алғанда, термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар – балық және тартылған ет бұйымдары, пасталар, паштеттер, көмештелген, қуырылған, қайнатылған, құймалардағы және т.б., сондай-ақ ұн құрамдасы бар (бәліштер, тұшпаралар және т.б.)

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатықсыз салаттар

	
	
	термиялық өңдеуге ұшыратылған, кулинариялық уылдырық өнімі

	
	
	бекіре тұқымдас балықтардың банкадағы, түйірсіз уылдырығы

	
	
	уылдырықтың аналогтары, соның ішінде ақуыздылар

	
	
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – моллюскілердің етінен жасалған тамақ

	
	2 x 104
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – тез мұздатылған, соның ішінде вакуумда қапталған түскіастық және тіскебасарлық дайын балық тамақтары, балығы бар құймақшалар, балық салындысы

	
	
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – шаян тәрізділер, моллюскілер еті, қос жақтаулы моллюскілердің етінен жасалған тамақ, асшаяндардың, теңіз шаяндарының, крильдің етінен жасалған тамақ

	
	
	теңіз омыртқасыздарынан жасалған, қақталған және кептірілген тағамдық балық өнімі 

	
	3 x 104
	салқындатып ысталған, соның ішінде мұздатылған, мүшеленген (соның ішінде кесінді (кесек, сервистік түрде)) тағамдық балық өнімі 

	
	7,5 x 104
	салқындатып ысталған, соның ішінде мұздатылған тағамдық балық өнімі, салқындатып ысталған (соның ішінде кесілген) балық бұйымы

	
	5 x 104
	шикі (жаңа) балық және тірі балық 

	
	
	тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған тағамдық балық өнімі – ерекше кондициядағы тартылған ет

	
	
	термиялық өңделген балықтан жасалған пресервалар

	
	
	мүшеленген балықтан жасалған, татымды және арнайы тұздаумен аз тұздалған пресервалар

	
	
	қос жақтаулы моллюскілердің етінен жасалған пресервалар

	
	
	мүшеленген, ысталған, аз тұздалған балық, соның ішінде теңіз балығының вакуумда қапталған сүбесі

	
	
	қақталған, ілме, кептірілген балық

	
	
	термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар – көп құрамдасты бұйымдар, соның ішінде тоңазытылған (тұздықты сорпалар, палаулар, тіске басарлар, көкөніс қосылған бұқтырылған теңіз өнімдері), желелі өнім (сілікпе, сорпа құйылып ұйыған балық және т.б.)

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар 

	
	
	мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған шоғалдар мен шарбы уылдырық

	
	
	бекіре тұқымдас балықтардың әлсіз тұздалған және тұздалған шарбы уылдырығы

	
	
	албырт тұқымдас балықтардың мұздатылған шарбылардан алынған, тұздалған түйіршікті уылдырығы

	
	
	тірі шаян тәрізділер мен басқа да омыртқасыздар 

	
	
	мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған қос жақтаулы моллюскілер (мидиялар, устрицалар, ирекшелер және т.б.) 

	
	
	теңіз кәсіпшілігі биологиялық су ресурстарының ауланымынан кептірілген тағамдық балық өнімі – мидияның құрғақ сорпасы, сорпа шақпақтары мен пасталары, оқшауланған ақуыз

	
	
	шикі (жаңа) балдырлар және жаңа су өсімдіктері, теңіздің мұздатылған және кептірілген балдырлары мен басқа да су өсімдіктері 

	
	1 x 105
	тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған тағамдық балық өнімі – балық, балық сүбесі, арнайы мүшеленген балық, тағамдық балықтың тартылған еті, қалыпқа салынған, соның ішінде ұн құрамдасы бар тартылған ет бұйымы

	
	
	мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған шаян тәрізділер мен басқа да омыртқасыздар 

	
	
	балықтардың тоңазытылған бауыры мен басы

	
	
	мүшеленбеген және мүшеленген балықтан жасалған, татымды және арнайы тұздалған пресервалар

	
	
	мүшеленбеген балықтан жасалған, татымды және арнайы тұздаумен аз тұздалған пресервалар

	
	
	ақуыз пресервалары-пасталары

	
	
	салқындатып ысталған, соның ішінде мұздатылған тағамдық балық өнімі, – балық ассортиі, балықтың тартылған еті, дәмдеуіштері бар бұйымдар

	
	
	тұздалған, дәмтатымды, маринадталған, соның ішінде мұздатылған, – мүшеленбеген, мүшеленген тұздалған және аз тұздалған, соның ішінде консервантсыз балық, сондай-ақ қатықтар, дәмдеуіштер, гарнирлер, өсімдік майы қосылған, кесілген сүбе (соның ішінде албырт тұқымдас балықтардан жасалған)

	
	
	тұздалған шоғалдар

	
	
	албырт тұқымдас балықтардың банкадағы, бөшкедегі тұздалған түйіршікті уылдырығы

	
	
	басқа балықтардың – жаншылмаған, тұздалған шарбылық, ысталған, қақталған уылдырығы

	
	2 x 105
	мүшеленген балықтан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ (соның ішінде албырт тұқымдас балықтардан жасалған) пресервалар

	
	
	биологиялық су ресурстарының басқа ауланымдарынан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ пресервалар

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – туралған тұздалған балық, паштеттер, пасталар, майшабақтың. уылдырықтың, крильдің майы және т.б.

	
	
	кулинарлық уылдырық өнімі – араластырылғаннан кейін термиялық өңдеуге ұшыратылмаған көпқұрамдасты тамақ

	
	5 x 105
	балық пресервалары-пасталары

	
	
	қайнатуды қажет ететін, балығы бар құрғақ сорпалар

	Ішек таяқшалары тобының бактериялары (колиформалар) (БГКП), өнім салмағында (г) жол берілмейді
	1
	термиялық өңделген балықтан жасалған пресервалар

	
	
	ыстықтай ысталған, соның ішінде мұздатылған тағамдық балық өнімі

	
	
	тоңазытылғанды қоса алғанда, термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар – балық және тартылған ет бұйымдары, пасталар, паштеттер, көмештелген, қуырылған, қайнатылған, құймалардағы және т.б., сондай-ақ ұн құрамдасы бар (бәліштер, тұшпаралар және т.б.)

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатықсыз салаттар

	
	
	термиялық өңдеуге ұшыратылған, кулинарлық уылдырық өнімі

	
	
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – құрылымдалған бұйымдар ("теңіз шаяны таяқшалары" және т.б.), моллюскілерден жасалған тамақтар

	
	
	бекіре тұқымдас балықтардың – банкадағы түйіршікті, түйірсіз, пастерленген түйіршікті, әлсіз тұздалған және тұздалған шарбылық уылдырығы

	
	
	албырт тұқымдас балықтардың банкадағы, бөшкедегі, тоңазытылған шарбылардан жасалған, тұздалған түйіршікті уылдырығы

	
	
	басқа балықтардың пастерленген уылдырығы

	
	
	тірі қос жақтаулы моллюскілер (мидиялар, устрицалар, ирекшелер және басқалар.) 

	
	
	теңіз омыртқасыздарынан жасалған, қақталған және кептірілген тағамдық балық өнімі 

	
	
	теңіз кәсіпшілігі биологиялық су ресурстарының ауланымынан кептірілген тағамдық балық өнімі – мидиялардан алынған гидролизат, мидиялардан алынған ақуызды-көміртекті концентрат

	
	
	теңіздің кептірілген балдырлары мен басқа да су өсімдіктері 

	
	
	теңіз қырыққабатынан жасалған джемдер

	
	0,1
	салқындатып ысталған, соның ішінде мұздатылған тағамдық балық өнімі, – мүшеленбеген, мүшеленген (соның ішінде кесінді (кесек, сервистік түрде)), салқындатып ысталған (соның ішінде кесілген) балық бұйымы

	
	
	мүшеленген, ысталған, аз тұздалған балық, соның ішінде теңіз балығының вакуумда қапталған сүбесі

	
	
	тұздалған, дәмтатымды, маринадталған (соның ішінде мұздатылған) мүшеленбеген балық

	
	
	қақталған, ілме, кептірілген балық

	
	
	ақуыз пресервалары-пасталары

	
	
	қос жақтаулы моллюскілердің етінен жасалған пресервалар

	
	
	термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар, – желелі өнім (сілікпе, сорпа құйылып ұйыған балық және т.б.)

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар 

	
	
	кулинарлық уылдырық өнімі – араластырылғаннан кейін термиялық өңдеуге ұшыратылмаған, көп компонентті тамақ

	
	
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – тез мұздатылған түскіастық және тіскебасарлық дайын  балық тамақтары, балығы бар құймақшалар, балық салындысы, соның ішінде вакуумда қапталған, шаян тәрізділер, моллюскілер еті, қос жақтаулы моллюскілердің етінен жасалған тамақ, асшаяндардың, теңіз шаяндарының, крильдің етінен жасалған тамақ

	
	
	тұздалған шоғалдар

	
	
	басқа балықтардың (бекіре және албырт тұқымдас балықтардан басқа) уылдырығы – жаншылмаған тұздалған, әлсіз тұздалған шарбылық, ысталған, қақталған

	
	
	уылдырықтың аналогтары, соның ішінде ақуыздылар

	
	
	мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған қос жақтаулы моллюскілер (мидиялар, устрицалар, ирекшелер және т.б.)

	
	
	теңіз кәсіпшілігі биологиялық су ресурстарының ауланымынан кептірілген тағамдық балық өнімі – мидияның құрғақ сорпасы, сорпа шақпақтары мен пасталары, оқшауланған ақуыз

	
	
	теңіздің шикі (жаңа) балдырлары, жаңа су өсімдіктері 

	
	
	теңіздің тоңазытылған балдырлары мен басқа да су өсімдіктері 

	
	0,01
	шикі (жаңа ауланған) балық және тірі балық

	
	
	тірі шаян тәрізділер мен басқа да омыртқасыздар 

	
	
	тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған тағамдық балық өнімі – ерекше кондициядағы тартылған ет

	
	
	мүшеленген және мүшеленбеген балықтан жасалған, татымды және арнайы тұздалған пресервалар

	
	
	мүшеленген балықтан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ (соның ішінде албырт тұқымдас балықтардан жасалған) пресервалар

	
	
	биологиялық су ресурстарының басқа ауланымдарынан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ пресервалар

	
	
	балық пресервалары-пасталары

	
	
	салқындатып ысталған, соның ішінде мұздатылған тағамдық балық өнімі, – балық ассортиі, балықтың тартылған еті, дәмдеуіштері бар бұйымдар

	
	
	тұздалған, дәмтатымды, маринадталған, соның ішінде мұздатылған, – мүшеленген тұздалған және аз тұздалған, соның ішінде консервантсыз, сондай-ақ қатықтар, дәмдеуіштер, гарнирлер, өсімдік майы қосылған балық, кесілген сүбе (соның ішінде албырт тұқымдас балықтардан жасалған)

	
	
	термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар, – көп құрамдасты бұйымдар, соның ішінде тоңазытылған (тұздықты сорпалар, палаулар, тіскебасарлар, көкөністер қосылған бұқтырылған теңіз өнімдері)

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – туралған тұздалған балық, паштеттер, пасталар

	
	
	

	
	0,001
	тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған балық

	
	
	тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған тағамдық балық өнімі – балық сүбесі, арнайы мүшеленген балық, тағамдық балық өнімінен алынған тартылған ет, қалыпқа салынған, соның ішінде ұн құрамдасы бар тартылған ет бұйымы

	
	
	мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған шаян тәрізділер мен басқа да су омыртқасыздары

	
	
	қайнатуды қажет ететін, балығы бар құрғақ сорпалар

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – майшабақтың. уылдырықтың, крильдің майы және т.б.

	
	
	мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған шоғалдар мен шарбы уылдырық

	
	
	балықтардың тоңазытылған бауыры мен басы

	S. aureus, өнім салмағында (г) жол берілмейді
	1
	мүшеленбеген және мүшеленген балықтан жасалған, татымды және арнайы тұздаумен аз тұздалған пресервалар

	
	
	мүшеленген балықтан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ (соның ішінде албырт тұқымдас балықтардан жасалған) пресервалар

	
	
	термиялық өңделген балықтан жасалған пресервалар

	
	
	биологиялық су ресурстарының басқа ауланымдарынан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ

	
	
	ыстықтай ысталған тағамдық балық өнімі, соның ішінде мұздатылған пресервалар

	
	
	салқындатып ысталған, соның ішінде мұздатылған тағамдық балық өнімі, – мүшеленбеген, мүшеленген (соның ішінде кесінді (кесек, сервистік түрде)), салқындатып ысталған (соның ішінде кесілген) балық бұйымы, балық ассортиі, балықтың тартылған еті, дәмдеуіштері бар бұйымдар

	
	
	термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар, – балық және тартылған ет бұйымдары, пасталар, паштеттер, көмештелген, қуырылған, қайнатылған, құймалардағы және т.б., ұн құрамдасы бар (бәліштер, тұшпаралар және т.б.), соның ішінде тоңазытылған, көп құрамдасты бұйымдар, соның ішінде тоңазытылған (тұздықты сорпалар, палаулар, тіскебасарлар, көкөністер қосылған бұқтырылған теңіз өнімдері), желелі өнім (сілікпе, сорпа құйылып ұйыған балық және т.б.)

	
	
	термиялық өңдеуге ұшыратылған, кулинарлық уылдырық өнімі

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатықсыз салаттар

	
	
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – құрылымдалған бұйымдар ("теңіз шаяны таяқшалары" және т.б.), моллюскілер еті, моллюскілердің етінен жасалған тамақ, асшаяндар, теңіз шаяндары, криль етінен жасалған өнім

	
	
	бекіре тұқымдас балықтардың – банкадағы түйіршікті, түйірсіз, пастерленген түйіршікті, әлсіз тұздалған және тұздалған шарбылық уылдырығы

	
	
	албырт тұқымдас балықтардың тоңазытылған шарбылардан жасалған, тұздалған түйіршікті – банкадағы, бөшкедегі уылдырығы

	
	
	басқа балықтардың – жаншылмаған тұздалған, әлсіз тұздалған шарбылық, ысталған, қақталған, пастерленген уылдырығы

	
	
	уылдырықтың аналогтары, соның ішінде ақуыздылар

	
	
	теңіз кәсіпшілігі биологиялық су ресурстарының ауланымынан кептірілген тағамдық балық өнімі – мидияның құрғақ сорпасы, сорпа шақпақтары мен пасталары, оқшауланған ақуыз, мидиялардан алынған гидролизат, мидиялардан алынған ақуызды-көміртекті концентрат

	
	0,1
	тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған тағамдық балық өнімі – ерекше кондициядағы тартылған ет

	
	
	қос жақтаулы моллюскілердің етінен жасалған пресервалар

	
	
	мүшеленген, ысталған, аз тұздалған балық, соның ішінде теңіз балығының вакуумда қапталған сүбесі

	
	
	тұздалған, дәмтатымды, маринадталған, соның ішінде мұздатылған, – мүшеленген тұздалған және аз тұздалған, соның ішінде консервантсыз, сондай-ақ қатықтар, дәмдеуіштер, гарнирлер, өсімдік майы қосылған балық, кесілген сүбе (соның ішінде албырт тұқымдас балықтардан жасалған)

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар, туралған тұздалған балық, паштеттер, пасталар, майшабақтың. уылдырықтың, крильдің майы және т.б.

	
	
	кулинарлық уылдырық өнімі – араластырылғаннан кейін термиялық өңдеуге ұшыратылмаған көп компонентті тамақ

	
	
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – тез мұздатылған, соның ішінде вакуумда қапталған түскіастық және тіскебасарлық дайын  балық тамақтары, балығы бар құймақшалар, балық салындысы, шаян тәрізділер

	
	
	тірі, мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған қос жақтаулы моллюскілер (мидиялар, устрицалар, ирекшелер және т.б.) 

	
	
	тұздалған шоғалдар

	
	
	балық пресервалары-пасталары, ақуыз пресервалары-пасталары

	
	0,01
	шикі (жаңа ауланған) балық және тірі балық

	
	
	тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған балық

	
	
	тірі, мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған шаян тәрізділер мен басқа да су омыртқасыздары 

	
	
	тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған тағамдық балық өнімі – балық сүбесі, арнайы мүшеленген балық, тағамдық балықтың тартылған еті, қалыпқа салынған, соның ішінде ұн компоненті бар тартылған ет бұйымы

	
	
	мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған шоғалдар мен шарбы уылдырық

	
	
	балықтардың тоңазытылған бауыры мен басы

	V. parahemolyticus, КОЕ/г, көп емес
	10
	теңіз балығынан жасалған, салқындатып ысталған, соның ішінде мұздатылған тағамдық балық өнімі – мүшеленбеген, мүшеленген (соның ішінде кесінді (кесек, сервистік түрде))

	
	
	теңіз балығының сүбесін қоса алғанда, мүшеленген, ысталған, аз тұздалған, соның ішінде вакуумда қапталған теңіз балығы

	
	100
	шикі (жаңа ауланған) теңіз балығы және тірі теңіз балығы

	
	
	тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған теңіз балығы

	
	
	теңіз балығынан жасалған, тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған тағамдық балық өнімі – балық сүбесі, арнайы мүшеленген балық, тағамдық балықтың тартылған еті, тартылған ет бұйымдары, соның ішінде ұн компоненті бар, ерекше кондициядағы тартылған ет

	
	
	теңіз балығының мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған шоғалдары және шарбы уылдырығы

	
	
	теңіз балықтарының тоңазытылған бауыры мен басы

	
	
	тірі, мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған шаян тәрізділер мен басқа да су омыртқасыздары 

	
	
	мұздатылған, аздап тоңазытылған және тоңазытылған қос жақтаулы моллюскілер (мидиялар, устрицалар, ирекшелер және т.б.) 

	V. parahaemolyticus, өнім салмағында (г/см3) жол берілмейді
	25
	тірі қос жақтаулы моллюскілер (мидиялар, устрицалар, ирекшелер және т.б.) 

	Enterococcus тектес бактериялар, өнім салмағында (г/см3) жол берілмейді
	0,1
	тірі қос жақтаулы моллюскілер (мидиялар, устрицалар, ирекшелер және т.б.)  

	Enterococcus тектес бактериялар, КОЕ/г, көп емес
	1 x 103
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – тез мұздатылған түскіастық және тіскебасарлық дайын  балық тамақтары, балығы бар құймақшалар, балық салындысы, соның ішінде вакуумда қапталған (порциялық кесектерден жасалған өнімде), шаян тәрізділер (порциялық кесектерден жасалған өнімде), моллюскілер еті, моллюскілердің етінен жасалған тамақ (порциялық кесектерден жасалған өнімде), асшаяндар, теңіз шаяндары, криль етінен жасалған өнім (порциялық кесектерден жасалған өнімде)

	
	2 x 103
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – құрылымдалған бұйымдар ("теңіз шаяны таяқшалары" және т.б.), шаян тәрізділер (тартылған ет өнімінде), моллюскілер еті, моллюскілердің етінен жасалған тамақ (тартылған ет өнімінде), асшаяндар, теңіз шаяндары, криль етінен жасалған өнім (тартылған ет өнімінде)

	Сульфитредуциялаушы клостридиялар, өнім салмағында (г) жол берілмейді
	1
	термиялық өңделген балықтан жасалған пресервалар

	
	
	қақталған балық

	
	
	термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар, – балық және тартылған ет бұйымдары, пасталар, паштеттер, көмештелген, қуырылған, қайнатылған, құймалардағы және т.б., ұн компоненті бар (бәліштер, тұшпаралар және т.б.), соның ішінде тоңазытылған, көп компонентті бұйымдар, соның ішінде тоңазытылған (тұздықты сорпалар, палаулар, тіскебасарлар, көкөністер қосылған бұқтырылған теңіз өнімдері)

	
	
	вакуумда қапталған пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – құрылымдалған бұйымдар ("теңіз шаяны таяқшалары" және т.б.), шаян тәрізділер, моллюскілер еті, моллюскілердің етінен жасалған тамақ, асшаяндар, теңіз шаяндары, криль етінен жасалған өнім

	
	
	бекіре тұқымдас балықтардың банкадағы түйіршікті, түйірсіз, пастерленген түйіршікті, әлсіз тұздалған және тұздалған шарбылық уылдырығы

	
	
	албырт тұқымдас балықтардың тоңазытылған шарбылардан жасалған, тұздалған түйіршікті банкадағы, бөшкедегі уылдырығы

	
	
	басқа балықтардың – жаншылмаған тұздалған, әлсіз тұздалған шарбылық, ысталған, қақталған, пастерленген уылдырығы

	
	
	биологиялық су ресурстарының ауланымдарынан жасалған, кептірілген тағамдық балық өнімі – мидиялардан алынған, вакуумде қапталған ақуызды-көміртекті концентрат

	
	0,1
	тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған тағамдық балық өнімі – ерекше кондициядағы тартылған ет

	
	
	ақуыз пресервалары-пасталары

	
	
	уылдырықтың аналогтары, соның ішінде ақуыздылар

	
	
	вакуумда қапталған, соның ішінде мұздатылған, ыстықтай ысталған тағамдық балық өнімі

	
	
	салқындатып ысталған, соның ішінде мұздатылған, вакуумда қапталған тағамдық балық өнімі, – мүшеленбеген, мүшеленген (соның ішінде кесінді (кесек, сервистік түрде)), салқындатып ысталған (соның ішінде кесілген) балық бұйымы, балық ассортиі, балықтың тартылған еті, дәмдеуіштері бар бұйымдар

	
	
	мүшеленген, ысталған, аз тұздалған балық, соның ішінде теңіз балығының вакуумда қапталған сүбесі

	
	
	тұздалған, дәмтатымды, маринадталған, соның ішінде мұздатылған, вакуумда қапталған – мүшеленбеген, мүшеленген тұздалған және аз тұздалған, соның ішінде консервантсыз, сондай-ақ қатықтар, дәмдеуіштер, гарнирлер, өсімдік майы қосылған балық, кесілген сүбе (соның ішінде албырт тұқымдас балықтардан жасалған)

	
	
	ілме, кептірілген, вакуумда қапталған балық

	
	
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – тез мұздатылған, соның ішінде вакуумда қапталған түскіастық және тіскебасарлық дайын балық тамақтары, балығы бар құймақшалар, балық салындысы

	
	
	тірі қос жақтаулы моллюскілер (мидиялар, устрицалар, ирекшелер және т.б.) 

	
	
	теңіз омыртқасыздарынан жасалған, қақталған және кептірілген тағамдық балық өнімі 

	
	0,01
	тоңазытылған, аздап мұздатылған және мұздатылған, вакуумда қапталған тағамдық балық өнімі – балық сүбесі, арнайы мүшеленген балық, тағамдық балықтың тартылған еті, қалыпқа салынған, соның ішінде ұн құрамдасы бар тартылған ет бұйымы

	
	
	мүшеленбеген және мүшеленген балықтан жасалған, татымды және арнайы тұздалған пресервалар

	
	
	мүшеленбеген және мүшеленген балықтан жасалған, татымды және арнайы тұздаумен аз тұздалған пресервалар

	
	
	мүшеленген балықтан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ (соның ішінде албырт тұқымдас балықтардан жасалған) пресервалар

	
	
	балық пресервалары-пасталары

	
	
	биологиялық су ресурстарының басқа ауланымдарынан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ пресервалар

	
	
	теңіз кәсіпшілігі биологиялық су ресурстарының ауланымынан кептірілген тағамдық балық өнімі – мидияның құрғақ сорпасы, сорпа шақпақтары мен пасталары, оқшауланған ақуыз

	Зең,
өнім салмағында (г) жол берілмейді
	0,1
	бекіре тұқымдас балықтардың пастерленген түйіршікті уылдырығы

	
	
	басқа балықтардың пастерленген уылдырығы

	Зең,
КОЕ/г, көп емес
	10
	мүшеленбеген және мүшеленген балықтан жасалған, татымды және арнайы тұздалған пресервалар

	
	
	мүшеленбеген және мүшеленген балықтан жасалған, татымды және арнайы тұздаумен аз тұздалған пресервалар

	
	
	мүшеленген балықтан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ (соның ішінде албырт тұқымдас балықтардан жасалған) пресервалар

	
	
	балық пресервалары-пасталары, ақуыз пресервалары-пасталары

	
	
	биологиялық су ресурстарының басқа ауланымдарынан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ пресервалар

	
	
	қос жақтаулы моллюскілердің етінен жасалған пресервалар

	
	50
	қақталған балық 

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар 

	
	
	бекіре тұқымдас балықтардың – банкадағы түйіршікті, түйірсіз, әлсіз тұздалған және тұздалған шарбылық уылдырығы

	
	
	албырт тұқымдас балықтардың тоңазытылған шарбылардан жасалған, тұздалған түйіршікті – банкадағы, бөшкедегі уылдырығы

	
	
	басқа балықтардың – жаншылмаған тұздалған, әлсіз тұздалған шарбылық, ысталған, қақталған уылдырығы

	
	
	уылдырықтың аналогтары, соның ішінде ақуыздылар

	
	100
	теңіздің кептірілген балдырлары мен басқа да су өсімдіктері 

	Ашытқылар,
өнім салмағында (г) жол берілмейді
	0,1
	бекіре тұқымдас балықтардың пастерленген түйіршікті уылдырығы

	
	
	басқа балықтардың пастерленген уылдырығы

	Ашытқылар,
КОЕ/г, көп емес
	50
	бекіре тұқымдас балықтардың банкадағы, түйірсіз уылдырығы

	
	
	уылдырықтың аналогтары, соның ішінде ақуыздылар

	
	100
	мүшеленбеген және мүшеленген балықтан жасалған, татымды және арнайы тұздалған пресервалар

	
	
	мүшеленбеген және мүшеленген балықтан жасалған, татымды және арнайы тұздаумен аз тұздалған пресервалар

	
	
	мүшеленген балықтан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ (соның ішінде албырт тұқымдас балықтардан жасалған) пресервалар

	
	
	биологиялық су ресурстарының басқа ауланымдарынан жасалған, өсімдік майлары, қатықтар, тұздықтар қосылған, гарнирлері бар және гарнирлері жоқ пресервалар

	
	
	қос жақтаулы моллюскілердің етінен жасалған пресервалар

	
	
	балық пресервалары-пасталары, ақуыз пресервалары-пасталары

	
	
	қақталған балық

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар 

	
	
	бекіре тұқымдас балықтардың әлсіз тұздалған және тұздалған шарбы уылдырығы

	
	200
	албырт тұқымдас балықтардың мұздатылған шарбылардан алынған, тұздалған түйіршікті уылдырығы

	
	300
	албырт тұқымдас балықтардың банкадағы, бөшкедегі тұздалған түйіршікті уылдырығы

	
	
	басқа балықтардың – жаншылмаған тұздалған, әлсіз тұздалған шарбылық, ысталған, қақталған уылдырығы

	Жиынтығында зең және ашытқылар, КОЕ/г, көп емес
	100
	ілме, кептірілген балық

	
	
	қақталған және кептірілген тағамдық балық өнімі теңіз омыртқасыздарынан жасалған,

	
	
	қайнатуды қажет ететін, балығы бар құрғақ сорпалар

	
	
	термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар, тоңазытылғанды қоса алғанда, – балық және тартылған ет бұйымдары, пасталар, паштеттер, көмештелген, қуырылған, қайнатылған, құймалардағы және т.б., соның ішінде ұн құрамдасы бар (бәліштер, тұшпаралар және т.б.)

	Proteus тектес бактериялар, өнім салмағында (г) жол берілмейді
	0,1
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатықсыз салаттар, балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар, туралған тұздалған балық, паштеттер, пасталар, майшабақтың. уылдырықтың, крильдің майы және т.б.

	
	
	кулинарлық уылдырық өнімі – араластырылғаннан кейін термиялық өңдеуге ұшыратылмаған көп компонентті тамақ

	
	1
	тірі қос жақтаулы моллюскілер (мидиялар, устрицалар, ирекшелер және т.б.) 


























2-кесте

Басқа тағамдық балық өнімі қауіпсіздігінің 
микробиологиялық нормативтері 

	Көрсеткіш
	Жол берілетін деңгей
	Ескертпе

	1
	2
	3

	Мезофильдік аэробтық және факультативтік-анаэробтық микроорганизм саны (КМАФАнМ), КОЕ/г, көп емес
	1 x 103
	балықтан жасалған (құйылған) сілікпелер

	
	
	балықтан жасалған тамақ – бөктірілген, бұқтырылған, қуырылған, көмештелген пісірілген балық

	
	
	балықтан жасалған, тұтынушылық қаптамадағы, соның ішінде вакуумда қапталған, дайын кулинарлық бұйымдар

	
	2,5 x 103
	балықтан жасалған тамақ – балық котлет массасынан жасалған тамақ (котлеттер, зразылар, шницельдер, томат тұздығы қосылған жентектелген ет түйірлері), көмештелген бұйым, қаусырмалар

	
	1 x 104
	балық қосылған, асқатықсыз салаттар

	
	
	маринадпен пісірілген, қуырылған балық

	
	
	салқын сорпалар – балық қосылған (қаймақ қатылмаған) борщтар, көк қосып пісірілген щи

	
	5 x 104
	балық қосылған, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар

	Ішек таяқшалары тобының бактериялары (колиформалар) (БГКП), өнім салмағында (г) жол берілмейді
	1
	балықтан жасалған (құйылған) сілікпелер

	
	
	маринадпен пісірілген, қуырылған балық

	
	
	балықтан жасалған тамақ – бөктірілген, бұқтырылған, қуырылған, көмештелген пісірілген балық, балық котлет массасынан жасалған тамақ (котлеттер, зразылар, шницельдер, томат тұздығы қосылған жентектелген ет түйірлері), көмештелген бұйым, қаусырмалар

	
	
	балықтан жасалған, тұтынушылық қаптамадағы, соның ішінде вакуумда қапталған, дайын кулинарлық бұйымдар

	
	0,1
	балық қосылған, асқатығы жоқ, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар

	
	0,01
	салқын сорпалар – балық қосылған (қаймақ қатылмаған) борщтар, көк қосып пісірілген щи

	E. coli, өнім салмағында (г) жол берілмейді
	0,1
	балық қосылған, асқатығы жоқ, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар

	
	
	салқын сорпалар – балық қосылған (қаймақ қатылмаған) борщтар, көк қосып пісірілген щи

	S. aureus, өнім салмағында (г) жол берілмейді
	1
	балықтан жасалған (құйылған) сілікпелер

	
	
	маринадпен пісірілген, қуырылған балық

	
	
	балықтан жасалған тамақ – бөктірілген, бұқтырылған, қуырылған, көмештелген пісірілген балық, балық котлет массасынан жасалған тамақ (котлеттер, зразылар, шницельдер, томат тұздығы қосылған жентектелген ет түйірлері), көмештелген бұйым, қаусырмалар

	
	
	балықтан жасалған, тұтынушылық қаптамадағы, соның ішінде вакуумда қапталған, дайын кулинарлық бұйымдар

	
	0,1
	салқын сорпалар – балық қосылған (қаймақ қатылмаған) борщтар, көк қосып пісірілген щи

	
	
	балық қосылған, асқатығы жоқ, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар

	Proteus тектес бактериялар, өнім салмағында (г) жол берілмейді
	0,1
	балық қосылған, асқатығы жоқ, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар

	
	
	балықтан жасалған (құйылған) сілікпелер

	
	
	маринадпен пісірілген, қуырылған балық

	
	
	балықтан жасалған тамақ – бөктірілген, бұқтырылған, қуырылған, көмештелген пісірілген балық, балық котлет массасынан жасалған тамақ (котлеттер, зразылар, шницельдер, томат тұздығы қосылған жентектелген ет түйірлері), көмештелген бұйым, қаусырмалар

	
	
	салқын сорпалар – балық қосылған (қаймақ қатылмаған) борщтар, көк қосып пісірілген щи

	
	
	балықтан жасалған, тұтынушылық қаптамадағы дайын кулинарлық бұйымдар, соның ішінде вакуумда қапталған

	Сульфитредуциялаушы клостридиялар, өнім салмағында (г) жол берілмейді
	0,1
	балықтан жасалған, тұтынушылық қаптамадағы, соның ішінде вакуумда қапталған, дайын кулинарлық бұйымдар

	Ашытқылар, КОЕ/г, көп емес
	200
	балық қосылған, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) және консерванттары бар салаттар 

	
	500
	балық қосылған, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар

	Зең, КОЕ/г, көп емес
	50
	балық қосылған, асқатығы (майонез, тұздық және т.б.) бар салаттар

























3-кесте

Балалар тамағына арналған (мектепке дейінгі жастағы және мектеп жасындағы балаларға арналған) тағамдық балық өнімі қауіпсіздігінің микробиологиялық нормативтері 

	Көрсеткіш
	Жол берілетін деңгей
	Ескертпе

	1
	2
	3

	Мезофильдік аэробтық және факультативтік-анаэробтық микроорганизм саны (КМАФАнМ), КОЕ/г, көп емес
	1 x 103
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – құрылымдалған бұйымдар ("теңіз шаяны таяқшалары" және т.б.)

	
	1 x 104
	тоңазытылғанды қоса алғанда, термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар – көмештелген, қайнатылған балық және тартылған ет бұйымдары 

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатықсыз салаттар

	
	2 x 104
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – тез мұздатылған, соның ішінде вакуумда қапталған, түскіастық дайын балық тамағы

	
	5 x 104
	биологиялық су ресурстарының ауланымдарынан жасалған жартылай фабрикаттар

	Ішек таяқшалары тобының бактериялары (колиформалар) (БГКП), өнім салмағында (г) жол берілмейді
	1
	тоңазытылғанды қоса алғанда, термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар – көмештелген, қайнатылған балық және тартылған ет бұйымдары

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатықсыз салаттар

	
	
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – құрылымдалған бұйымдар ("теңіз шаяны таяқшалары" және т.б.)

	
	0,1
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – тез мұздатылған, соның ішінде вакуумда қапталған, түскіастық дайын балық тамағы

	
	0,01
	биологиялық су ресурстарының ауланымдарынан жасалған жартылай фабрикаттар

	S. aureus, өнім салмағында (г) жол берілмейді
	1
	тоңазытылғанды қоса алғанда, термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар – көмештелген, қайнатылған балық және тартылған ет бұйымдары

	
	
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатықсыз салаттар

	
	
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – құрылымдалған бұйымдар ("теңіз шаяны таяқшалары" және т.б.)

	
	0,1
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – тез мұздатылған, соның ішінде вакуумда қапталған, түскіастық дайын балық тамағы

	
	0,01
	биологиялық су ресурстарының ауланымдарынан жасалған жартылай фабрикаттар,

	Proteus тектес бактериялар, өнім салмағында (г) жол берілмейді
	0,1
	араластырылғаннан кейін жылумен өңдеуге ұшыратылмаған кулинарлық бұйымдар – балықтан және теңіз өнімдерінен жасалған, асқатықсыз салаттар

	Сульфитредуциялаушы клостридиялар, өнім салмағында (г) жол берілмейді
	1
	тоңазытылғанды қоса алғанда, термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар – көмештелген, қайнатылған, соның ішінде вакуумда қапталған балық және тартылған ет бұйымдары

	
	
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – құрылымдалған бұйымдар ("теңіз шаяны таяқшалары" және т.б.)

	
	0,1
	биологиялық су ресурстарының ауланымдарынан жасалған жартылай фабрикаттар,

	
	
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – тез мұздатылған, соның ішінде вакуумда қапталған, түскіастық дайын балық тамағы

	
	
	биологиялық су ресурстарының ауланымдарынан жасалған жартылай фабрикаттар,

	
	0,01
	биологиялық су ресурстарының ауланымдарынан жасалған, вакуумда қапталған жартылай фабрикаттар

	V. parahaemolyticus, КОЕ/г, көп емес
	100
	теңіз балығынан жасалған жартылай фабрикаттар

	Enterococcus тектес бактериялар, КОЕ/г, көп емес
	1 x 103
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – порциялық кесектерден жасалған, соның ішінде вакуумда қапталған, тез мұздатылған түскіастық дайын балық тамақтары 

	
	2 x 103
	пісірілген-мұздатылған тағамдық балық өнімі – құрылымдалған тартылған ет бұйымдары ("теңіз шаяны таяқшалары" және т.б.) 

	Зең және ашытқылар жиынтығында, КОЕ/г, көп емес
	100
	тоңазытылғанды қоса алғанда, термиялық өңдеуге ұшыратылған кулинарлық бұйымдар – көмештелген, қайнатылған балық және тартылған ет бұйымдары

























4-кесте

Балалар тамағына арналған тағамдық балық өнімін өндіру кезінде пайдаланылатын негізгі азық-түлік (тағам) 
шикізаты түрлері мен компоненттер қауіпсіздігінің микробиологиялық нормативтері 

	Көрсеткіш
	Жол берілетін деңгей
	Ескертпе

	1
	2
	3

	Мезофильдік аэробтық және факультативтік-анаэробтық микроорганизм саны (КМАФАНм), КОЕ/г, көп емес
	5 x 104
	тоңазытылған, аздап мұздатылған, мұздатылған шикі (жаңа ауланған) балық, 

	Ішек таяқшалары тобының бактериялары (колиформалар) (БГКП), өнім салмағында (г) жол берілмейді
	0,01
	

	S. aureus, өнім салмағында (г) жол берілмейді
	0,01
	






















5-кесте

Консервіленген тағамдық балық өнімі қауіпсіздігінің микробиологиялық көрсеткіштері

	Консервілер тобы
	Өнеркәсіптік стерильділік талаптары
	Ескертпе

	
	Консервілерде анықталған микроорганизмдер тобы
	Бағалау 
критерийлері
	

	1
	2
	3
	4

	«А» тобының толық консервілері
	B. cereus және B. рolymyxa топтарының спора түзетін мезофильдік аэробтық және факультативтік-анаэробтық микроорганизмдері
	1 г (см3) өнімде жол берілмейді
	балықтан, балықтардың бауырларынан және биологиялық су ресурстарының ауланымдарынан жасалған, шыны, аллюминий және қаңылтыр қаптамадағы консервілер

	
	B. subtilis тобының спора түзуші мезофильдік аэробтық және факультативтік-анаэробтық микроорганизмдері
	1 г (см3) өнімде 11 жасушадан көп емес 
	

	
	C. botulinum және (немесе) C. perfringens мезофильдік клостридиялары
	1 г (см3) өнімде жол берілмейді
	

	
	мезофильдік клостридиялар (C. botulinum және (немесе) C. perfringens-дан басқа)
	1 г (см3) өнімде 1 жасушадан көп емес
	

	
	спора түзбейтін микроорганизмдер, соның ішінде сүтқышқылды саңырауқұлақтар және (немесе) зең саңырауқұлақтары, және (немесе) ашытқылар
	1 г (см3) өнімде жол берілмейді
	

	
	спора түзетін термофильдік анаэробтық, аэробтық және факультативтік-анаэробтық микроорганизмдер
	1 г (см3) өнімде жол берілмейді
	

	Балалар тағамына арналған «А» тобының толық консервілері 
	B. cereus және B. polymyxa топтарының спора түзетін мезофильдік аэробтық және факультативтік-анаэробтық микроорганизмдері
	1 г (см3) өнімде жол берілмейді
	балықтан, балықтардың бауырларынан және биологиялық су ресурстарының ауланымдарынан жасалған,  шыны, аллюминий және қаңылтыр қаптамадағы консервілері

	
	B. subtilis тобының спор түзетін мезофильдік аэробтық және факультативтік-анаэробтық микроорганизмдері, C. botulinum және (немесе) C. perfringens мезофильдік клостридиялары
	1 г (см3) өнімде 11 жасушадан көп емес
	

	
	
	10 г (см3) өнімде жол берілмейді
	

	
	мезофильдік клостридиялары (кроме C. botulinum және (немесе) C. perfringens)
	10 г (см3) өнімде 1 жасушадан көп емес
	

	
	спора түзбейтін микроорганизмдер, соның ішінде сүтқышқылды саңырауқұлақтар және (немесе) зең саңырауқұлақтары және (немесе) ашытқылар
	1 г (см3) өнімде жол берілмейді
	

	
	спора түзетін термофильдік анаэробтық, аэробтық және факультативтік-анаэробтық микроорганизмдер
	1 г (см3) өнімде жол берілмейді
	

	«Д» тобының жартылай консервілері
	мезофильдік аэробтық және факультативтік-анаэробтық микроорганизм саны (МАФАнМС) 
	2 x 102 көп емес КОЕ/г
	балықтан жасалған, шыны қаптамадағы, пастерленген жартылай консервілер 

	
	ішек таяқшалары тобының бактериялары (колиформалар) (БГКП)
	1 г өнімде жол берілмейді
	

	
	B. cereus
	1 г өнімде жол берілмейді
	

	
	сульфитредуциялаушы клостридиялар
	1 г өнімде жол берілмейді
	

	
	S. aureus мен басқа да коагулаля-оң стафилококктар
	1 г өнімде жол берілмейді
	



Ескертпелер: 1. "А" тобы – pH 4,2 және одан да көп консервіленген тағамдық балық өнімі, сондай-ақ қышқыл қосылмай дайындалған, қышқылдылығы лимиттелмейтін консервіленген тағамдық балық өнімі.
2. "Д" тобы – пастерленген консервіленген тағамдық балық өнімі.
___________________



Еуразиялық экономикалық одақтың
«Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы»
техникалық регламентіне
(ЕАЭО ТР 040/2016)
№ 2 ҚОСЫМША

Жануар текті тағамдық аквадақыл өнімінде ветеринариялық 
препараттар, жануарлардың өсуін ынталандырғыштар 
(соның ішінде гормондық препараттар), дәрілік заттар 
(соның ішінде микробқа қарсы заттар) қалдықтарының 
жол берілетін ең көп қамтылу деңгейі*

	Атауы
	Жол берілетін деңгей, мг/кг, көп емес
	Ескертпе

	1
	2
	3

	I. Микробқа қарсы заттар қалдықтарының жол берілетін ең көп деңгейі 

	Амоксициллин
Amoxicillin
(пенициллиндер)
	0,05 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	

	Ампициллин
Ampicillin
(пенициллиндер)
	0,05 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	

	Бацитрацин
Bacitracin
(полипептидтер)
	жол берілмейді (< 0,02)
	

	Бензилпенициллин (пенетамат)
Benzylpenicillin/Penethamate
(пенициллиндер)
	0,05 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	

	Данофлоксацин
Danofloxacin
(хинолондар)
	0,1 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	

	Диклоксациллин
Dicloxacillin
(пенициллиндер)
	0,3 (бұлшықет тіні)
	

	Дифлоксацин
Difloxacin
(хинолондар)
	0,3 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	

	Клоксациллин
Cloxacillin
(пенициллиндер)
	0,3 (бұлшықет тіні)
	

	Колистин
Colistin
(полимиксины)
	0,15 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	

	Ласалоцид
Lasalocid
(ионофорлар)
	0,005 (бұлшықет тіні)
	натрий ласалоцид

	Левомицетин
(хлорамфеникол)
Laevomycetinum
(макролидтер)
	жол берілмейді (< 0,0003)
	

	Метронидазол
(metronidazole)/
диметридазол
(dimetridazole)/
ронидазол
(ronidazole)/
дапсон
(dapsone)/
клотримазол
(clotrimazole)/
аминитризол
(aminitrizole)
	әдістерді айқындау деңгейінде жол берілмейді (бұлшықет тіні)
	

	Неомицин
Neomycin
(аминогликозидтер)
	0,5 (бұлшықет тіні)
	фрамицетинді қоса алғанда

	Нитрофурандар (фуразолидонды қоса алғанда)
Nitrofurans (including furazolidone)
	әдістерді айқындау деңгейінде жол берілмейді (бұлшықет тіні)
	

	Оксациллин
Oxacillin
(пенициллиндер)
	0,3 (бұлшықет тіні)
	

	Оксолин қышқылы
Oxolinic acid
(хинолондар)
	0,1 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	

	Паромомицин
Paromomycin
(аминогликозидтер)
	0,5 (бұлшықет тіні)
	

	Сарафлоксацин
Sarafloxacin
(хинолондар)
	0,03 (албырт тұқымдас балықтардың терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	

	Спектиномицин
Spectinomycin
(аминогликозидтер)
	0,3 (бұлшықет тіні)
	

	Тетрациклин тобы
Tetracycline ATX
(тетрациклиндер)
	жол берілмейді (< 0,01)
	

	Тиамфеникол
Thiamphenicol
(флорфениколдар)
	0,05 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	тиамфениколдың және тиамфениколға есептегенде тиамфеникол конъюгаттарының жиынтығы ретінде

	Тилмикозин
Tilmicosin
(макролидтер)
	0,05 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	

	Тилозин
Tylosin
(макролидтер)
	0,1 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	А тилозин ретінде

	Флавомицин
Flavomycin
(стрептотрициндер)
	0,7 (бұлшықет тіні)
	флавофосфолипол

	Флорфеникол
Florfenicol
(флорфениколдар)
	1,0 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	флорфениколдың және оның флорфениколамин түріндегі метаболиттерінің жиынтығы

	Флумеквин
Flumequine
(хинолондар)
	0,6 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	

	Ципрофлоксацин
(ciprofloxacin)/
энрофлоксацин
(enrofloxacin)/
пефлоксацин
(pefloxacin)/
	0,1 (бұлшықет тіні)
	фторхинолондар жиынтығы

	офлоксацин (ofloxacin)/
норфлоксацин (norfloxacin)
(фторхинолондар)
	
	

	Эритромицин
Erythromycin
(макролидтер)
	0,2 (терімен табиғи пропорциядағы бұлшықет тіні)
	

	II. Протозойға қарсы заттар қалдықтарының жол берілетін ең көп деңгейі 

	Галофугинон
Halofuginone
	0,01 (бұлшықет тіні)
	

	Декоквинат
Decoquinate
	0,02 (бұлшықет тіні)
	

	Диклазурил
Diclazuril
	0,005 (бұлшықет тіні)
	диклазурил ретінде

	Мадуромицин
Maduramicin
	0,002 (бұлшықет тіні)
	

	Наразин
Narasin
	0,005 (бұлшықет тіні)
	

	Никарбазин
Nicarbazin
	0,025 (бұлшықет тіні)
	N, N'-bis
(4-нитрофенил) несепнәр ретінде

	Робенидин
Robenidine
	0,005 (бұлшықет тіні)
	гидрохлорид робенидині

	Салиномицин
Salinomycin
	0,002 (бұлшықет тіні)
	salinomycin sodium

	Семдурамицин
Semduramicin
	0,002 (бұлшықет тіні)
	


__________________
* Жануар текті тағамдық аквадақыл өнімінде ветеринариялық препараттар, жануарлардың өсуін ынталандырғыштар (соның ішінде гормондық препараттардың), дәрілік заттар (соның ішінде, левомицетинді (хлорамфениколды), тетрациклин тобын және бацитрацинді қоспағанда, микробқа қарсы заттар) қалдықтарының қамтылуын бақылау оны Еуразиялық экономикалық одақтың аумағына айналымға шығару кезінде дайындаушы (дайындаушы уәкілеттік берген тұлға, импорттаушы) берген оларды қолдану туралы ақпарат негізінде жүргізіледі.  

__________________



Еуразиялық экономикалық одақтың
«Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы»
техникалық регламентіне
(ЕАЭО ТР 040/2016)
№ 3 ҚОСЫМША

Балықтар, шаян тәрізділер, моллюскілер және оларды қайта өңдеу өнімдері 
қауіпсіздігінің паразитологиялық көрсеткіштері

1-кесте

Тұщы су балығы және оны қайта өңдеу өнімдері

	Өнім тобы
	Паразитологиялық көрсеткіштер және паразиттердің тірі күйдегі балаңқұрттары болуының жол берілетін деңгейлері 

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14

	1. Тұқы тұқымдастар
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-
	ж/б
	-

	2. Шортан тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	-

	3. Алабұға тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	4. Албырт тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-

	5. Сиг тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	6. Қарауыз тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	7. Нәлім тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	8. Бекіре тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	-

	9. Жыланбас тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б

	10. Тас тасалағыш тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-

	11. Жайын тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-

	12. Осы кестенің 1 – 11-тармақтарында көрсетілген тұқымдастардың балығынан тартылған ет
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	13. Осы кестенің 1 – 11-тармақтарында көрсетілген тұқымдастардың балығынан жасалған консервілер мен пресервалар
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	14. Осы кестенің 1 – 11-тармақтарында көрсетілген тұқымдастардың қуырылған, қатылған, тұздалған, маринадталған, ысталған, қақталған балығы
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	15. Мыналардың:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	шортан, алабұға, нәлім (нәлім тектес), қарауыз
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	албырт
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-

	сиг
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	бекіре (Амур бассейндері, Еділдің төменгі бойы, Каспий теңізі бассейні) тұқымдастарының балық уылдырығы
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-



Ескертпе: 1. Қысқартылған «ж/б» дегеніміз «жол берілмейді» дегенді білдіреді.
2. Паразиттердің тірі күйдегі балаңқұрттары үшін мынадай белгілемелер пайдаланылады:
трематодтар: 1 – описторхистер
2 – клонорхистер
3 – псевдамфистер
4 – метагонимустар
5 – нанофистустар
6 – эхинохазмустар
7 – меторхистер
8 – россикотремдер
9 – апофалустар
цестодтар: 10 – дифиллоботриумдар
нематодтар: 11 – анизакистер
12 – контрацекумдар
13 – диоктофимдер
14 – гнатостомдар

2-кесте

Өтетін балық және оны қайта өңдеу өнімдері

	Өнім тобы
	Паразитологиялық көрсеткіштер және паразиттердің тірі күйдегі балаңқұрттары болуының жол берілетін деңгейлері

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. Албырттар
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-

	2. Қиыр шығыс албырттары
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	3. Осы кестенің 1-тармағында көрсетілген балықтан тартылған ет 
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-

	4. Осы кестенің 2-тармағында көрсетілген балықтан тартылған ет
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	5. Осы кестенің 1-тармағында көрсетілген балықтан жасалған консервілер мен пресервалар 
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-

	6. Осы кестенің 2-тармағында көрсетілген балықтан жасалған консервілер мен пресервалар
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	7. Осы кестенің 1-тармағында көрсетілген, қуырылған, қатылған, тұздалған, маринадталған, ысталған, қақталған балық
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-

	8. Осы кестенің 2-тармағында көрсетілген, қуырылған, қатылған, тұздалған, маринадталған, ысталған, қақталған балық
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	9. Осы кестенің 1 және 2-тармақтарында көрсетілген балықтың уылдырығы (жыныс бездері) 
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-



Ескертпе: 1. Қысқартылған «ж/б» дегеніміз «жол берілмейді» дегенді білдіреді
2. Паразиттердің тірі түрдегі балаңқұрттары үшін мынадай белгілемелер пайдаланылады:
трематодтар: 1 – нанофистустар
цестодтар: 2 – дифиллоботриумдар
нематодтар: 3 – анизакистер
4 – контрацекумдар
сауытбасты құрттар: 5 – болбозомдар
6 – коринозомдар

3-кесте

Теңіз балығы және оны қайта өңдеу өнімдері

	Өнім тобы
	Паразитологиялық көрсеткіштер және паразиттердің тірі күйдегі балаңқұрттары болуының жол берілетін деңгейлері

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13

	I. Кәсіпшілік аудандары мен тұқым бойынша теңіз балығы 

	1. Баренц теңізі:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	камбала тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	кішкентай балық тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	албырт тұқымдастар (өтетін балықтар)
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	майшабақ тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	скорпен тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	нәлім тұқымдастар 
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	-
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	-

	2. Солтүстік Атлантика:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	камбала тұқымдастар
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	кішкентай балық тұқымдастар
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	макрурус тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	мерлуз тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	майшабақ тұқымдастар
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	ж/б
	-
	-

	скорпен тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	скумбрия тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	ж/б

	нәлім тұқымдастар 
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	3. Оңтүстік Атлантика:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	талшық құйрықты тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	ж/б

	мерлуз тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	ставрида тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	4. Балтық теңізі:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	кішкентай балық тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-

	майшабақ тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	-

	нәлім тұқымдастар 
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	5. Қара, Азов, Жерорта теңізі:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	бұзаубас тұқымдастар
	-
	ж/б
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	тікенді балық тұқымдастар
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	6. Субантарктика, Антарктика:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	аққанды тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	мерлуз тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	ұсаққабыршақтылар тұқымдастары
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	ошибты тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	нәлім тұқымдастар 
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	7. Үнді мұхиты:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	жіпқанатты тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	скумбрия тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	ставрида тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	8. Тынық мұхит:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	анчоус тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	берикс тұқымдастар 
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б

	гемпил тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б

	камбала тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	-

	албырт тұқымдастар
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	ж/б
	ж/б

	майшабақ тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	скорпен тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б

	скумбрия тұқымдастар (тунецтер)
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б

	ставрида тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-

	егеубалық тұқымдастар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	ж/б
	-

	нәлім тұқымдастар 
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	-
	ж/б
	-
	-

	II. Теңіз балығын қайта өңдеу өнімдері

	9. Осы кестенің 1 – 8-тармақтарында көрсетілген тұқымдастар балығынан тартылған ет 
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	10. Осы кестенің 1 – 8-тармақтарында көрсетілген тұқымдастар балығынан жасалған консервілер мен пресервалар 
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	11. Осы кестенің 1 – 8-тармақтарында көрсетілген тұқымдастардың қуырылған, қатылған, тұздалған, маринадталған, ысталған, қақталған балығы 
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	ж/б

	12. Минтай, нәлім тұқымдастар уылдылығы
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	ж/б
	-
	-

	13. Нәлім тұқымдастар бауыры
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-
	ж/б
	-
	-



Ескертпе: 1. Қысқартылған «ж/б» дегеніміз «жол берілмейді» дегенді білдіреді
2. Паразиттердің тірі түрдегі балаңқұрттары үшін мынадай белгілемелер пайдаланылады:
трематодтар: 1 – нанофистустар
2 – гетерофиетустар
3 – криптокортилустар
4 – росикотремдер
5 – апофалустар
цестодтар: 6 – дифиллоботриумдар
7 – диплогонопорустар
8 – пирамикоцефалустар
нематодтар: 9 – анизакистер
10 – контрацекумдар
11 – псевдотеррандар
сауытбасты құрттар: 12 – болбозомдар
13 – коринозомдар


4-кесте

Тұщы судағы шаян тәрізділер, теңіз моллюскілері және оларды қайта өңдеу өнімдері

	Өнім тобы
	Паразитологиялық көрсеткіштер және паразиттердің тірі күйдегі балаңқұрттары болуының жол берілетін деңгейлері

	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Тұщы судағы шаян тәрізділер және оларды қайта өңдеу өнімдері:
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Қиыр Шығыс (Ресей, Корей түбегі, ҚХР және т.б.), АҚШ су тоғандарынан алынған шаяндар
	ж/б
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	Қиыр Шығыс (Ресей, Корей түбегі) су тоғандарынан алынған тұщы сулы асшаяндар
	ж/б
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	тұщы судағы теңіз шаяндары (Ресейдің Қиыр Шығысы, Оңтүстік-Шығыс Азия, Шри-Ланка, Орталық Америка, Перу, Либерия, Нигерия, Камерун, Мексика, Филиппин су тоғандарынан алынған) 
	ж/б
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	
	осы тармақта көрсетілген тұщы судағы теңіз шаяндарынан жасалған тұздық 
	ж/б
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2.
	Теңіз моллюскілері және оларды қайта өңдеу өнімдері:
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	ирекшелер
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-

	
	кальмарлар
	-
	-
	ж/б
	ж/б
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	
	мактралар (спизула)
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б
	-

	
	сегізаяқтылар
	-
	-
	ж/б
	-
	ж/б
	-
	-
	-
	-

	
	устрицалар
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	ж/б



Ескертпе: 1. Қысқартылған «ж/б» дегеніміз «жол берілмейді» дегенді білдіреді
2. Паразиттердің тірі түрдегі балаңқұрттары үшін мынадай белгілемелер пайдаланылады:
трематодтар: 1 – парагонимустар
цестодтар: 2 – спирометрлер
нематодтар: 3 – анизакистер
4 – контрацекумдар
5 – псевдотеррандар
6 – диоктофимдер
7 – гнатостомдар
8 – сулькаскаристер
9 – эхиноцефалустар

____________________
















Еуразиялық экономикалық одақтың
«Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы»
техникалық регламентіне
(ЕАЭО ТР 040/2016)
№ 4 ҚОСЫМША

Тағамдық балық өнімі қауіпсіздігінің
гигиеналық талаптары

	Көрсеткіш
	Жол берілетін деңгей, мг/кг, көп емес
	Ескертпе

	1
	2
	3

	Гистамин
	100
	тунец, скумбрия, албырт, майшабақ, сондай-ақ олардан жасалған тағамдық балық өнімі (балықтан алынған уылдырықтан, шоғалдардан, бауырдан және тағамдық майдан басқа), соның ішінде кептірілген өнім *

	Нитрозаминдер
(N-нитрозодиметиламин (НДМА) мен N-нитрозодиэтиламиннің (НДЭА) жиынтығы)
	0,003
	тағамдық балық өнімінің барлық түрлері, соның ішінде кептірілген өнім *

	Диоксиндер
	0,000004
	тағамдық балық өнімінің барлық түрлері, соның ішінде кептірілген өнім *

	
	0,000002
(майға қайта есептегенде)
	балықтан алынған тағамдық май *

	Бенз(а)пирен
	0,005
	ысталған тағамдық балық өнімі

	Полихлорланған бифенилдер
	2
	тағамдық балық өнімінің барлық түрлері (балықтан алынған бауыр мен тағамдық майдан басқа), соның ішінде кептірілген өнім *

	
	5
	балықтың бауыры және одан жасалған өнім 

	
	3
	балықтан алынған тағамдық май

	Моллюскілердің салдандырушы уы
(сакситоксин)
	0,8
	моллюскілер

	Моллюскілердің амнестикалық уы 
(домоев қышқылы)
	20
	моллюскілер

	
	30
	теңіз шаяндарының ішкі ағзалары

	Моллюскілердің диареялық уы
(окадаикалық  қышқыл)
	0,16
	моллюскілер

	Қышқылдық сан,
мг КОН/г
	4
	балықтан алынған тағамдық май

	Белсенді оттегінің тотығу саны, моль/кг
	10
	балықтан алынған тағамдық май


____________________
* Онда және түпкі өнімде құрғақ заттардың қамтылуын ескере отырып, бастапқы өнімге (шикізатқа) қайта есептегенде
________________


Еуразиялық экономикалық одақтың
«Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы»
техникалық регламентіне
(ЕАЭО ТР 040/2016)
№ 5 ҚОСЫМША

Нәресте жастағы балалардың тамағына арналған 
тағамдық балық өнімінің тағамдық құндылығы және қауіпсіздік көрсеткіштері

1-кесте

Балық консервілерінің тағамдық құндылығы (100 г өнімде)

	Критерий (көрсеткіш)
	Өлшем бірлігі
	Жол берілетін деңгей
	Ескертпе

	
	
	нормаланатын
	маркаланатын
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Құрғақ заттардың жалпы үлесі
	г
	15 – 25
	-
	

	Ақуыз 
	г
	8 – 15
	+
	

	Май
	г
	5 – 11
	+
	

	Энергетикалық құндылық
	ккал
	100 – 155
	+
	

	Ас тұзы
	г
	0,4-тен көп емес 
	+
	

	Минералды заттар – темір
	мг
	0,4 – 3,0
	+
	байытылған өнім үшін

	Витаминдер:
	
	
	
	

	тиамин (B1)
	мг
	0,1 – 0,2
	+
	байытылған өнім үшін

	рибофлавин (B2)
	мг
	0,1 – 0,3
	+
	байытылған өнім үшін

	ниацин (PP)
	мг
	1 – 4
	+
	байытылған өнім үшін

	Крахмал
	г
	3-тен көп емес
	-
	қойылтқыш ретінде енгізілетін

	Күріш және бидай ұны
	г
	5-тен көп емес
	-
	қойылтқыш ретінде енгізілетін



2-кесте

Балық консервілерінің қауіпсіздік көрсеткіштері

	Көрсеткіш
	Жол берілетін деңгей, мг/кг, көп емес
	Ескертпе

	1
	2
	3

	Полихлорланған бифенилдер
	0,5
	

	Гистамин <*>
	100
	тунец, скумбрия, албырт, майшабақ

	Нитрозаминдер
	жол берілмейді (< 0,001)
	

	Диоксиндер <**>
	жол берілмейді
	

	Микробиологиялық көрсеткіштер
	Еуразиялық экономикалық одақтың «Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентіне (ЕАЭО ТР 040/2016) № 1 қосымшаның 5-кестесінде көзделген «А» тобы консервілерінің өнеркәсіптік стерильділік талаптарын қанағаттандыруға тиіс 
	


_____________
* Онда және түпкі өнімде құрғақ заттардың қамтылуын ескере отырып, бастапқы өнімге (шикізатқа) қайта есептегенде.
** Диоксиндер олардың бастапқы өнімде (шикізатта) ықтимал болуы туралы негізді болжам болған жағдайда, мыналарды ескере отырып айқындалады:
а) диоксиннің ең көп деңгейі майдың 1 %-ынан азын қамтитын өнімге жатпайды;
б) диоксиндер полихлорланған дибензо-п-диоксиндер (ПХДД) мен полихлорланған дибензофурандар (ПХДФ) жиынтығын білдіреді және Дүниежүзілік денсаулық сақтау ұйымының (ДДҰ) шәкілі бойынша уытты баламалар (УБ) жиынтығы ретінде көрсетіледі:

Уытты баламалар (ДДҰ шәкілі бойынша)

	Конгенер
	УБ шамасы

	1
	2

	1. Дибензо-п-диоксиндер (ПХДД):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензодиоксин
	0,01

	Октахлордибензодиоксин
	0,0001

	2. Дибензофурандар (ПХДФ):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензофуран
	0,05

	2,3,4,7,8-пентахлордибензофуран
	0,5

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензофуран
	0,1

	2,3,4,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензофуран
	0,01

	1,2,3,4,7,8,9-гептахлордибензофуран
	0,01

	Октахлордибензофуран
	0,0001


3-кесте

Балық-өсімдік консервілерінің тағамдық құндылығы (100 г өнімде) 

	Критерий (көрсеткіш)
	Өлшем бірлігі
	Жол берілетін деңгей
	Ескертпе

	
	
	нормаланатын
	маркаланатын
	

	1
	2
	3
	4
	5

	Құрғақ заттардың жалпы үлесі
	г
	кемінде 17
	-
	

	Ақуыз 
	г
	1,5 – 6
	+
	

	Май
	г
	1 – 6
	+
	

	Энергетикалық құндылық
	ккал
	35 – 120
	+
	

	Ас тұзы
	г
	0,4-тен көп емес 
	+
	

	Минералды заттар – темір
	мг
	0,4 – 3,0
	+
	байытылған өнім үшін

	Витаминдер:
	
	
	
	

	тиамин (B1)
	мг
	0,1 – 0,2
	+
	байытылған өнім үшін

	рибофлавин (B2)
	мг
	0,1 – 0,3
	+
	байытылған өнім үшін

	ниацин (PP)
	мг
	1 – 4
	+
	байытылған өнім үшін

	Крахмал
	г
	3-тен көп емес 
	-
	қойылтқыш ретінде енгізілетін

	Күріш және бидай ұны
	г
	5-тен көп емес 
	-
	қойылтқыш ретінде енгізілетін



4-кесте

Балық-өсімдік консервілерінің қаупсіздік көрсеткіштері

	Көрсеткіш
	Жол берілетін деңгей, мг/кг, көп емес
	Ескертпе

	1
	2
	3

	Полихлорланған бифенилдер
	0,2
	

	Гистамин *
	40
	тунец, скумбрия, албырт, майшабақ

	Нитраттар
	150
	көкөніс қамтитын консервілер үшін

	Нитрозаминдер
	жол берілмейді (< 0,001)
	

	Диоксиндер **
	жол берілмейді
	

	Микробиологиялық көрсеткіштер
	Еуразиялық экономикалық одақтың «Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентіне (ЕАЭО ТР 040/2016) № 1 қосымшаның 5-кестесінде көзделген «А» тобы консервілерінің өнеркәсіптік стерильділік талаптарын қанағаттандыруға тиіс
	


__________________
* Онда және түпкі өнімде құрғақ заттардың қамтылуын ескере отырып, бастапқы өнімге (шикізатқа) қайта есептегенде.
** Диоксиндер олардың бастапқы өнімде (шикізатта) ықтимал болуы туралы негізді болжам болған жағдайда, мыналарды ескере отырып айқындалады:
а) диоксиннің ең көп деңгейі майдың 1 %-ынан азын қамтитын өнімге жатпайды;
б) диоксиндер полихлорланған дибензо-п-диоксиндер (ПХДД) мен полихлорланған дибензофурандар (ПХДФ) жиынтығын білдіреді және Дүниежүзілік денсаулық сақтау ұйымының (ДДҰ) шәкілі бойынша уытты баламалар (УБ) жиынтығы ретінде көрсетіледі:

Уытты баламалар (ДДҰ шәкілі бойынша)

	Конгенер
	УБ шамасы

	1
	2

	1. Дибензо-п-диоксиндер (ПХДД):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензодиоксин
	0,01

	Октахлордибензодиоксин
	0,0001

	2. Дибензофурандар (ПХДФ):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензофуран
	0,05

	2,3,4,7,8-пентахлордибензофуран
	0,5

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензофуран
	0,1

	2,3,4,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензофуран
	0,01

	1,2,3,4,7,8,9-гептахлордибензофуран
	0,01

	Октахлордибензофуран
	0,0001


____________________



















































Еуразиялық экономикалық одақтың
«Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы»
техникалық регламентіне
(ЕАЭО ТР 040/2016)
№ 6 ҚОСЫМША
[bookmark: Par3220]
Мектепке дейінгі жастағы және мектеп жасындағы 
балалардың тамағына арналған тағамдық балық өнімінің 
тағамдық құндылығы және қауіпсіздік көрсеткіштері

1-кесте

Тағамдық балық өнімінен жасалған жартылай фабрикаттардың тағамдық құндылығы (100 г өнімде)

	Критерий (көрсеткіш)
	Өлшем бірлігі
	Жол берілетін деңгей

	
	
	нормаланатын
	маркаланатын

	1
	2
	3
	4

	Ақуыз 
	г
	 кемінде 16
	+

	Май
	г
	1 – 11
	+

	Энергетикалық құндылық
	ккал
	70 – 160
	+



2-кесте

Тағамдық балық өнімінен жасалған жартылай
 фабрикаттардың қауіпсіздік көрсеткіштері 

	Көрсеткіш
	Жол берілетін деңгей, мг/кг, көп емес
	Ескертпе

	1
	2
	3

	Фикоуыттар:
	
	

	моллюскілердің салдандырушы уы 
(сакситоксин)
	жол берілмейді
	моллюскілер

	моллюскілердің амнестикалық уы 
(домоев қышқылы)
	жол берілмейді
	моллюскілер, теңіз шаяндарының ішкі ағзалары

	моллюскілердің диареялық уы
(окадаикалық  қышқыл)
	жол берілмейді
	моллюскілер

	Нитрозаминдер:
	
	

	N-нитрозодиметиламин (НДМА) мен N-нитро-зодиэтиламиннің (НДЭА) жиынтығы
	жол берілмейді
	

	Гистамин <*>
	100
	тунец, скумбрия, албырт, майшабақ

	Полихлорланған бифенилдер
	0,5
	

	Диоксиндер <**>
	жол берілмейді
	балықтан жасалған жартылай фабрикаттар


____________________
* Онда және түпкі өнімде құрғақ заттардың қамтылуын ескере отырып, бастапқы өнімге (шикізатқа) қайта есептегенде.
** Диоксиндер олардың бастапқы өнімде (шикізатта) ықтимал болуы туралы негізді болжам болған жағдайда, мыналарды ескере отырып айқындалады:
а) диоксиннің ең көп деңгейі майдың 1 %-ынан азын қамтитын өнімге жатпайды;
б) диоксиндер полихлорланған дибензо-п-диоксиндер (ПХДД) мен полихлорланған дибензофурандар (ПХДФ) жиынтығын білдіреді және Дүниежүзілік денсаулық сақтау ұйымының (ДДҰ) шәкілі бойынша уытты баламалар (УБ) жиынтығы ретінде көрсетіледі:

Уытты баламалар (ДДҰ шәкілі бойынша)

	Конгенер
	УБ шамасы

	1
	2

	1. Дибензо-п-диоксиндер (ПХДД):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензодиоксин
	0,01

	Октахлордибензодиоксин
	0,0001

	2. Дибензофурандар (ПХДФ):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензофуран
	0,05

	2,3,4,7,8-пентахлордибензофуран
	0,5

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензофуран
	0,1

	2,3,4,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензофуран
	0,01

	1,2,3,4,7,8,9-гептахлордибензофуран
	0,01

	Октахлордибензофуран
	0,0001



3-кесте

Тағамдық балық өнімінен жасалған кулинарлық бұйымдардың 
 тағамдық құндылығы (100 г өнімде)

	Критерий (көрсеткіш)
	Өлшем бірлігі
	Жол берілетін деңгей

	
	
	нормаланатын
	маркаланатын

	1
	2
	3
	4

	Ақуыз 
	г
	13-тен кем емес 
	+

	Май
	г
	8-ден көп емес 
	+

	Энергетикалық құндылық
	ккал
	90 – 130
	+

	Ас тұзы
	г
	0,8-ден көп емес 
	+

	Крахмал
	г
	5-тен көп емес
	-



4-кесте

Тағамдық балық өнімінен жасалған кулинарлық 
бұйымдардың қауіпсіздік көрсеткіштері 

	Көрсеткіш
	Жол берілетін деңгей, мг/кг, көп емес
	Ескертпе

	1
	2
	3

	Фикоуыттар:
	
	

	моллюскілердің салдандырушы уы 
(сакситоксин)
	бастапқы өнім (шикізат) бойынша бақылау
	моллюскілер

	моллюскілердің амнестикалық уы 
(домоев қышқылы)
	бастапқы өнім (шикізат) бойынша бақылау
	моллюскілер, теңіз шаяндарының ішкі ағзалары

	моллюскілердің диареялық уы
(окадаикалық  қышқыл)
	бастапқы өнім (шикізат) бойынша бақылау
	моллюскілер

	Антибиотиктер <*>:
	
	

	левомицетин
(хлорамфеникол)
	жол берілмейді (< 0,0003)
	сүт компоненті бар өнім үшін

	тетрациклин тобы
	жол берілмейді (< 0,01)
	сүт компоненті бар өнім үшін

	пенициллин
	жол берілмейді (< 0,01)
	сүт компоненті бар өнім үшін

	стрептомицин
	жол берілмейді (< 0,5)
	сүт компоненті бар өнім үшін

	бацитрацин
	жол берілмейді
	жұмыртқа компоненті бар өнім үшін

	Бенз(а)пирен
	жол берілмейді (< 0,0002)
	

	Нитрозаминдер:
	
	

	N-нитрозодиметиламин (НДМА) мен N-нитрозодиэтиламиннің (НДЭА) жиынтығы
	жол берілмейді (< 0,001)
	

	
	
	

	Гистамин <**>
	100
	тунец, скумбрия, албырт, майшабақ

	Полихлорланған бифенилдер
	0,5
	

	Диоксиндер <***>
	жол берілмейді
	балықтан жасалған жартылай фабрикаттар


________________
* Бастапқы өнімді (шикізатты) өндіру кезінде пайдаланылған антибиотиктердің қалдық санын бақылау қажет. Тұтынуға дайын, жануар текті қайта өңдеу өнімінде левомицетиннің (хлорамфениколдың) қамтылуын бақылау  зерттеу (сынау) және өлшеу қағидалары мен әдістерін, соның ішінде Еуразиялық экономикалық одақтың «Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (ЕАЭО ТР 040/2016) талаптарын қолдану және пайдалану және техникалық реттеу объектілерінің сәйкестігін бағалауды жүзеге асыру үшін қажетті үлгілерді іріктеу қағидаларын қамтитын стандарттар тізбесіне енгізілген зерттеу (сынау) және өлшеу әдістері болған кезде жүзеге асырылады. Мұндай әдіс бекітілгенге дейін бақылау бастапқы өнім (шикізат) бойынша жүзеге асырылады. Балықта, су омыртқасыздарында, су сүтқоректілерінде, басқа да су жануарлары мен олардан жасалған өнімдерде тетрациклин тобы антибиотиктерінің қамтылуын бақылау зерттеу (сынау) және өлшеу қағидалары мен әдістерін, соның ішінде Еуразиялық экономикалық одақтың «Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы» техникалық регламентінің (ЕАЭО ТР 040/2016) талаптарын қолдану және пайдалану және техникалық реттеу объектілерінің сәйкестігін бағалауды жүзеге асыру үшін қажетті үлгілерді іріктеу қағидаларын қамтитын стандарттар тізбесіне енгізілген зерттеу (сынау) және өлшеу әдістері болған кезде жүзеге асырылады.
** Онда және түпкі өнімде құрғақ заттардың қамтылуын ескере отырып, бастапқы өнімге (шикізатқа) қайта есептегенде.
*** Диоксиндер олардың бастапқы өнімде (шикізатта) ықтимал болуы туралы негізді болжам болған жағдайда, мыналарды ескере отырып айқындалады:
а) диоксиннің ең көп деңгейі майдың 1 %-ынан азын қамтитын өнімге жатпайды;
б) диоксиндер полихлорланған дибензо-п-диоксиндер (ПХДД) мен полихлорланған дибензофурандар (ПХДФ) жиынтығын білдіреді және Дүниежүзілік денсаулық сақтау ұйымының (ДДҰ) шәкілі бойынша уытты баламалар (УБ) жиынтығы ретінде көрсетіледі:

Уытты баламалар (ДДҰ шәкілі бойынша)

	Конгенер
	УБ шамасы

	1
	2

	1. Дибензо-п-диоксиндер (ПХДД):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензодиоксин
	1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензодиоксин
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензодиоксин
	0,01

	Октахлордибензодиоксин
	0,0001

	2. Дибензофурандар (ПХДФ):
	

	2,3,7,8-тетрахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8-пентахлордибензофуран
	0,05

	2,3,4,7,8-пентахлордибензофуран
	0,5

	1,2,3,4,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,7,8,9-гексахлордибензофуран
	0,1

	2,3,4,6,7,8-гексахлордибензофуран
	0,1

	1,2,3,4,6,7,8-гептахлордибензофуран
	0,01

	1,2,3,4,7,8,9-гептахлордибензофуран
	0,01

	Октахлордибензофуран
	0,0001



___________________






Еуразиялық экономикалық одақтың
«Балық пен балық өнімінің қауіпсіздігі туралы»
техникалық регламентіне
(ЕАЭО ТР 040/2016)
№ 7 ҚОСЫМША

Кәсіпшілік балықтары мен су омыртқасыздарының негізгі түрлерінен жасалған мұздатылған тағамдық балық өнімінің бұлшықет тінінде ылғалдың жол берілетін қамтылу 
нормалары

	Кәсіпшілік балықтары мен су омыртқасыздарының негізгі түрлерінің атауы 
	Ылғалдың жол берілетін қамтылуы, 
%, көп емес
	Топ №, ылғал үлесі, %-бен

	қазақ
	латын
	тауарлық
	
	

	1
	2
	3
	4
	5

	I. Теңіз және мұхит балықтары

	1.
	Атлантикалық албырт (ақсерке)
	Salmo salar
	атлантикалық албырт (ақсерке)
	72,0
	1-ші топ – 72% және одан аз

	2.
	Кижуч
	Oncorhynchus kisutch
	кижуч
	72,0
	-"-

	3.
	Сериолелла
	Seriolella brama
	сериолелла
	72,0
	-"-

	4.
	Сима
	Oncorhynchus masou
	сима
	72,0
	-"-

	5.
	Гренландиялық қара сутіл
	Reinhardtius hippoglossoides
	сутіл
	74,0
	2-ші топ – 72%-дан көп, бірақ 74%-дан көп емес

	6.
	Кәдімгі тунец (көкқанатты, көк, қызыл, шығыс)
	Thunnus thynnus
	тунец
	74,0
	-"-

	7.
	Жапон скумбриясы (жапон теңізі, шығыс, куриль)
	Scomber japonicus (Pneumatophorus japonicus)
	куриль скумбриясы 
	74,0
	-"-

	8.
	Май балық
	Hyperoglyphe perciformis
	май балық
	74,0
	-"-

	9.
	Гипероглиф
	Hyperoglyphe antarctica
	май балық
	74,0
	-"-

	10.
	Кәдімгі май балық 
	Hyperoglyphe pringlei
	май балық
	74,0
	-"-

	11.
	Кета
	Oncorhynchus keta
	кета
	76,0
	3-ші топ – 74%-дан көп, бірақ 76%-дан көп емес

	12.
	Сарықанатты тунец (сарықұйрықты тунец)
	Thunnus albacares
	тунец
	76,0
	-"-

	13.
	Үлкен көзді тунец
	Thunnus obesus (Parathunnus obesus)
	тунец
	76,0
	-"-

	14.
	Ұзынқұйрықты тунец (австралиялық тунец)
	Thunnus tonggol (Thunnus rara)
	тунец
	76,0
	3-ші топ – 74%-дан көп, бірақ 76%-дан көп емес

	15.
	Ұзынқанатты тунец (ақ тунец, ұзынқанатты, альбакор)
	Germo alalunga
	тунец
	76,0
	-"-

	16.
	Атлантикалық скумбрия (кәдімгі, шұбар, макрель)
	Scomber scombrus
	атлантикалық скумбрия
	76,0
	-"-

	17.
	Кәдімгі теңіз табан балығы (атлантикалық теңіздік, брама)
	Brama brama
	теңіз табан балығы
	76,0
	-"-

	18.
	Алтынды тікенді балық (сингиль)
	Mugil auratus, Mugil cephalus
	мұхиттың тікенді балығы
	76,0
	-"-

	19.
	Кәдімгі лаврак (теңіз көкжалы)
	Dicentrarchus labrax
	лаврак
	78,0
	4-ші топ – 76%-дан көп, бірақ 78%-дан көп емес

	20.
	Құба пристипома (күңкілшіл-боло, талшынды, қорсылдағыш, жолақты күміс күңкілшіл)
	Pomadasys bennetti, Pomadasys hasta (P. manadensis)
	пристипома
	78,0
	-"-

	21.
	Оңтүстік терпугы (жапон терпугы)
	Hexagrammos otakii
	терпуг
	78,0
	4-ші топ – 76%-дан көп, бірақ 78%-дан көп емес

	22.
	Луфарь
	Pomatomus saltatrix
	мұхиттық луфарь 
	78,0
	-"-

	23.
	Треке ставридасы
	Trachurus trecae
	мұхиттық ставрида 
	78,0
	-"-

	24.
	Перулік (тынық мұхиттық) ставрида
	Trachurus symmetricus murphyi
	мұхиттық ставрида 
	78,0
	-"-

	25.
	Кәдімгі ставрида
	Trachurus trachurus
	мұхиттық ставрида
	78,0
	-"-

	26.
	Сұр, қызыл құйрықты луциан, парго, қызыл
	Lutjanus griseus, Lutjanus synagris, Lutjanus analis, Lutjanus aya
	мұхиттық лутьян 
	78,0
	-"-

	27.
	Үлкен сериола 
	Seriolla dumerili
	сериола
	78,0
	-"-

	28.
	Капитандық күміс құныс
	Otolithus brachygnathus
	капитан-балық
	80,0
	5-ші топ – 78%-дан көп, бірақ 80%-дан көп емес

	29.
	Капитандық құныс
	Pseudotolithus moorii
	капитан-балық
	80,0
	-"-

	30.
	Сенегальдық (үлкен ауызды) капитандық құныс
	Pseudotolithus senegalensis
	капитан-балық
	80,0
	-"-

	31.
	Калифорниялық (шығыстық-тынық мұхиттық) скумбрия 
	Scomber japonicus diego (Pneumatophorus diego)
	қиыр шығыстық скумбрия 
	80,0
	5-ші топ – 78%-дан көп, бірақ 80%-дан көп емес

	32.
	Күнсүйгіш
	Zeus faber
	күнсүйгіш
	80,0
	-"-

	33.
	Пиленгас (тікенді балық)
	Mugil soiuy
	пиленгас
	80,0
	-"-

	34.
	Құйрықты лепидоп 
	Lepidopus caudatus
	мұхиттың семсер-балығы 
	80,0
	-"-

	35.
	Кәдімгі семсер-балық
	Trichiurus lepturus
	мұхиттың семсер-балығы
	80,0
	-"-

	36.
	Қара семсер-балық
	Aphanopus carbo
	мұхиттың семсер-балығы
	80,0
	-"-

	37.
	Мөңке балық кантарус
	Spondyliosoma cantharus
	мұхиттың мөңке балығы
	80,0
	-"-

	38.
	Жолақты мөңке балық
	Diplodus vulgaris
	мұхиттың мөңке балығы
	80,0
	-"-

	39.
	Күміс пагель (теңбіл, канарлық)
	Pagellus sp.
	мұхиттың мөңке балығы
	80,0
	-"-

	40.
	Тынық мұхит клювачы 
	Sebastes alutus
	теңіз алабұғасы
	80,0
	-"-

	41.
	Алтынды теңіз алабұғасы 
	Sebastes marinus
	теңіз алабұғасы
	80,0
	-"-

	42.
	Аляска шипощегі 
	Sebastolobus alascanus
	теңіз алабұғасы
	80,0
	-"-

	43.
	Көк ауызды алабұға 
	Helicolenus dactylopterus
	теңіз алабұғасы
	80,0
	5-ші топ – 78%-дан көп, бірақ 80%-дан көп емес

	44.
	Бұқа көзді алабұға 
	Priacanthus arenatus
	теңіз алабұғасы
	80,0
	-"-

	45.
	Көгілдір алабұға 
	Sebastodes mystinus
	теңіз алабұғасы
	80,0
	-"-

	46.
	Лимондық алабұға 
	Holanthias fronticinctus
	теңіз алабұғасы
	80,0
	-"-

	47.
	Құстұмсықты алабұға 
	Sebastes mentella
	теңіз алабұғасы
	80,0
	-"-

	48.
	Алып алабұға 
	Sebastodes introniger
	теңіз алабұғасы
	80,0
	-"-

	49.
	Үлкен көзді зубан 
	Dentex sp.
	зубан
	80,0
	-"-

	50.
	Көгілдір мольва 
	Molva dypterygia
	теңіз шортаны
	80,0
	-"-

	51.
	Аласа денелі берикс 
	Beryx splendens
	берикс
	80,0
	-"-

	52.
	Он салалы пальцепер (полинемус)
	Galeoides decadactylus
	пальцепер
	80,0
	-"-

	53.
	Алып мероу (құба группер)
	Epinephelus marginatus
	мероу
	80,0
	-"-

	54.
	Жолақты мероу 
	Epinephelus aeneus
	мероу
	80,0
	-"-

	55.
	Салака (балтық майшабағы)
	Clupea harengus membras
	салака (балтық майшабағы)
	82,0
	6-шы топ – 80%-дан көп, бірақ 82%-дан көп емес

	56.
	Аққанды шортан (аққанды шортантәрізді, мұз балығы, мұзды балық)
	Champsocephalus gunnari, Champsocephalus aceratus, Chaenodraco wilsoni
	мұз балығы
	82,0
	-"-

	57.
	Тісті терпуг (жылантіс, офиодон)
	Ophiodon elongatus
	терпуг
	82,0
	-"-

	58.
	Қиыр шығыс навагасы (вахня)
	Eleginus gracilis
	навага
	82,0
	-"-

	59.
	Солтүстік навагасы
	Eleginus navaga
	навага
	82,0
	-"-

	60.
	Жасыл нототения (мұхит өгізшесі)
	Notothenia gibberifrons
	мұхит өгізшесі
	82,0
	-"-

	61.
	Мәрмәр нототения 
	Notothenia rossi (Notothenia rossi marmorata)
	мәрмәр нототения
	82,0
	-"-

	62.
	Атлантикалық майшабақ (атлантикалық-скандинавиялық, норвегиялық, мурмандық, көпомыртқалы, мұхиттық)
	Clupea harengus harengus
	атлантикалық майшабақ 
	82,0
	-"-

	63.
	Тынық мұхиттық майшабақ (шығыстық, аз омыртқалы)
	Clupea harengus pallasi
	тынық мұхиттық майшабақ 
	82,0
	6-шы топ – 80%-дан көп, бірақ 82%-дан көп емес

	64.
	Күміс хек (күміс мерлуза, солтүстік америкалық мерлуза)
	Merluccius bilinearis
	күміс хек
	82,0
	-"-

	65.
	Аргентиналық мерлуза (патагондық, патагондық хек)
	Merluccius hubbsi
	күміс хек
	82,0
	-"-

	66.
	Сенегалдық мерлуза (қара немесе сенегалдық хек)
	Merluccius senegalensis
	күміс хек
	82,0
	-"-

	67.
	Каптық мерлуза (оңтүстік африкалық, каптық хек)
	Merluccius capensis
	күміс хек
	82,0
	-"-

	68.
	Құныс балық
	Oncorhynchus gorbuscha
	құныс балық
	82,0
	-"-

	69.
	Көксерке
	Stizostedion lucioperca
	көксерке
	82,0
	-"-

	70.
	Еуропалық тарлан балық
	Zoarces viviparus
	мұхиттық тарлан балық
	82,0
	-"-

	71.
	Жебетісті сутіл 
	Atheresthes evermanni
	сутіл
	82,0
	-"-

	72.
	Аққанды сутіл (кәдімгі, атлантикалық)
	Hippoglossus hippoglossus
	сутіл
	82,0
	6-шы топ – 80%-дан көп, бірақ 82%-дан көп емес

	73.
	Аққанды (тынық мұхиттық) сутіл 
	Hippoglossus stenolepis
	сутіл
	82,0
	-"-

	74.
	Атлантикалық ұзын камбала (қызыл камбала)
	Glyptocephalus cynoglossus
	камбала
	82,0
	-"-

	75.
	Теңіз камбаласы (кәдімгі)
	Pleuronectes platessa
	камбала
	82,0
	-"-

	76.
	Шағын ауызды камбала 
	Glyptocephalus stelleri
	камбала
	82,0
	-"-

	77.
	Камбала-тюрбо (үлкен ромб, калкан)
	Scophthalmus maximus
	тюрбо
	82,0
	-"-

	78.
	Сутілтәрізді камбала 
	Hippoglossoides elassodon
	камбала
	82,0
	-"-

	79.
	Теңіз камбаласы (кәдімгі, платесса, плоскуша)
	Pleuronectes platessa (Platessa platessa)
	камбала
	82,0
	-"-

	80.
	Жұлдызшалы камбала (Тынық мұхиттық өзен)
	Platichthys stellatus
	камбала
	82,0
	-"-

	81.
	Сарыбауыр камбала 
	Pleuronectes quadrituberculatus
	камбала
	82,0
	6-шы топ – 80%-дан көп, бірақ 82%-дан көп емес

	82.
	Сайда
	Pollachius virens
	сайда
	82,0
	-"-

	83.
	Пикша
	Melanogrammus aeglefinus
	пикша
	83,0
	7-ші топ – 82%-дан көп, бірақ 83%-дан көп емес

	84.
	Тынық мұхиттық нәлім 
	Gadus macrocephalus
	нәлім 
	83,0
	-"-

	85.
	Атлантикалық нәлім
	Gadus morhua morhua
	нәлім 
	83,0
	-"-

	86.
	Балтық нәлімі
	Gadus morhua callarias
	нәлім 
	83,0
	-"-

	87.
	Оңтүстік путассуы
	Micromesistius australis
	путассу
	83,0
	-"-

	88.
	Солтүстік путассуы (белянка)
	Micromesistius poutassou
	путассу
	83,0
	-"-

	89.
	Теңбіл тісті балық (шұбар)
	Anarhichas minor
	теңбіл тісті балық
	83,0
	-"-

	90.
	Тынық мұхиттық хек (орегондық, Тынық мұхиттық немесе солтүстік мерлузасы)
	Merluccius productus
	Тынық мұхиттық хек 
	84,0
	8-ші топ – 83%-дан көп, бірақ 84%-дан көп емес

	91.
	Камбала-таутан (еуропалық сутілтәрізді камбала)
	Hippoglossoides platessoides limandoides
	Атлантика камбаласы
	84,0
	-"-

	92.
	Сарықанатты камбала
	Limanda aspera
	сарықанатты камбала
	84,0
	8-ші топ – 83%-дан көп, бірақ 84%-дан көп емес

	93.
	Теңіздің қызыл нәлімі
	Urophycis chuss
	теңіз нәлімі
	84,0
	-"-

	94.
	Теңіздің ақ нәлімі
	Urophycis tenuis
	теңіз нәлімі
	84,0
	-"-

	95.
	Америкалық макруронус 
	Macruronus magellanicus
	макруронус
	84,0
	-"-

	96.
	Минтай
	Theragra chalcogramma
	минтай
	84,0
	-"-

	97.
	Қара сутіл черный (көкқабықты)
	Reinhardtius hippoglossoides matsuurae
	сутіл
	86,0
	9-я топ – 84%-дан көп, бірақ 86%-дан көп емес

	98.
	Ирек тісті-қабыршақты макрурус 
	Macrourus carinatus
	макрурус
	86,0
	-"-

	99.
	Солтүстік макрурусы 
	Macrourus berglax
	макрурус
	86,0
	-"-

	100.
	Оңтүстік атлантикалық макрурус 
	Coryphaenoides holotrachys
	макрурус
	86,0
	-"-

	101.
	Бойтұмар
	Alepocephalus sp.
	Жалтыр бастылар
	90,0
	10-шы топ – 86%-дан көп, бірақ 90%-дан көп емес

	II. Ішкі су тоғандарының балықтары

	102.
	Арктика түрке балығы
	Coregonus autumnalis
	түрке балық
	72,0
	1-ші топ – 72% және одан аз

	103.
	Ақ амур табан балығы
	Parabramis pekinensis
	табан балығы
	72,0
	-"-

	104.
	Сахалиндік таймень (чевица, гой)
	Hucho perryi
	таймень
	72,0
	-"-

	105.
	Амурлық (уссурийлік) сиг
	Coregonus ussuriensis
	сиг
	74,0
	2-ші топ – 72%-дан көп, бірақ 74%-дан көп емес

	106.
	Шоқыр
	Acipenser stellatus
	шоқыр
	74,0
	-"-

	107.
	Голец
	Salvelinus alpinus
	голец
	74,0
	-"-

	108.
	Орыс бекіресі
	Acipenser gueldenstaedtii
	бекіре
	74,0
	-"-

	109.
	Құбылмалы бақтақ
	Salmo irideus
	құбылмалы бақтақ
	76,0
	3-ші топ – 74%-дан көп, бірақ 76%-дан көп емес

	110.
	Амур бекіресі
	Acipenser schrenckii
	амур бекіресі
	76,0
	-"-

	111.
	Қара байкал қарауызы
	Thymallus arcticus baicalensis
	қара байкал қарауызы
	76,0
	-"-

	112.
	Шығыс қызылқанаты (угай)
	Leuciscus brandti
	шығыс қызылқанаты (угай)
	76,0
	3-ші топ – 74%-дан көп, бірақ 76%-дан көп емес

	113.
	Байкал түрке балығы
	Coregonus autumnalis migratorius
	байкал түрке балығы
	76,0
	-"-

	114.
	Амур қарауызы
	Thumallus arcticus grubei
	амур қарауызы
	78,0
	4-ші топ – 76%-дан көп, бірақ 78%-дан көп емес

	115.
	Ақбалық
	Aspius aspius
	ақбалық
	78,0
	-"-

	116.
	Камчатка қарауызы
	Thymallus arcticus grubei natio mertensi
	камчатка қарауызы
	78,0
	-"-

	117.
	Таймень
	Hucho taimen
	таймень
	78,0
	-"-

	118.
	Жайын
	Silurus glanis
	жайын
	78,0
	-"-

	119.
	Байкал сигі (сиг, шағын теңіз сигі)
	Coregonus lavaretus baicalensis
	байкал сигі
	78,0
	-"-

	120.
	Пангасиус
	Pangasius hypophthalmus
	пангасиус
	78,0
	-"-

	121.
	Күміс мөңке балық
	Carassius auratus gibelio
	күміс мөңке балық
	78,0
	-"-

	122.
	Сазан
	Cyprinus carpio
	сазан
	80,0
	5-ші топ – 78%-дан көп, бірақ 80%-дан көп емес

	123.
	Пыжьян (сібір сигі)
	Coregonus lavaretus pidschian
	пыжьян
	80,0
	-"-

	124.
	Волхов сигі (сиг, сиголов)
	Coregonus lavaretus baeri
	сиг
	80,0
	-"-

	125.
	Табан балығы (лящ, шабақ, ақүрпек)
	Abramis brama
	табан балығы
	80,0
	-"-

	126.
	Сібір бекіресі
	Acipenser baerii
	сібір бекіресі
	80,0
	-"-

	127.
	Сүйрік 
	Acipenser ruthenus
	сүйрік
	80,0
	-"-

	128.
	Тұқы
	Cyprinus carpio
	тұқы
	80,0
	-"-

	129.
	Ақ дөңмаңдай
	Hypophthalmichthys molitrix Val.
	ақ дөңмаңдай
	80,0
	-"-

	130.
	Қызылқанат
	Scardinius erythrophthalmus
	қызылқанат
	80,0
	-"-

	131.
	Ақ амур
	Ctenopharyngodon idella Val.
	ақ амур
	80,0
	-"-

	132.
	Қара амур
	Mylopharyngodon piceus Rich.
	қара амур
	80,0
	-"-

	133.
	Буффало
	Ictiobus bubalus Raf.
	буффало
	80,0
	-"-

	134.
	Шұбар дөңмаңдай
	Aristichthys nobilis Rich.
	шұбар дөңмаңдай
	82,0
	6-шы топ – 80%-дан көп, бірақ 82%-дан көп емес

	135.
	Дөңмаңдай
	Aristichthys vinogradovy
	дөңмаңдай
	82,0
	-"-

	136.
	Атлантика (балтық) бекіресі
	Acipenser sturio
	атлантика (балтық) бекіресі
	82,0
	-"-

	137.
	Алабұға
	Perca fluviatilis
	алабұға
	82,0
	-"-

	138.
	Шортан
	Esox lucius
	шортан
	82,0
	-"-

	139.
	Канал жайыны
	Ictalurus punctatus Raf.
	канал жайыны
	84,0
	7-ші топ – 82%-дан көп, бірақ 84%-дан көп емес

	140.
	Тилапия
	Tilapia sp.
	тилапия
	84,0
	-"-

	III. Теңіз омыртқасыздары (кальмарлар, креветкалар, ирекшелер, мидиялар)

	141.
	Лирата түтікшесі 
	Neptunea lyrata
	түтікше
	72,0
	3-ші топ – 76% және одан аз

	142.
	Варицифер түтікшесі
	Neptunea variciphera
	түтікше
	76,0
	3-ші топ – 76% және одан аз

	143.
	Шөп шримсі (шөп сужаңғағы)
	Pandalus latirostris
	шөп шримсі (шөп сужаңғағы)
	76,0
	-"-

	144.
	Тынық мұхит кальмары
	Todarodes pacificus
	Тынық мұхит кальмары
	78,0
	4-ші топ – 76%-дан көп, бірақ 78%-дан көп емес

	145.
	Аргентиналық иллекс кальмары
	Illex argentinus
	аргентиналық иллекс кальмары
	78,0
	-"-

	146.
	Бартрама кальмары
	Ommastrephes bartrami
	бартрама кальмары
	78,0
	-"-

	147.
	Лолиго кальмары
	Loligo vulgaris
	лолиго кальмары
	78,0
	-"-

	148.
	Уникум түтікше
	Clinopegma unicum
	түтікше
	78,0
	-"-

	149.
	Солтүстік асшаяны
	Pandalus borealis
	солтүстік асшаяны
	80,0
	5-ші топ – 78%-дан көп, бірақ 80%-дан көп емес

	150.
	Асшаян-шримс
	Sclerocrangon salebrosa
	асшаян-шримс
	80,0
	-"-

	151.
	Теңіз ирекшесі
	Pecten yessoensis
	теңіз ирекшесі
	80,0
	-"-

	152.
	Солтүстіктің қызғылт асшаяны (терең суда болатын)
	Pandalus borealis
	Солтүстіктың қызғылт асшаяны 
	80,0
	5-ші топ – 78%-дан көп, бірақ 80%-дан көп емес

	153.
	Мидия
	Mytilus edulis
	мидия
	80,0
	-"-

	154.
	Камчатка теңіз шаяны
	Paralithodes camtschaticus
	камчатка теңіз шаяны
	82,0
	6-шы топ – 80%-дан көп, бірақ 82%-дан көп емес

	155.
	Көк теңіз шаяны
	Paralithodes platypus
	көк теңіз шаяны
	82,0
	-"-

	156.
	Теңіз шаяны-стригун
	Chionoecetes opilio elongatus
	теңіз шаяны-стригун
	83,0
	7-ші топ – 82%-дан көп, бірақ 83%-дан көп емес

	157.
	Сахалин макстрасы (ақ бақалшақ)
	Spisula (Mactra) sachalinensis
	сахалин макстрасы
	83,0
	-"-

	158.
	Сегізаяқ
	Octopus dofleini
	сегізаяқ
	84,0
	8-ші топ – 83%-дан көп, бірақ 84%-дан көп емес

	159.
	Алып кальмар
	Dosidicus gigas
	алып кальмар
	86,0
	10-шы топ – 86%-дан көп


____________________
